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ES: ADVERTENCIAS

Por favor, lee cuidadosamente estas instrucciones y
guardalas para futuras consultas.

1- Este aparato esta disefiado como “robot de cocina” o
“procesador de alimentos” para uso doméstico; cualquier

otro uso se considera inadecuado y, por lo tanto, peligroso.

El fabricante no se hace responsable de los posibles dafios
causados por un uso incorrecto, erroneo o irracional del
aparato.

2- Este producto no es un juguete. Mantener fuera del
alcance de los ninos. No permita que los nifos jueguen con el
aparato. NO debe ser utilizados por nifios, por personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o psiquicas estén reducidas
o por personas con algun tipo de dificultad de aprendizaje, a
no ser que estén supervisados o se les haya dado informacion
previa sobre el correcto manejo del producto y estén al
corriente de los posibles peligros. Tanto su uso, como limpieza y
mantenimiento deben ser llevados a cabo por un adulto.

3- Después de sacar el robot de cocina de su embalaje,
asegurarse de que esta intacto y que no hay dafos visibles.
En caso de duda, no utilizar y contactar con el fabricante o
distribuidor. Si el cable de alimentacion estuviera dafiado,
debera ser reemplazado por el fabricante o servicio de
reparacion autorizado.

4- Colocar el aparato sobre una superficie plana, rigida y
estable, fuera del alcance de los ninos. No colocar sobre
superficies delicadas o superficies sensibles al calor, agua o
humedad.

5- Conectar el aparato a una toma no accesible a nifios.
Asegurarse de que la potencia es compatible con la red de
distribucion eléctrica a la que va a ser conectado (ver placa de
datos en la parte inferior del aparatcc?.

6- Llenar el depdsito con la cantidad de agua necesaria antes de
encender el robot de cocina. No llenar el depdsito con mas de
250ml de agua. Usar solamente agua para llenar el depésito.
7- Colocar siempre la tapa de la jarra antes de enchufar y
encender el robot de cocina.

8- No quitar la tapa del depdsito de agua mientras el aparato
esté en funcionamiento.

9- Entre ciclo y ciclo: apagar el aparato y dejar enfriar durante
15 minutos.

10- No exceder de 30 segundos de funcionamiento
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ininterrumpido en la funcion de triturado.
11- Prestar especial atencion a la emision de vapor. No obstruir
el orificio de salida de vapor. El aparato se calienta mucho
durante la coccién y puede causar quemaduras en caso de
contacto; para evitarlo, utilizar siempre el asa para levantar la
arra.
J12- No mover, elevar, inclinar o llevar a cabo cualquier operacion
de limpieza o mantenimiento mientras el robot de cocina esté en
uso o conectado a la toma de la corriente.
13- Desenchufar el robot de cocina de la toma de corriente
antes de tocar el depdsito de agua o las cestas. Desenchufar
siempre antes de limpiar.
14- Desconectar el aparato de la toma de corriente antes
de tocar las cuchillas. Manipular las cuchillas con mucho
cuidado, estan muy afiladas y pueden cortar. Si las cuchillas
se bloquearan: desenchufar el aparato antes de retirar los
alimentos que han provocado la obstruccion. Para evitar que las
cuchillas se oxiden: limpiarlas y secarlas bien después de cada
uso.
15- El uso de cualquier aparato eléctrico requiere del
cumplimiento de ciertas reglas basicas:
- No tirar del cable de alimentacion o del robot de cocina
para desconectar el enchufe de la toma.
- No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos como
lluvia, sol, etc.
- Mantener el aparato y el cable de alimentacién alejado de
fuentes de calor.
- No tocar el aparato con las manos mojadas o humedas.
- No sumergir el aparato en agua u otros liquidos.
- No tocar el aparato si ha caido en el agua; si esto
sucediera: cortar el suministro de energia y desconectar
el cable de alimentacion de la toma de corriente antes de
tocarlo. No utilizar de nuevo hasta haber contactado con el
fabricante, distribuidor o centro de reparacién autorizado.
16- Este aparato no contiene piezas reparables o partes que
puedan ser reutilizadas por el comprador. No utilizar accesorios,
piezas o componentes que no sean suministrados por el
fabricante, distribuidor o servicio autorizado.
17- En caso de que el aparato esté defectuoso o no funcione
correctamente: apagar de inmediato y desconectar el enchufe
de la toma de corriente. No intentar arreglarlo y ponerse en
contacto con el fabricante, distribuidor o centro de reparacién
autorizado. Cualquier reparacion debe ser realizada por personal
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técnico autorizado.

18- Desenchufar el cable de alimentacién mientras el aparato
no esté siendo utilizado.

19- El aparato debe quedar completamente limpio y seco
después de su utilizacion.

20- Para evitar riesgo de incendio, no pasar el cable de
alimentacion por debajo de alfombras ni cerca de radiadores,
estufas o calentadores.

21- Las caracteristicas del producto pueden estar sujetas a
cambios sin previo aviso.

22- Nunca encienda el aparato sin asegurarse de que las
cuchillas estan correctamente colocadas.

Please read these instructions carefully and keep them for
future reference.

1- This appliance is designed as a “food processor” for domestic
use; any other use is considered unsuitable and therefore
hazardous. The manufacturer takes no responsibility for any
damage caused by improper, wrong or irrational use of the
apﬁ)_liance. . _

2- This product is not a to%/. Keep out of reach of children.
Children shall not play with the a(ljppliance. It must NOT be used
by children, people with impaired physical, sensory or mental
capabilities or people with learning difficulties, unless they are
supervised or have been properly informed about how to handle
the product correctly and they are aware of the potential hazards.
It must be used, cleaned and maintained by an adult.

3- After removing the food processor from its packaging, make
sure that it is intact and that there is no visible damage. If in
doubt, do not use it and contact the manufacturer or distributor.
If the power supply cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or authorised repair service.

4- Place the appliance on a flat, rigid, stable surface out of the
reach of children. Do not place on delicate surfaces or surfaces
that are sensitive to heat, water or moisture.

5- Plug the appliance into a socket that is out of the reach of
children. Make sure that the ﬁower rating is compatible with the
mains electricity supply to which it is connected (see the data
plate on the underside of the appliance).

6- Fill the tank with the necessary amount of water before
switching on the food processor. Do not fill the tank with more
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than 250 ml of water. Only use water to fill the tank.
7- Always place the lid on the bowl! before plugging in and
switching on the food processor.
8- Do not remove the lid of the water tank while the appliance is
in operation.
9- Between cycle and cycle: switch off the appliance and leave it
to cool down for 15 minutes.
1 ?- I;[?o not leave the blender running for more than 30 seconds
at a time.
11- Take particular care with steam that is given off. Do not
cover the steam outlet. The appliance becomes very hot during
cooking and contact with it can cause burns; to avoid this,
always use the handle to lift the bowl.
12- Do not move, lift, tip or perform any other cleaning or
maintenance operation while the food processor is in use or
plugged into the power supply.
13- nplu% the food processor from the mains socket before
t(l)uch.ing the water tank or baskets. Always unplug it before
cleaning.
14- Dis%onnect the appliance from the mains before touching
the blades. Take care when handling the blades, as they are very
sharp and can cut. If the blades become.clo?ged, unplug the
appliance before removing the food that is blocking them. To
prevent the blades from rusting clean and dry them thoroughly
after each use.
15- Certain basic rules must be observed when using any
electrical appliance:
- Do not pull on the power supply cable or the food processor
itself to unplug it from the socket.
- Do not expose the appliance to atmospheric conditions
such as rain, sun, etc.
- Keep the appliance and the power supply cable away from
heat sources.
- Do not touch the appliance with wet or damp hands.
- Do not immerse the appliance in water or other liquids.
- Do not touch the appliance if it has fallen in water; should
this happen, cut off the power supply and .unp.lu%the power
supply cable from the socket before touching it. Do not use it
again until you have contacted the manufacturer, distributor
or authorised repair centre.
16- This appliance contains no serviceable parts that can
be reused by the buyer. Do not use accessories, parts or
components that are not supplied by the manufacturer,
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distributor or authorised service.

17- If the appliance is faulty or does not work Broperly, switch it
off immediately and unplug it from the mains. Do not try to repair
it and contact the manufacturer, distributor or authorised repair
centre. Any repairs must be carried out by authorised technical
personnel.

18- Unplug the power suppIY] cable while the device is not in use.
19- The appliance must be thoroughly cleaned and dried after
use.

20- For fire prevention reasons, do not pass the power cable
under rugs or near radiators or heaters.

21- Product characteristics may be changed without prior notice.
22- Never switch the appliance on without checking that the
blades are fitted properly.

FR : AVERTISSEMENTS

Veuillez lire attentivement ces instructions et les conserver
pour les consulter ultérieurement.

1- Cet appareil est concu comme “robot de cuisine” pour usage
domestique. Tout autre usage est considére inapproprié et par
conséquent, dangereux. Le fabricant ne sera pas responsable
des éventuelles dommages causés par un usage incorrect,
inapproprié ou irrationnel de I'appareil.

2- Ce produit n’est pas un jouet. Tenir a I'’écart des enfants.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. || NE doit PAS

étre utilisé par des enfants, des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou psychiques sont reduites, ou par des
personnes ayant des difficultés d’apprentissage, sauf si elles

sont supervisées ou ont été formées au préalable, sur I'utilisation
correcte du produit et sont au courant des dangers possibles. Son
utilisation, son nettoyage et sa maintenance doivent étre effectués
par un adulte.

3- Apres avoir sorti le robot de cuisine de son emballage, assurez-
vous qu’il est intact et qu’il ne présente pas de dommages
visibles. En cas de doute, ne pas I'utiliser et contacter le fabricant
ou le distributeur. Si le cable d’alimentation est endommagg,

il devra étre remplaceé par le fabricant ou par un service de
réparation autorise.

4- Placer I'appareil sur une superficie plane, rigide et stable, hors
de portée des enfants. Ne pas placer sur des superficies délicates
ou sensibles a la chaleur, a I’eau ou a I'lhumidité.
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5- Connecter I'appareil a une prise non accessible aux enfants.
S’assurer que la puissance est compatible avec le secteur de
distribution électrique auquel il va étre connecté (voir plaque
signalétique sous I'appareil). ] ]
6- Remplir le réservoir avec la quantite d’eau nécessaire avant
d’allumer le robot de cuisine. Ne pas remplir le réservoir de
plus de 250 ml d’eau. Utiliser seulement de I'eau pour remplir le
reservoir.
7- Toujours placer le couvercle du bol avant de brancher et
d’allumer le robot de cuisine. ]
8- Ne pas retirer le couvercle du réservoir d’eau pendant que
I’appareil est en marche.
9- Entre les cycles : éteindre I'appareil et le laisser refroidir
pendant 15 minutes.
10- Ne pas dépasser 30 secondes de fonctionnement
ininterrompu dans la fonction de mixage.
11- Faire particulierement attention au dégagement de vapeur.
Ne pas boucher I'orifice de sortie de vapeur. L’appareil chauffe
beaucoup pendant la cuisson et peut causer des brilures en cas
de contact. Pour les éviter, toujours utiliser I'anse pour lever le bol.
12- Ne pas déplacer, incliner ou effectuer toute opération de
nettoyage ou de maintenance pendant que le robot de cuisine est
en cours d’utilisation ou connecté a la prise de courant.
13- Débrancher le robot de cuisine de la prise de courant avant
de toucher le réservoir d’eau ou les paniers. Toujours débrancher
avant de nettoyer.
14- Débrancher I'appareil de la prise de courant avant de toucher
les lames. Manipuler les lames avec grécaution. Elles sont
tres tranchantes et peuvent couper. Si les lames se bloquent :
débrancher I'appareil avant de retirer les aliments qui ont
provoque le blocage. Pour éviter 'oxydation des lames : les
nettoyer et bien les essuyer apres chaque utilisation.
15- L'utilisation de tout appareil électrique exige I'observation de
quelques regles de base :
- Ne pas tirer sur le cable d’alimentation ou sur le robot de
cuisine pour déconnecter la fiche de la prise. ]
- Ne pas laisser I'appareil expose aux agents atmosphériques
tels que pluie, solell, etc.
- Maintenir I'appareil et le cable d’alimentation éloignés des
sources de chaleur. ]
- Ne pas toucher I'appareil avec les mains mouillees ou
humides.
- Ne pas pIonﬁer I'appareil dans I’eau ou autres liquides.
- Ne pas toucher I'appareil s’il est tombé dans I'eau. Si
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cela se produit : couper le courant et déconnecter le cable
d’alimentation de la prise de courant avant de le toucher. Ne
pas utiliser I"appareil avant d’avoir contacté le fabricant, le
distributeur ou le centre de réparation autorisé.
16- Cet appareil ne contient pas de pieces réparables ou de
parties pouvant étre réutilisées par I’'acquéreur. Ne pas utiliser
d’accessoires, pieces ou composants non fournis par le client,
distributeur ou service de réparation autorisé.
17- Si I'appareil est défectueux ou ne fonctionne pas
correctement : I’éteindre immédiatement et déconnecter la fiche
de la prise de courant. Ne pas essayer de le réparer, et contacter
le fabricant, le distributeur ou le centre de réparation autorisé.
Toute réparation doit étre réalisée par un personnel technique
autorise.
18- Débrancher le cable d’alimentation pendant que 'appareil
n’est pas en cours d’utilisation.
19- 'appareil est complétement propre et sec apres son
utilisation.
20- Pour éviter tout risque d’incendie, ne pas faire passer le cable
d’alimentation sous des tapis, ni a proximité de radiateurs, poéles
ou chaudieres.
21- Les caractéristiques du produit peuvent étre sujettes a
char;\gements sans avis préalable.
22- N’allumez jamais I’appareil avant d’avoir vérifié que les lames
sont correctement mises en place.

IT: AVWERTENZE

Si prega di leggere con attenzione le seguenti istruzioni e di
conservarle per futura assistenza.
1- Quest’apparecchio e stato progettato a scopo “robot da
cucina” o “processore di alimenti” per uso domestico; qualunque
altro uso si considera inadeguato e, pertanto, pericoloso. I
fabbricante non si fa responsabile dei possibili danni causati da un
uso scorretto, erroneo o irrazionale dell’apparecchio.
2- Questo prodotto non e un giocattolo. Tenere fuori dalla

ortata dei bambini. Non lasciare che i bambini giochino con
"apparecchio. NON dev’essere utilizzato da bambini, da persone
le cui capacita fisiche, sensoriali o psichiche siano ridotte o da
persone con un qualsiasi tipo di difficolta di apprendimento,
salvo che siano sotto supervisione, siano state loro fornite le
informazioni preliminari sulla corretta manipolazione del prodotto
e siano state messe al corrente dei possiblli rischi. Sia 'uso, sia la
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ulizia e la manutenzione, devono essere effettuati da un adulto.

- Dopo aver estratto il robot da cucina dalla sua confezione,
assicurarsi che sia intatto e che non ci siano danni visibili. In caso
di dubbi, non utilizzare e contattare il fabbricante o il distributore.
Se il cavo dell’alimentazione fosse danneggiato, dovra essere
sostituito dal fabbricante o dal servizio di riparazione autorizzato.
4- Collocare I'apparecchio su una superficie plana, rigida e
stabile, fuori dalla portata dei bambini. Non collocare su superfici
delicate o sensibili al calore, acqua o umidita.
5- Collegare I'apparecchio a una presa non accessibile ai
bambini. Assicurarsi che la potenza sia compatibile con la rete di
distribuzione elettrica alla quale sara collegato (vedi targhetta dati
nella parte inferiore dell’apparecchio).
6- Riempire il deposito con la quantita d’acqua necessaria prima
di accendere il robot da cucina. Non riempiere il deposito con piu
250ml d’acqua. Usare solamente acqua per riempire il deposito.
7- Collocare sempre il coperchio del bicchiere prima di collegare
la spina ed accendere il robot da cucina.
8- Non rimuovere il coperchio del deposito d’acqua mentre
I’apparecchio € in funzione.
9- Tra ciclo e ciclo: spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
per 15 minuti.
10- Non superare i 30 secondi di funzionamento ininterrotto nella
funzione del triturato.
11- Prestare speciale attenzione all’emissione del vapore. Non
ostruire il foro d’uscita del vapore. L’apparecchio si scalda
notevolmente durante la cottura, potendo causare scottature
in caso di contatto; per evitarlo, utilizzare sempre il manico per
sollevare il vaso.
12- Non muovere, sollevare, inclinare o portare a termine una
8ualunque operazione di pulizia 0 manutenzione mentre il robot

a cucina sia in uso o collegato alla presa di corrente.
13- Disconnettere il robot da cucina dalla presa di corrente prima
di toccare il deposito dell’acqua o i cestelli. Disconnettere sempre
prima della pulizia.
14- Disconnettere I'apparecchio dalla presa di corrente prima di
toccare le lame. Manipolare le lame con estrema precauzione,
sono molto affilate e taglienti. In caso di blocco delle lame:
disconnettere I'apparecchio prima di rimuovere gli alimenti che
hanno causato I'ostruzione. Per evitare che le lame si ossidino:
pulirle e asciugarle bene prima di ogni uso.
15- ’uso di qualunque apparecchio elettrico richiede I'osservanza
di alcune regole di base:

- Non tirare il cavo dell’alimentazione o del robot da cucina per
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disconnettere la spina della presa.
- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici,
come pioggia, sole, etc.
- Mantenere I’'apparecchio e il cavo dell’alimentazione lontano
da fonti di calore.
- Non toccare I’apparecchio con le mani baqnate 0 umide.
- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
- Non toccare I'apparecchio se € caduto in acqua; se cio
dovesse succedere: interrompere I'erogazione di energia e
disconnettere il cavo dell’alimentazione dalla presa di corrente
prima di toccarlo. Non rimetterlo in uso prima di essersi
messi in contatto con il fabbricante, distributore o centro di
riparazione autorizzato.
16- Questo apparecchio non contiene pezzi riparabili o parti
che possano essere riutilizzate dall’acquirente. Non utilizzare
accessori, pezzi o componenti che non siano forniti dal
fabbricante, distributore o servizio autorizzato.
17- Nel caso in cui 'apparecchio sia difettoso o non funzioni
correttamente: spegnere immediatamente e disconnettere la
spina dalla presa di corrente. Non cercare di ripararlo e mettersi
in contatto con il fabbricante, distributore o centro di riparazione
autorizzato. Qualunque riparazione dev’essere realizzata da
personale tecnico autorizzato.
18- Disconnettere il cavo dell’alimentazione quando I'apparecchio
non e in uso.
19- ’apparecchio deve essere completamente pulito e asciutto
dopo l'uso.
20- Per evitare il rischio d’incendio, non passare il cavo
dell’alimentazione al di sotto di tappeti, né vicino a termosifoni,
stufe o caloriferi.
21- Le caratteristiche del prodotto possono essere soggette a
cambiamenti senza previo avviso.
22- Non accendere I’apparecchio prima di assicurarsi che le lame
siano collocate correttamente.

Lesen Sie bitte sorgféltig die Gebrauchsanleitungen und
bewahren Sie diese fiir zukiinftige Fragen auf.

1- Dieses Geréat wurde als “Kichenroboter” oder “Nahrungsmittel-
verarbeiter” fir den Haushalt entwickelt, eine sonstige abweichen-
de Nutzung wird als unangemessen und foI?Iich als geféahrlich
erachtet. Der Hersteller haftet nicht fir mogliche Schaden au-
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fgrund einer unsachgemaBen, falschen oder absurden Nutzung
es Gerats.

2- Dieses Produkt ist kein Spielzeug. AuBerhalb der Reichweite

von Kindern aufbewahren. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Geréat

spielen. Das Geréat sollte NICHT von Kindern benutzt werden

oder von Personen mit kérperlicher, sinnlicher oder psychischer

Behinderung oder von Personen mit Lernschwierigkeiten, es

sei denn sie werden beaufsichtigt oder sie wurden Uber den

korrekten Umgang mit dem Produkt informiert und sind sich

der mdglichen Getahrdung bewuBt. Sowohl die Nutzung, als

auch die Reinigung und die Pflege des Geréts sind von einem

Erwachsenen vorzunehmen.

3- Nach dem Auspacken des Kiichenroboters vergewissern

Sie sich, dass dieser intakt ist und keine sichtbaren Schaden

vorhanden sind. Im Zweifelsfall, das Gerét nicht benutzen.

Setzen Sie sich mit dem Hersteller oder Handler in Verbindung.

Sollte das Stromversorgungskabel defekt sein, so ist dieses vom

Hersteller oder von einem zugelassenen Reparaturservice zu

ersetzen.

4- Geréat an einer flachen, festen und stabilen Stelle,

auBerhalb der Reichweite von Kindern, anbringen. Nicht

auf empfindlichen Oberflachen oder warme-, wasser- oder

feuchtigkeitsempfindlichen Stellen anbringen.

5- Das Gerét an eine nicht fur Kinder zugangliche Steckdose

ansschlieBen. Vergewissern Sie sich, dass die Stromleistung mit

dem anzuschlieBenden elektrischen Versorgungsnetz kompatibel

ist (siehe Schild am unteren Teil des Geréates).

6- Behélter mit der notwendigen Menge Wasser flllen, bevor der

Kluchenroboter eingeschaltet wird. Behélter nicht mit mehr als

250 ml Wasser fullen. Behélter ausschlieBlich mit Wasser fllen.

7- Stets den Deckel auf die Kanne aufsetzen, bevor der

Kichenroboter an das Stromnetz angeschlossen bzw.

eingeschaltet wird.

8- Wahrend des Betriebs Deckel vom Wasserbehélter nicht

entfernen.

9- Zwischen zwei Zyklen: Gerat ausschalten und 15 Minuten lang

abkihlen lassen.

10- Gerat im Zerkleinerungsmodus nicht langer als 30 Sekunden

ununterbrochen laufen lassen.

11- Besondere Vorsicht ist beim Dampfaustritt geboten.

Dampfaustritt nicht verstopfen. Das Gerat wird wahrend des

Kochens sehr heif3 und kann Verbrennungen verursachen; um

dies zu vermeiden, benutzen Sie stets den Griff, wenn Sie die

Kanne heben mochten.
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12- Solange der Kiichenroboter an das Netzwerk angeschlossen
ist, Gerat nicht bewegen, anheben, kippen oder sonstige
Reinigungs- oder Pflegearbeiten vornehmen.
13- Kuchenroboter aus der Steckdose entfernen, bevor Sie den
Wasserbehélter oder die Kérbe berlihren. Vor dem Reinigen,
Stecker immer aus der Steckdose ziehen.
14- Kiichenroboter vor dem Berlihren der Klingen vom
StromanschluB entfernen. Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen
um, sie sind sehr scharf und Sie kénnen sich schneiden. Sollten
sich die Klingen blockieren: Gerat aus der Steckdose entfernen,
bevor Sie die Lebensmittel herausnehmen, die die Verstopfung
verursacht haben. Damit das Rosten der Klingen vermieden wird:
Nach jedem Gebrauch grindlich reinigen und trocknen.
15- Die Nutzung jedweden Elektrogerats erfordert die Einhaltung
bestimmter Grundregeln:
- Zum Ausschalten nicht am Stromversorgungskabel des
Kichenroboters ziehen, um dieses aus der Steckdose zu
entfernen.
- Das Gerat nicht den Witterungseinflissen wie Regen, Sonne,
usw. aussetzen.
- Das Gerat und das Stromversorgungskabel von
Warmequellen fernhalten.
- Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen anfassen.
- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
eintauchen.
- Das Gerat nicht anfassen, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Sollte dies geschehen, Stromversorgung einstellen und
Stromversorgungskabel vor dem Berlihren aus der Steckdose
ziehen. Nicht wieder anfassen, bevor Sie mit dem Hersteller,
Lieferanten oder zugelassenen Reparaturgeschéft Kontakt
aufgenommen haben.
16- Dieses Gerat enthalt keine reparierbaren Teile oder Teile, die
vom Kaufer wiederverwertet werden kénnten. Kein Zubehdr, Teile
oder Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller, Lieferanten
oder zu%elassenen Reparaturgeschaft stammen.
17- Sollte das Geréat defekt sein oder nicht richtig funktionieren:
Sofort ausschalten und Stecker aus der Steckdose ziehen.
Versuchen Sie nicht, dieses zu reparieren. Setzen Sie sich mit
dem Hersteller, Lieferanten oder zugelassenen Reparaturgeschéft
in Kontakt. Alle Reparaturen sind von zugelassenen Fachpersonal
vorzunehmen.
18- Stromversorgungskabel aus der Steckdose entfernen, wenn
das Gerat nicht benutzt wird.
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19- Das Gerat muss nach der Nutzung hundertprozentig sauber
und trocken sein.

20- Um Brandgefahr zu vermeiden, Stromversorgungskabel nicht
unter einem Teppich und in der N&he von Heizkdrpern verlegen.
21- Die Eigenschaften des Produkts kénnen ohne
Voranklindigung geéndert werden.

22- \lergewissern Sie sich immer, dass die Klingen korrekt
angebracht sind, bevor Sie das Gerat einschalten.

PT: ADVERTENCIAS

Leia cuidadosamente estas instrucoes e guarde-as para
futuras consultas.

1- Este aparelho foi desenhado como “robot de cozinha” ou
“processador de alimentos” para uso doméstico, qualquer outro
uso é considerado inadequado e, portanto, perigoso. O fabricante
nao se faz responsavel pelos possiveis danos causados por um
uso incorreto, errébneo ou irracional do aparelho.

2- Este produto ndo € um brinquedo. Manter fora do alcance

das criancas. Nao permita que as criancas brinquem com o
aparelho. Nao deve ser utilizado por criangas, por pessoas cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas estejam reduzidas
ou por pessoas com algum tipo de dificuldade de aprendizagem,
a nao ser que estejam supervisionadas ou lhes tenha sido
proporcionada informacao prévia sobre o correto manuseamento
do produto e estejam ao corrente dos possiveis perigos. Quer

a sua utilizacao quer a sua limpeza e manutencao devem ser
levadas a cabo por um adulto.

3- Depois de retirar o robot de cozinha da sua embalagem,
assegure-se que esteja intacto e que nao haja danos visiveis.

Em caso de duvida, nao utilizar e contactar com o fabricante ou
distribuidor. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, devera
ser substituido pelo fabricante ou por um servico de reparacao
autorizado.

4- Colocar o aparelho sobre uma superficie plana, rigida e estavel,
fora do alcance das criancas. Nao colocar sobre superficies
delicadas ou suFerﬁcieS sensiveis ao calor, agua ou humidade.
5- Ligar o aparelho a uma tomada nao acessivel a criancas.
Assegure—se que a poténcia seja compativel com a rede de
distribuicao elétrica a ci1ual vai ser ligado (ver placa de dados na
parte inferior do aparelho).

6- Encher o depdsito com a quantidade de agua necessaria antes
de acender o robot de cozinha. Nao encher o depdsito com mais
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de 250 ml de agua. Usar apenas agua para encher o depdsito.
7- Colocar sempre a tampa da jarra antes de ligar e acender o
robot de cozinha. ] ]
8- Nao retirar a tampa do dep0osito de agua enquanto o aparelho
estiver em funcionamento.
9- Entre ciclo e ciclo: apagar o aparelho e deixar arrefecer durante
15 minutos.
10- Nao exceder os 30 segundos de funcionamento
ininterrompido na funcao de triturar.
11- Prestar especial atencéo a emissao de vapor. Nao obstruir
o orificio de saida de vapor. O aparelho aquece muito durante a
cozedura e pode causar queimaduras em caso de contacto. Para o
evitar, utilizar sempre a pega para levantar a jarra.
12- Nao mover, elevar, inclinar ou levar a cabo qualquer operacao
de limpeza ou manutencao enquanto o robot de cozinha estiver
em utilizacao ou ligado a tomada de corrente.
13- Desligar o robot de cozinha da tomada de corrente antes de
tocar no depdsito de agua ou nas cestas. Desligar sempre da
corrente antes de limpar.
14- Desligar o aparelho de tomada de corrente antes de tocar nas
laminas. Manipular as laminas com muito cuidado. Estao muito
afiadas e podem cortar. No caso de as laminas bloquearem:
desligar o aparelho da corrente antes de retirar os alimentos que
Provgcaram a obstrucdo. Para evitar que as laminas oxidem:
impa-las e seca-las bem depois de cada utilizacao.
15- O uso de qualquer aparelho elétrico requer 0 cumprimento de
certas regras basicas:
- Nao puxar o cabo de alimentagao do robot de cozinha para
desligar a ficha da tomada. ]
- Nao deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos como
chuva, sol, etc.
- Manter o aparelho e o cabo de alimentacao afastados de
fontes de calor. )
- N&o tocar no aparelho com as maos molhadas ou humidas.
- N&o submergir o aparelho em agua ou noutros liquidos.
- Nao tocar no aparelho no caso de ter caido a agua. No caso
de isso acontecer: cortar o fornecimento de energia e desligar
o cabo de alimentacao da tomada de corrente antes de lhe
tocar. Nao utilizar novamente até ter contactado o fabricante, o
distribuidor ou o centro de reparacao autorizado.
16- Este aparelho ndo contém pecas reparaveis ou partes que
possam ser reutilizadas pelo comprador. Nao utilizar acessorios,
pecas ou componentes que nao sejam fornecidos pelo fabricante,
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distribuidor ou servico autorizado.

17- No caso de o aparelho estar defeituoso ou nao funcionar
corretamente: apagar imediatamente e desligar a ficha da tomada
de corrente. Nao tentar repara-lo e entrar em contacto com

o fabricante, distribuidor ou centro de reparac¢ao autorizado.
Qualquer reparacao deve ser realizada por pessoal técnico
autorizado.

18- Desligar o cabo de alimentacao enquanto o aparelho nao
estiver a ser utilizado.

19- O aparelho deve ficar completamente limpo e seco depois da
sua utilizacao.

20- Para evitar risco de incéndio, ndo passar o cabo de
alimentacao por baixo de tapetes nem perto de radiadores,
estufas ou aquecedores.

21- As caracteristicas do produto podem estar sujeitas a
alteracoes sem aviso previo.

22- Nunca acenda o aparelho sem antes se assegurar de que as
laminas estejam corretamente colocadas.

CS: UPOZORNENI

Tyto instrukce si, prosim, peclivé prectéte a uschovejte pro
pripadna pozdéjsi pouziti.

1- Tento spotrebi¢ byl navrzen jako ,kuchynsky robot“ pro doméaci
pouZiti, jakékoliv jiné pouziti se povazuje za nevhodne, a tedy
nebezpecné. Vyrobce nebude odpovidat za Skody zpusobené
nespravnym, chybnym Ci iracionalnim pouzitim vyrobku.

2- Tento spotrebiC neni hracka. Udrégjlte jej mimo dosah deti.
Nedovolte, aby si déti s pristrojem hraly. Nedovolte, aby si deti

s pfistrojem hraly. Pristroj NESMI byt pouzivan détmi, osobami
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi Ci psychickymi schopnostmi
nebo se zhorSenou schopnosti chapani, bez dohledu nebo bez
Predbe,zn,eho poskytnuti dostateCnych informaci o spravném
ungovani zafizeni a moznych rizicich vyplyvajicich z jeho
nespravného provozu. PouZiti, isténi a udrzba musi byt
grovedeny dospelou osobou. oL .

- Po vyjmuti spotfebiCe z obalu se ujistete, Ze nevykazuje
viditelne znamky poskozeni. V pripade sebemensich pochyb,
pouzivani pristroje zanechte a kontaktujte vyrobce Ci prodejce. V

fipade poskozeni napajeciho kabelu bude nutna jeho vymena,

terou provede vyrobce Ci odborna technicka sluzba.
4- Spotrebi¢ umistéte na stabilni, pevnou a vodorovnou plochu, |
mimo dosah déti. Spotrebi¢ nepokladejte na povrchy choulostive,
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citlivé na vysokou teplotu &i vihkost. o

5- Pristroj pfipojte K pripojce elektricke napajeni umistene
mimo dosah déti. Ujistete se, ze prikon spotrebice odpovida
stanovenym hodnotam v elektrické siti k niz bude pfipojen (viz
typovy Stitek na spodni Casti pfistroje). ) ]

- Pred pouzitim spotrebiCe naplnte jeho nadrz potfebnym
mnozstvim vody. Do nadrze nenapousteijte vice nez 250 ml vody.
Pro pIneni nadrze pouzivejte pouze vodu. ]
7;kPred uvedenim spotrebiCe do chodu, zakryjte nadrz na vodu
vikem.

8- Viko nadrze na vodu neodstrariujte po celou dobu provozu
spotrebiCe. ) ) ) }
9- Mezi jednotlivymi cykly pfipravy potravin pfistroj vypnéte a
nechte vychladnout po dobu 15 minut, )
10- Jednotlivé cykly mixovani by nemely pfesahnout 30 vtefin.
11- Zvlastni pozornost vénuijte spotfebicCi v prubehu vytvareni
pary. Otvor pro vystup pary udrzujte volny. Spotrebic se pfi
vareni pomoci pary vysoce zahfiva, coz v pfipade kontaktu muze
zpusobit popaleniny. Pfi manipulaci nerezovou nadobou vzdy
pouzivejte madlo. o
12- V prubehu provozu spotfebice, €i po dobu jeho pfipojeni K siti
elektrickeho napajeni, s aparatem nehybejte, nenaklaneijte jej ani
neprovadejte ukony spojené s jeho Cistenim Ci udrzbou.
13- Pred manipulaci s nadrzi na vodu Ci kosiky, pfistroj odpojte
ze sité elektrickeho naﬁajenlv. Stejné tak i pred cisténim, spotrebic
vzdy odpojte z elektricke site. )
14- Pred manipulaci s Cepelemi, spotfebiC odpojte z elektricke
site. S Cepelemi manipulujte s nejvySsi opatrnosti, jsou velmi
ostré. V pripadé zablokovani Cepeli a pfed odstranenim potravin,
ktere mohly zapficCinit jejich zablokovani, spotfebic vzdy odpojte z
elektricke site. Pro zabraneni oxidace Cepeli, je po kazdem pouziti
omyjte a dukladné osuste. o
15- Pouziti kazdeho elektrického spotrebice vyzaduje dodrzovani
urCitych zakladnich pravidel: o

- Pfi odpojovani spotrebiCe z elektricke sité netahejte za

napajeci kabel. ) ; ) .

- SpotrebiC nezanechavejte vystaven povétrnostnim vlivum

jako dest, slunecni zar apod. ]

- SpotrebiC a pfislusny napajeci kabel udrzujte ve vzdalenosti

od zdroju tepla. ] ;

- Spotrebicem nemanipulujte s vihkyma ¢i mokryma rukama.

- SpotrebiC neponofujte do vody ani jinych kapalin.

- V pfipadé Ze doslo k padu spotrebice do vody se spotrebiCe

nedotykejte. V pfipadé nutnosti spotrebiC vypnéte a odpojte
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napajeci kabel z elektricke sité. Pfistroj nepouzivejte a
kontaktujte vyrobce, prodejce Ci autorizovanou opravnu.
16- Tento spotrebiC neobsahuje opravitelné soucasti ani
soucasti, ktere by mohly byt znovu pouzity spotrebitelem.
Nepouzivejte prisluSenstvi, nahradni dily ¢i kKomponenty,
které nebyly dodany vyrobcem, prodejcem i autorizovanou
technickou sluzbou. ) o
17-V pfipadé, ze je spotfebiC defektni Ci vykazuje-li nespravny
Elrovoz, spotrebiC vypnéte a odpojte z elektricke site.
epokousejte se spotrebiC opravit a kontaktujte vyrobce,
prodejce Ci autorizovanou opravnu. Jakakoliv oprava musi byt
provedena personalem autorizovane technické sluzby.
18- P¥i delSich prestavek v pouzivani spotrebiCe jej odpojte z
elektricke site. )
19- SpotrebiC je po ukonceni provozu nutno zanechat dokonale
Cisty asuchy. . ) o
20- Pro zabraneni rizikum poZaru, nevedte napajeci kabel pod
koberci, rohozemi ani v blizkosti radiatoru, kamen ani jinyc
to1pnyg:h zafizeni. ; y ) )
21- Vlyrobce si vyhrazuje pravo na zmenu popsanych vlastnosti
bez Igrgadchozmo,u Dozorneni. )
22- Pristroj neuvadejte do provozu aniz by jste se predtim ujistili,
Z€e jSou noze spravne pripevnene.

SK: UPOZORNENIE

Tieto instrukcie si, prosim, dokladne precitajte a uschovaijte pre
neskorsie pouzitie.

1- Tento spotrebi¢ bol navrhnuty ako ,.kuchynsky robot® pre )
domace pouzitie, akékolvek iné Bouiitie sa povazuje za nevhodné
a tedy nebezpecne. Vyrobca nebude zodpovedr)P/ za Skody |
spost?kbene nespravnym, chybnym alebo iracionalnym pouzitim
vyrobka.

2- Tento spotrebi€ nie je hracka. UdrZujte z dosahu deti.
Nedovolte detom aby sa s pristrojom hrali. Nedovolte detom

aby sa s pristrojom hrali. Pristroj NESMIE byt pouzivany detmi,
osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi Ci psychickymi
schopnostami alebo so zhorsenou schopnostou chapania, |

bez dozoru alebo bez predbezneho poskytnutia dostatocnych
informacii o spravnom fungovani zariadenia a moznych rizikach
y;gal vajucich z jeho nespravnej prevadzky. PouZzitie, Cistenie a
udrzba musi byt vykonané dospelou osobou.
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3- Po vybrani spotrebi€a z obalu sa uistite, Ze nevykazuje
ziadne viditelné znamky poskodenia. V pripade aj minimalnych
pochybnosti pristroj nepouzivajte a kontaktujte vyrobca Ci ]
predajca. V pripade poskodenia kabela pre napajanie bude nutna
Jeho vymena, ktoru uskutocni vyrobca alebo odborny technicky
servis.

4- Spotrebi¢ umiestnite na stabilnd, pevnu a vodorovnu plochu

a z dosahu deti. Spotrebi¢ nepokladajte na povrchy chulostivé Ci
citlive na vysoke teploty. ) )

5- Spotrebi€ pripojte ku zdroju elektrickeho napajania
umiestnenému mimo dosah deti. Uistite sa, ze prikon spotrebica
odpoveda ur€enym hodnotam v elektrickej sieti do ktoré bude
pripojeny (typovy stitok na spodnej Casti spotrebica).

6- Pred pouzitim naplnte nadrz spotrebia potrebnym mnozstvom
vody. Do nadrze nenapustajte viac ako 250 ml vody. Pre plnenie
nadrze pouzivajte len pitnu vodu. )

7- Pred zaCiatkom prevadzky spotrebica, zakryte nadrz vekom.
8- Veko vodnej nadrze neodstranujte po cely Cas prevadzky.

9- Medzi jednotlivymi cykl¥ 5.prlpra}vy potravin pristroj vypnite a
nechte vychladnut poc€as 15 minut. ]

10- Jednotlive cykly mixovania by nemali presiahnut 30 sekund.
11- Zvlastnu pozornost venujte spotrebicu goéas vytvarania
pary. Otvor pre vystup pary udrzujte volny. Spotrebic sa pri
vareni za pomoci pary zohrieva a to méze v pripade kontaktu
sposobit popaleniny. Pri manipulacii s antikorovou nadobou vzdy
pouzivajte madlo.

12- V priebehu prevadzky spotrebica i pocas jeho pripojenia

k sieti elektricke energie nie je dobre so spotrebiCom hybat,
naklanat ho ani vykonavat ukony spojené s jeho Cistenim Ci
udrzbou. o ) ) )

13- Pred manipulacii s vodnou nadrzou Ci kosikmi, pristroj odpojte
zo z elektrickej siete. Rovnako ako pred Cistenim, spotrebi¢ vzdy
odpojte z elektrickej siete.

14- Pred manipulaciou s Cepelami spotrebic taktiez odpojte

z elektrickej siete. S Cepelami manipulujte s najvyysSou
obozretnostou. V pripade zablokovani Cepeli a pred odstranenim
potravin, ktoré mohli zapriCinit ich zablokovani, vzdy opojte
spotrebiC z elektrickej sieti. Pre zamedzeni oxidacie Cepeli ich po
kazdom pouziti omyte a dokladne osuste.

15- Pouzitie kazdého elektrickeho spotrebica vyzaduje
dodrzovanie zakladnych pravidiel:

- Pri odpojovani spotrebica z elektrickej siete netahajte za
napajaci kabel. ] ) ) )
- Spotrebi¢ neponechavajte vystaveny vonkajSim poveternostnym
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vplyvom ako dazd, slne€ny ziar apod.

- Spotrebi¢ a prislusny napajaci kabel udrzujte vo vzdialenosti od
zdrojov ziaru. ] ]

- So spotrebicom nemanipulujte s vihkymi ani mokrymi rukami.

- Spotrebi¢ neponarajte do vody ani inych kv%f)alln.

- dprlpad_e ze doslo k padu spotrebiCa do vody saho

ne otykaljte. \ Erlpade nutnosti, spotrebiC vypnite a odpojte
kabel z elektrickej sieti. Pristroj nepouzivajte a kontaktujte
vyrobca, predajca Ci autorizovanu technicku sluzbu. ]

16- Tento spotrebiC neobsahuje opravitelne sucasti ani sucasti,
ktoré by mohli byt znovu pouzite spotrebitelom. Nepouzivajte
prisluSenstvo, nahradne diely Ci komponenty, ktoré neboli
dodane vyrobcom Ci autorizovanou technickou sluzbou.

17-V pripade, kedy je spotrebiC defektny Ci v pripade, kedy
vykazuje nespravnu prevadzku, spotrebic vypnite a odpojte

zo sieti elektrickej energie. Pristroj sa nepokusajte opravit a
kontaktujte vyrobca, predajca Ci autorizovanu technicku sluzbu.
Akakol'vek oprava musi byt spravena personalom autorizovanej
technickej sluzby. o

18- Pri dlhSich prestavkach v pouzivani spotrebi¢a ho odpojte z
elektrickej sieti. ] ) )

19- Spotrebi€ je po ukonceni prevadzky nutné zanechat
dokonale Cisty a suchy. o

20- Pre zabraneni rizika poziaru, nevedte napajaci kabel pod
kobercami, rohozami ani v blizkosti radiatorov, kachli ani inych
topiacich zariadeni. ] o )
21- Vyrobca si vymedzuje pravo na zmenu popisanych vlastnosti
bez predchadzajuceho upozorneni. )

22- Pristroj neuvadzajte do chodu aniz by ste sa pred tym
neuistili, Zze su Cepele spravne umiestnené.

RU: NPEAYNPEXAEHUE

Mo>xanyncra, BHUMaTEeIbHO NPOYNTaNTE 3TO PYKOBOACTBO

Nno 3KCrJlyaTtauum U CoXpaHuTe ero ans AajbHenwero
MCNONb30BaHNA.

1- 370T annapat paspaboTaH Kak «MynbTUBapKa» unn
«KYXOHHbIN KOMBanH» Anst AOMallHero ncnosb3osanus. Jlroboe
OpYyroe ero NpMMeHeHne CHMTaeTCH HelenecoobpasHbIMm,

n, cnenoBaTtenbHO, onacHbIM. [NMpon3sognTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXXHbI yLLEPO, NPUYMHEHHBIN B
pesynbTare HenpaBubHOro, oWMGOYHOIro UM HepauoHaIbHOIro
NCNoNb30BaHNS YCTPONCTBA.
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2- OTOT NPOAYKT He ABNSAETCH UrPYLLUKON. XPaHUTb B
HeOOCTYNHOM AN OeTen MecTe. He paspeluanTte OeTsam nrpatb
C annapartoM. YCTPOMCTBO He OO/MKHO MCMNOIb30BaTLCA AETbMU
1 NogbMK, Ybi U3NYECKNE, CEHCOPHbIE UN YMCTBEHHbIE
CNOCOBHOCTN OrpaHNYeHbl, NN NKOObMN C KAKUMU-TO
TPYOHOCTSIMU B OBYYEHWM, ECNIN OHN HE HAXOOATCS Nog,
KOHTPONEM WX HE MOMYYNN NPpeaBapuUTENbHYIO MHOpMaLMIo
O NpPaBWIbHOM 0BpaLLEeHM C NPOAYKTOM, 1 OCBEAOMIIEHDI
O BO3MOXXHbIX ornacHocTsAX. Ero ncnonb3osaHuve, ynctka u
TEXHMYECKOe 0BCNy>XMBaHME OOMKHbI BbINOSHATLCS B3POCSIbIM.
3- lNocne nsBneyeHnsi MynbTUBapKN U3 YNakoBKK, yoeanTecs,
YTO OHa Lena 1 Ha Hel HET BUAMMbIX noBpexaeHun. Ecnny
BacC BO3HUKJ/IM COMHEHMS, HE UCMONb3YNTE ee, a CBAXXUTECH C
nponssoguTenemMm v gucTpubsoTopoM. Ecnu kabenb nutaHms
NoBpPeX/AeH, OH JO/MKeH ObITb 3aMeHeH Npon3BoauTeNnieM uim
YNOTHOMOYEHHOW PEMOHTHOW C1y>X60M.
4- [TomecTunTE YCTPONCTBO Ha POBHYO, TBEPAYHO 1 YCTONYMBYHO
NOBEPXHOCTb, HEOOCTYMNHYO N aeTten. He nomewante Ha
OenvKaTtHble, YyBCTBUTENbHbIE K Tensy, Boge Uiv Bnare
NOBEPXHOCTW.
5- [MNogksoumnTe yCTPONCTBO K PO3ETKE, B HEQOCTYNHOM /14
aeten mecte. Yo6eantech, YTO MOLLHOCTb COBMECTMMA C
pacnpenennTensHON 3NEKTPUYECKON CETbIO, K KOTOPOW OH
DOSMKEH OblTb COEANHEH (CMOTPUTE MMACTUHY B HUXKHEN YacTu
annapara).
6- 3anenTe B pe3epByap HEOOXOAMMOE KONNYECTBO BOAbI
nepen BKYEHNEM MyNbTMBAPKK. He 3anonHanTte pesepsyap
6onee yem Ha 250 mn BoAbl. Vicnonb3ynTe ToNbko Boay O/1s
3anosiHeHnst pesepByapa. .
7- Bcerpa 3akpbiBanTe KPbILWKOW KYBLUWH Nepen NogKIIOYEHNEM
K MUTaHMIO 1 BKJTIOYEHNEM MYNBTUBAPKMN.
8- He cHumanTe KpbIWKy pe3epByapa, B TO BPEMS Kak annapaTt

aboTaer.

- Mexxay KaxxabIiM UMKIOM: BbIKIOUUTE Npubop 1 gante emy
OCTbITb B TeYeHne 15 MUHyT.
10- He npeBbiwatb 30 cekyHn, HenpepbIBHOM paboTbl B PyHKLMN
N3MENbYEHNS.
11- Cnepyet o6patnTb 0CO60€ BHUMAHME Ha BbIXOL, napa.
He 3akpbiBanTe oTBEpCTUE Bbixoaa napa. [Nprnbop o4eHb
CWUSIbHO HarpeBaeTCsi BO BPEMS NPUrOTOBIEHNS ML U MOXKET
BbI3BaTb OXOr1 Npu KOHTakTe. YTobbl n3bexxartb aToro, Bcerga
NCMOSb3YNTE PYUKY, YTOObI MOAHATL KYBLUMH. 5
12- He nepemelLuante, He NogHMMaNTE, HE HAKJIOHANTE U
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HEe NPOU3BOANTE KaKyto-IMBO YNCTKY NN TEXHNYECKOE
obcny>XnsaHme Bo BpeMsi paboTbl MyNIbTUBAPKK, UK KOraa oHa
nogktoyeHa K Toky. Bcerga otkntodanTte ee nepes YMCTKON.
13- OTKO4anTe MyNbTUBAPKY U3 PO3ETKU, NPEXAE YEM
npukacaTbCs K pe3epByapy 418 BoAbl Wnn K Yawam. Becerga
OTK/Ito4anTe nepen, YACTKOWN.
14- OTknounTe NPUbOP OT PO3ETKMU, NPEXOe YEM NpuKacaTbCs
K ne3susm. Cobniogante OCTOPOXKHOCTL Npu obpalleHnn ¢
Ne3BUSIMN, OHN OYEHb OCTPbIE 1 UM MOXKHO nopesaTbes. Ecnm
ne3Bus 3ab10KMPYHOTCS, TO HEOBXOANMO OTKIIHOUUTL NPUBOP OT
CeTU Nepen N3BNeYeHnemM NnLLK, Bbi3BaBLLEN 3acopeHve. [ns
npenoTBpaLLeHNs 1e3BUN OT OKMUCIIEHUS, HEOOXOANMO OYUCTUTL
NX 1 TWAaTENbHO BbICYLWWTb NOCME KaXXA0ro UCMoSib30BaHUS.
15- Vicnonb3oBaHue ntoboro anekTpuyeckoro npnbopa Tpedyet
Co6MIOAEHNS HEKOTOPbIX OCHOBHbIX MPaBus:

- He TaHuTe 3a Kabenb NnuTaHnsa MynbTUBaPKK, YTOOLI

OTCOEOVHUTb ero U3 Po3eTKMN.

- He ocTtaBnsnte npnbop non BO34eNCTBMEM aTMOCHEPHbIX

ABNEHNI, TaKNX KakK 4OXXAb, COMHUE, N T.4,.

- XpaHute npnbop 1 Kabenb NUTaHus BAaM OT UICTOYHUKOB

Tenna.

- He npukacantecb K npnbopy BAa>KHbIMA pyKamu.

- He norpy>kante npnbop B BOAY UK OPYrne >XNoKocTu.

- He npukacanTecb K npnbopy, ecnv oH ynan B Bogy. Ecnn

3TO NPOU30LLNIO, OTKIIKOUUTE ANEKTPONUTAHNE N OTCOEANHUTE

Kabenb NUTaHNs U3 PO3ETKN, NPEXAE YEM NPUKOCHYTLCS K

Hemy. He cnemyeT ncnonb3oBaTb €ro CHOoBa A0 TeX Nop, noka

Bbl He cBsAA3anncb ¢ NnpousBoauTenem, oUCTPUOLIOTOPOM WA

YNOSIHOMOYEHHbIM CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.
16- [1aHHOE YCTPONCTBO HE COOEPXKUT UCNPaBMMbIX OeTanemn
NN YacTen, KOTopble MOryT BbITb MOBTOPHO MCMNOb30BaHbI
nokynarenem. He ncnone3ynTe akceccyapsbl, getanm n
KOMMOHEHTbI, KOTOPbIE HE NPeaoCTaBEHbl MPON3BOANTENEM,
ONCTPUBLIOTOPOM W/N YNOSIHOMOYEHHBIM CEPBUCHBIM LEEHTPOM.
17- B cnyvae, ecnvn npnbop HencnpaseH nnn He paboTaeT
OO/MKHBIM 06pa3oM, HEO6XOANMO HEMEAEHHO €0 BbIK/IHOUNTL
1 BbIHYTb BUJIKY U3 PO3ETKN. He NbITanTeChb NOYNHUTL ErO.
CesixkmTechb ¢ Npon3BoguTenemM, oUCTPNOLIOTOPOM U
YNOSIHOMOYEHHbBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM. J1060 pEMOHT
OOJKEH BbINOJSIHATLCA KBAIMPUUMPOBAHHBIM TEXHUYECKNM
nepcoHasiom.
18- OTcoeguHsanTe Kabenb NUTaHUs, Korga yCTPOMCTBO HE
NCNONb3yeTCs.
19- YCcTponcTBo AOMKHO BbiTb MOSIHOCTBLIO CYXUM U YNCTbIM
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Nnocsie NCMNOMb30BaHUS.
20- Bo nsbexxaHune prcka BOSHUKHOBEHUS NoXkapa, He
npoBoauTe Kabenb NUTaHNSA No4, KOBPOM WUnv B6N3N
pagnaTopoB, Neyen n HarpesaTenen.

21- XapakTepuCTuKKn NpoayKTa MoryT 6bITb U3MEHEHbI 6e3
npensapuUTeNsHOro YBEOOMIEHNS.

22- Hvkorga He BKJO4anTe annapar, He yoeamBLUNCh, YTO
Ne3Bust YCTaHOBJEHbI NMPaBUSbHO.

DA: ADVARSLER

Laes denne brugsanvisning omhyggeligt igennem, og gem den

til eventuelt senere brug.

1- Dette apparat er designet som en foodprocessor eller
kokkenmaskine til husholdningsbrug. Al anden brug anses for

at veere uhensigtsmaessig og derfor farlig. Fabrikanten er ikke

ansvarlig for de skader, der matte opsta som folge af ukorrekt,

fejlagtig eller irrationel anvendelse af apparatet.

2- Dette produkt er ikke legetgj. Holdes uden for barns
reekkevidde. Lad ikke bgrn lege med apparatet. Dette apparat

ma IKKE anvendes af barn eller personer med nedsatte

fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller af personer

med indleeringsvanskeligheder, medmindre de overvages eller

forudgaende er blevet instrueret i anvendelsen af apparatet og

er bekendt med de eventuelle farer forbundet hermed. Savel
an\‘éendelse som renggaring og vedligeholdelse skal foretages af en

voksen.

3- Efter at foodprocessoren er taget ud af emballagen,
kontrolleres det, at den er intakt, og at der ikke er synlige skader.

Anvend ikke apparatet i tilfeelde af tvivl; kontakt fabrikanten eller
forhandleren. Hvis elledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
fabrikanten eller et autoriseret servicevaerksted.

4- Stil apparatet pa en plan, fast og stabil overflade uden for
borns raekkevidde. Stil det ikke pa sarte overflader eller overflader,
der ikke taler varme, vand eller uglz.

5- Tilslut apparatet til en stikkontakt, som er utilgeengelig for barn.
Kontroller, at effekten er kompatibel med elnettet, hvor det skal

tilsluttes (se pladen pé undersiden af apparatet).

6- Fyld beholderen med den ngdvendige maengde vand, for der
teendes for foodprocessoren. Fyld ikke mere end 250 ml vand i
beholderen. Der ma kun Q/Ides vand i beholderen.

t7- Sget altid laget pa kanden, for foodprocessoren tilsluttes og
&ndes.
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8- Tag ikke laget af vandbeholderen, nar apparatet er i brug.
9- Mellem cyklusser: sluk for apparatet, og lad det kole af I 15
minutter.
10- A%Jaratet ma ikke fungere i over 30 sekunder, nar det
anvendes med blenderfunktionen.
11- Pas seerlig pa udstremmende damp. Abningen til
dampdysen ma ikke tildeekkes. Apparatet bliver meget varmt
under tilberedelse af maden Oc? kan forérsa%e forbraendinger ved
kontakt. Brug derfor altid handtaget til at Iafte kanden.
12- Foodprocessoren ma ikke flgttes, lzftes, vippes, gares ren
eller vedligeholdes, nar den er i brug eller er tilsluttet elnettet.
13- Treek stikket til foodprocessoren ud af stikkontakten, for du
rerer ved vandbeholderen eller kurvene. Traek altid stikket ud for
rengering.
14- Treek stikket til apparatet ud af stikkontakten, for du rerer
kniven. Veer meget forsigtig ved handtering af kniven, da den
er meget skarp og kan skeere dig. Hvis kniven er blokeret: treek
ledningen ud af stikkontakten, for du fierner de madvarer, der
forarsager blokeringen. Undga rustdannelse pa kniven: ger den
ren, og ter den grundigt efter hver brug.
15- Brugen af alle elektriske apparater kreever overholdelse af
en reekke grundregler:
- Traek ikke i elledningen eller i foodprocessoren for at tage
stikket ud af stikkontakten.
- Lad ikke apparatet sta et sted, hvor det er udsat for vejrliget
(regn, sol, m.m.).
- Hold apparatet og elledningen veek fra varmekilder.
- Ror ikke apparatet med vade eller fugtige heender.
- Nedsaenk ikke apparatet i vand eller andre vaesker.
- Ror ikke apparatet, hvis det er faldet | vandet. Hvis det
skulle ske, sa afbryd stremmen, og ta?(elledningen ud af
stikkontakten, for du rerer det. Brug ikke apparatet igen, for
du har kontaktet fabrikanten, forhandleren eller et autoriseret
serviceveerksted.
16- Dette apparat indeholder ikke dele, der kan repareres
eller genanvendes af kaberen. Anvend ikke tilbehgr, dele eller
komponenter, som ikke er leveret af fabrikanten, forhandleren
eller det autoriserede serviceveerksted.
17- Hvis apparatet er defekt eller ikke fungerer korrekt: sluk det
ojeblikkeligt, og treek stikket ud af stikkontakten. Forsag ikke
at reparere apparatet; kontakt fabrikanten, forhandleren eller et
autoriseret servicevaerksted. Alle reparationer skal udferes af
autoriserede serviceteknikere.
18- Treek elledningen ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
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brug.

19- Apparatet skal veere fuldstaendig rent og tert efter brug.
20- For at undga brandrisiko ma elledningen ikke anbringes
under taepper eller i naerheden af radiatorer, braendeovne eller
varmeapparater.

21- Specifikationerne for dette produkt kan aendres uden
forudgaende varsel.

22- Teend aldrig for apparatet uden ferst at kontrollere, om
knivene er placeret korrekt.

NL: WAARSCHUWINGEN

Gelieve deze aanwijzingen aandachtig te lezen en te bewaren
voor raadpleging in de toekomst.
1- Dit apparaat is ontworpen als “keukenrobot” of
“voedselverwerker” voor huishoudelijk gebruik; enig ander gebruik
wordt als ongeschikt en bijgevolg gevaarlijk beschouwd. De
fabrikant weigert enige aansprakelijkheid voor eventuele schade
naar aanleiding van onjuist, ongeschikt of onredelijk gebruik van
het apparaat.
2- Dit product is geen speelgoed. Bewaar buiten het bereik van
kinderen. Laat kinderen niet met het toestel spelen. Dit apparaat
mag NIET worden %ebruikt door kinderen, personen met beperkte
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of personen met
leerstoornissen, tenzij onder toezicht of na informatie te hebben
gekregen over het juiste gebruik van het product en de eventuele
risico’s. Het mag enkel worden gereinigd en onderhouden door
volwassenen.
3- Controleer nadat u de keukenrobot uit de verpakking haalt dat
het apparaat intact is en geen zichtbare schade vertoont. In geval
van twijfel mag u het niet gebruiken en moet u contact opnemen
met de fabrikant of de verkoper. Als het stroomsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen door de fabrikant of een erkende
reparatiedienst.
4- Plaats het apparaat op een effen, stevig en stabiel opperviak
buiten het bereik van kinderen. Plaats het niet op delicate
opperviakken of opperviakken die gevoelig zijn voor warmte,
water of vocht.
5- Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact buiten
het bereik van kinderen. Zorg dat het vermogen compatibel is
met het lichtnet waarop het apparaat wordt aangesloten (zie
typeplaatje onderaan het apparaat).

- Vul het reservoir met de nodige hoeveelheid water voordat u
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de keukenrobot aanzet. Doe niet meer dan 250 ml water in het
reservoir. Gebruik enkel water om het reservoir te vullen.
7- Plaats steeds het deksel op de kom voordat u de stekker van
de keukenrobot in het stopcontact steekt en het apparaat aanzet.
8- Verwijder het deksel van het waterreservoir niet wanneer het
apH)_araat in bedrijf is.
9- Tussen twee cycli: zet het apparaat uit en laat 15 minuten
afkoelen.
10- Laat het apparaat tijdens de maalfunctie niet langer dan 30
seconden ononderbroken werken.
11- Let in het bijzonder op de stoomafgifte. Laat de opening van
de stoomuitlaat vrij. Het apparaat wordt erg heet bij het koken en
kan brandwonden veroorzaken bij aanraking; gebruik om dit te
voorkomen steeds het handvat om de kom te verplaatsen.
12- Het is verboden het apparaat te verplaatsen, op te tillen, te
kantelen of er enige onderhouds- of reinitgingswerkzaamheden
aan uit te voeren terwijl het in bedrijf is of de stekker ervan in het
stopcontact steekt.
13- Trek de stekker van de keukenrobot uit het stopcontact
voordat u het waterreservoir of de korven aanraakt. Trek steeds de
stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt.
14- Trek de stekker van de sterilisator uit het stopcontact voordat
u de messen aanraakt. Ga uiterst voorzichtig met de messen
om aangezien deze erg scherp zijn en snijwonden kunnen
veroorzaken. Als de messen blokkeren: trek de stekker van het
apparaat uit het stopcontact voordat u de voedingsmiddelen
verwijdert die de blokkering hebben veroorzaakt. Om te
vogrkpkmen dat de messen roesten: reinig en droog ze goed na elk
ebruik.
5- Wanneer u elektrische apparaten gebruikt, moet u steeds een
aantal basisvoorschriften naleven:
- Trek niet aan het stroomsnoer of aan de keukenrobot om de
stekker uit het stopcontact te trekken.
- Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden zoals
reﬁen, zon, enz. .
- Houd het apparaat en het stroomsnoer uit de buurt van
warmtebronnen.
- Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen.
- Houd het apparaat niet onder water of andere vloeistoffen.
- Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen;
schakel in dat geval eerst het lichtnet uit en trek de stekker
uit het stopcontact voordat u het apparaat aanraakt. Gebruik
het niet tot u contact hebt opgenomen met de fabrikant, de
verkoper of de erkende reparatiedienst.




suavinex

16- Dit apparaat bevat geen onderdelen die de koper kan
repareren of hergebruiken. Gebruik geen accessoires, onderdelen
of componenten die niet door de fabrikant, de verkoper of de
erkende dienst zijn geleverd.

17- Als het a;zf)araat defect is of niet naar behoren werkt, zet

het dan onmiddellijk uit en trek de stekker uit het stopcontact.
Probeer het niet te maken en neem contact OP met de fabrikant,
de verkoper of de erkende reparatiedienst. Alle reparaties moeten
worden uitgevoerd door erkend technisch personeel.

18- Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet
wordt gebruikt.

19- Het aEparaat moet volledig worden gereinigd en afgedroogd
na gebruik.

20- Om brandgevaar te voorkomen, mag het stroomsnoer niet
onder vloerkleden noch in de buurt van radiatoren, kachels of
verwarmingstoestellen worden gelec?d.

21- De eigenschappen van het product kunnen onderhevig zijn
aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.

22- Zet het apparaat nooit aan zonder na te gaan of de messen
goed zijn geplaatst.

MapakaAoO éJs va 51aBACETE TPOOEKTIKA AUTEG TIG 0dNnyieg Kat
va TIG yia moaveg HEAAOVTIKEG XPNOEILG.

1- AuTr) n ouoKeLr| €xel OXEdIAOTEL WG “TTOALOUOKEL
HAYEIPEUATOG/POUTIOT Koudivag” ) “eme€epyaoctr|G TPodipwy”
OIKIaKNG xpnong.-Omotadrinote AAAn xpron Bewpeitat akataAAnAn
Kal, WG €K ToUTOU, eTtikivbuvn. O kataokevaotnig 6ev euBoveTal
XIO. OTIOLAdNTIOTE {NUIA TIOL TUXOV TIPOKANBEL Ao aKATAAANAN,
avBagopévn r aAoyloTn XpPrion NG CUOKELNG. o
2- Autd 1o Tipoidyv Sev elval rtaixvidl. PuAdooeTal pakpld anod ta
nadid. Mnv EMITPEMETE OTA MAIOIA VA TIAI{OVV PE T CUOKEUN).
AEN mpemnel va xpnoworoleital ano rnadid, atopa e PEIWPEVEG
PUOIKEG, AIOBNTNPLAKEG 1] SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG ) artd AToua pe
HaBNOIaKEG BUOKOAIEG, EKTOG €AV YiveTal LTTO ETiBAEYN 1 €xouV
EVNUEPWOEL TIPONYOUUEVWG YA TOV OWOTO XEIPIOHO TOU TIPOIOVTOG
Kal €X0LV ETTiyVWOon TwVv Téavwv Kiveovwy. TOoo n xprion Tov,
600 Kal 0 kKaBaplopog Kat N CLVTHAPENON] TOL TIPETIEL VA YivovTal
QrIOKATIOOV EVAAIKO. ] o
3- Metd v adaipeon Tng ouokevaoiag, BePaiwbeitedT n
TIOAUOUOKEUN pagsnpsugroq gival a0kt Kat 6Tt dev LTTApXOLV
opateg BAABeG. 2e nepimtwon audiBoAlag, Ynv XPnNOILOTIOCETE
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EL: MPOEIAOIMNOIHZEIZ

TN OUOKEL AAAQ ETIIKOWVWVIOTE E TOV KATAOKEVLAOTH 1 TOV
Olavopea. Eav 1o kaAwdio Tpododoaiag €xel vrtootei BAAPN,0a
TPETIEL VA avTIKaTaoTtabei and Tov KATAaoKeLaaoTH ) €va
£60U0L0S0TNUEVO OUVEPYEIOO.

4- TortoBeTNOTE TN CUOKELI O€ ETTIMESdN, AKAUTITN Kal otaBepn
erugavela, Jakptd ano ta nadid. Mevika, pnv tnv ToroBeTeiTe o
evalodnteg erudpAveleg ) erudAveleg ol ortoiegeival evaiobnTeq
OTr%Bs:ppo'Tr]Ta, TO vePO 1) TNV Lypaaia.

5- 2uvoeaTe TN ouokeun oe TipiCa orou dev Ba £xouv pocaon
Ta nawdla. BeBawwBeite OT1 N 10XLG €ival cuyPBatr ye to SikTuo
dlavoprg NAEKTPIKNG EVEPYELAG OTO Oroio Ba ouvbeBei N cuoKewn

A. TIAQKQ OTO KATW PEPOG TNG CUCKELNG).

- [epiote 10 o)EiO PE TNV aTaITOVEVN TTIOCOTNTA VEPOU TIPLV
EVEPYOTIOINOETE TNV TIOAUCUOKELN HAYEIPEPATOG. Mnv yepiCeTe TO
ooxelo pe avw ard 250ml vepod. XpnolUOoTIoLE(TE JOVO VEPO yia
va _¥8|Ji081’8 To doyeio.

7- TonoBeTeiTe MAVTOTE TO KATIAKL OTNV KAVATA TPV

OLVOECETE TNV TIOAVCUOKELN PJAYEIPEPATOG otnyV Tipifa kat tnv
EVEPYOTIOINOETE.

8- Mnv adaipeite TO KAMAKL TOL SOXEIOL VEPOL EVOOW N CUOKEUN)
Bpioketal otn Acttouvpyia.

9- MeTtafL Twv KUKAWV: of3rioTte TN cuokeLn Kal adrioTte Thv va
Kpuwoel yla15 Aertad.

10- Mnv vriepPaiveteta 30 SeUTEPOAETTTA CLVEXOUG AEITOLPYIAG
Kata TNV AAeon.

11- Na eioteldlaitepanpooeKTIkoi Ye To B€pa Tou atpov. Mnv
Pppdlete 1O Avolypa e€060vL Tov atpov. Katda tn SldpKela Tou
HAYEIPEPATOG 1) OUOKELN) CEOTAIVETAL TIOAD KAl OETIEPITTTWON
enaodrc YMopEL va TIPOKAAETEL EYKALPATA YA va artoPpUyeTe TA
MapPATIAvVW, XPNOIUOTIOLEITE TIAVTOTE TN Aafr] yla va ONKWOETE TNV
KQvATa.

12- Mnv PETAKIVEITE, kqv QAVACNKWVETE PNV YEPVETE TN

OLOKELI KAl PNV EKTEAELTE OTIOLAONTIOTE £PYACIa KABAPIOUOUL 1
ouvTAPNONG EVOOW N TIOAUCUOKELT HAYEIPEPATOG €ival O€ Xprion
N ouvOESEPEVN OTO NAEKTPIKO PEVUA.

13- AntoguvdEaTe TNV TIOAUCUOKELN JAYEIPEUATOG arto TNy mpita
nplv ayyiéete to Soxeio vepou | Ta kaAabia. Na arnocuvoeeTe
TIAVTOTE TIPIV AnO KABAPIoETE TN CUOKELN.

14- Artoouvdeate Tn cuokeur arod tnv Tpila TPV ayyieeTe TIG
Aemtideg. XelploTeite TIOAD TIPOCEKTIKA TIG AETTIOEC £TIELON €ival
TTOAD OKOVIOPEVEG KAl UTIOPEL VA KOTIEITE. Z€ TIEPITITWON TIOU Ol
Aemideg PITAOKAPOULV, ATOCLVOETTE T CUOKELN Ao Tnv mpila
TPV aPAIPETETE TIC TPODES TIOL TIPOKAAECAV TNV arnodpaln.
Ma va arodpuyete TNV o&eidwon Twv Aemtidwv, KaBapioTe TIG Kal
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TR: UYARI

OTEYVWOTE TIC KAAQ TIPLV artd KABe xpnon.

15- H xprion orolacdnnote NAEKTPIKNG CUOKELNG ATTAITEL TNV
TAPNON TWV ££G Baoikwv KAVOVWV:
- Mnv tTpapate To KaAwdio Tpododoaiag i} To KAAWAIO TNG
TTIOAUCUOKELNG YA va artoouLVOEDETE TO PIG arod Tnv Tpila.
- N nv aprveTe TN CLOKELN eKTEBEINEVNOTNBPOXN, OTOV NALO,
K.ATL
- Kpatiote tn ouoker) Kat To KaAwdio Tpododoaiag paxpld
Qrto mnyec BepuoTNTAC.
- Mnv ayyiCete T ouokeun e Bpeypeva n UV)E)C'I XEpla.
- Mnv BaceTe TN OLOKELH HECO O VEPO 1 AAAQ LYPA.
- Mnv ayyiCeTe TN OLUOKELN €AV £XEL TTECEL OTO VEPO. EQv
OLMREL KATL TETOLO, KOYPTE TNV TIAPOXI NAEKTPIKNG EVEPYELQG
Kal aroouvoeaTte To KAAWOSIO TPod0odOaiag TpLV TNV AyYiEeTe.
Mnv Tnv £avaxpnoiUoTIoINOETE WG OTOU ETTIIKOIVWVHOETE
HE TOV KATAOKELAOTr), TOV Slavopea 1) To eE0VCIOO0TNHUEVO
ouvepyeio.
16- AuTr) n ouoKeur) eV TIEPIEXEL ETIIOKELATIPA EEAPTHUATA
N €€aPTAPATA TIOL PTTOPOLV Va enavaxpenalpyornoinbouyv ano
Tov ayopaaotr). Mnv xpnoluortoleite aéeoouap, avTaAAAKTIKA
N GAAQ e€apTrpata SlaPOPETIKA ATO AUTA TTOU TIAPEXEL O
KATAOKELAOTNG, O SlavVOUEQG 1 TO €E0VCIOO0TNUEVO CLVEPYEIO.
17- >& mepintwon mou n cLoKeLH gival EAATTWHATIKN 1] Sev
AelToupyel cwoTd, oPNoTE TNV AUECWE KAl ArTOCLVOEDTE TO
$1G ano tnv mpifa. Mnv PooTabr|oETE va TNV ETIIOKELACETE
KAl ETIKOIVWVIOTE PE TOV KATAOKELAOTH, TOV OlAVOUEQ 1) TO
e€ouaolodoTnuEVO auvepyeio. TuUXOV ETIIOKEVEG TIPETEL va YivovTal
arno £EOVOIOCOTNHEVO TEXVIKO TIDOOWTTIKO.
18- Arnoouvdeate TO KAAWSIO Tpododoaiag étav n CLOKeLN) dev
XipnOL oroleital.
9- Metd TN Xprjon, N CLUCOKELN TIPETIEL VA PEIVEL EVTEAWG KaBapr)
KAl OTEYVI).
20- ["a va aropuyeTte ToV Kivduvo TupKayldg, pnv TePVATE TO
KaAwO10 TPododoaiag KATw aro XaAld oUTe KOVTA o€ KaAopLdEp,
oourieg N Beppavtikd cwpata.
21- Ta XapaKTNPIOTIKA TOL TIPOIOVTOG UTTOPEL va aANAEOLV XwpPig
r[gosléonoir]or].
22- Mnv avapete OTE TN ouoken av oev PePaiwbeite 0TI oL
Aemideg eival owotd TorobetTnueva.

Liitfen bu talimatlan dikkatlice okuyunuz ve ileride bagsvurmak

icin saklayniz.

1- Bu cihaz, ev ici kullanim i¢in, “mutfak robotu” veya “besin

islemcisi” olarak tasarlanmgtlr;__ba§ka herhangi bir kullanimi uygun
egildir, dolayisiyla tehlikelidir. Uretici, cihazin, dogru olmayan,

yanhs veya akil disi kullanimindan dolayr meydana gelebilecek
zararlardan sorumlu degildir.

2- Bu Urlin bir oyuncak degildir. Cocuklardan uzak tutunuz.
ocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin. Denetim altinda
egillerse, veya 6nceden cihazin dogru kullanimi konusunda

bilgilendirilmemiglerse ve meydana gelebilecek tehlikeler

konusunda bilgi sahibi degillerse, cocuklar tarafindan, fiziksel
veya zihinsel olarak engelli olan veya 6grenme guicltigu olan kisiler
tarafindan kullaniimamalidir. Kullanimi, temizligi ve bakimi bir
getig.kin tarafindan gergeklestirilmelidir.

- Mutfak robotunu ambalajindan cikardiktan sonra, kullanilmamig
ve gorunlrde herhangi bir hasarin olmadigindan emin olunuz.
Suphe durumunda, cihazi kullanmadan, Ureticiye veya distribltore
basvurunuz. Eger elektrik kablosu hasarli ise, Uretici veya yetkili
servis tarafindan yenisiyle degistiriimelidir.

4- Cihazi, gocuklarin ulagamayacagi bir yerde, diiz, sert ve sabit

bir ylzeye koyunuz. Nazik ylzeylere veya sicaga, suya veya

rutubete dayaniksiz ylzeylere koymayiniz.

5- Cihazi, cocuklarin erisemeyecegi bir prize takiniz. Cihazin

elektrik glicinln, baglanacak olan elektrik dagitim agi ile uyumlu

oldugundan emin olunuz (cihazin alt kismindaki plakaya bakiniz).

6- Mutfak robotunu calistirmadan 6nce, deposunu gerekli

miktarda su ile doldurun. Deposuna 250 ml. den fazla su

doldurmayin. Depoyu doldurmak icin sadece su kullanin.

E- M;thak robotunu calistirmadan 6nce slrahinin kapagini daima
apatin.

8- Cihaz calisir durumdayken, su deposunun kapagini cikarmayiniz.

9- Ust Uste kullanacaksaniz, her kullanimdan sonra cihazi kapatin

ve 15 dakika sogumaya birakin.

10- Ogitme fonksiyonunda, kesintisiz galisma suresi 30 saniyeyi

gegmemelldlr. . . -

1- Buhar glkglna Ozel dikkat gosterin. Buhar c¢ikis deligi
kapanmamalidir. Cihaz, pisirme fonksiyonu boyunca ¢o
Isinmaktadir ve dokundugunuz takdirde yanmalara yol acabilir;
bunu dnlemek icin strahiyi her zaman sapindan tutarak kaldirin.
12- Mutfak robotu ¢alisir durumdayken veya prize takili iken,
oynatmayiniz, kaldirmayiniz, egik duruma getirmeyiniz veya
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herhangi bir temizlik ve bakim iglemi yapmayiniz.

13- Su deposuna ve kaplara dokunmadan 6nce ve temizlik
yapmadan énce mutfak robotunu mutlaka prizden gekiniz.
14- Bicaklara dokunmadan 6nce cihazi prizden cekin. Bicaklarla
cok dikkatli olun, gok keskindirler, kesebilirler. Bigaklar bloke olursa:
buna sebep olan besin maddelerini cikarmadan 6nce cihazi prizden
cekin. Bicaklarin paslanmasini dnlemek icin: her kullanimdan sonra
bgaklarl lyice temizleyiE kurulayin.
15- Herhangi bir elektrikli cihazi kullanma, bazi temel kurallara
uymay! gerektirir:
- Mutfak robotunu prizden ¢ikarmak icin, elektrik kablosundan
cekmeyiniz.
- Cihazi, yagmur, glines, vs. gibi hava kosullarina maruz
birakmayiniz.
- Cihazi ve elektrik kablosunu i1si kaynaklarindan uzak tutunuz.
- Cihaza, 1slak veya nemli ellerle dokunmayiniz.
- Cihazi su veya baska sivinin icine sokmayiniz.
- Su icine dismdusgse, cihaza dokunmayiniz. Eger boyle bir sey
olursa, dokunmadan 6nce, elektrigi kesin ve cihazin elektrik
kablosunu prizden cekin. Uretici, distribltér veya yetkili servisle
temasa gecmeden cihazi tekrar kullanmayiniz.
16- Bu cihaz, kullanici tarafindan tamir edilebilir veya tekrar
kullanilabilir parcalar icermez. Uretici, distribUtor veya teknik servis
tarafindan temin edilmeyen aksesuar veya parcalar kullanmayiniz.
17- Cihaz kusurlu ise veya dogru bir sekilde ¢alismiyorsa: hemen
kapatin ve figini prizden ¢ekin. Kendiniz halletmeye ¢alismayin ve
hemen Uretici, distribitor veya yetkili servisle basvurun. Herhangi bir
tamir islemi, yetkili teknik personel tarafindan yapilmalidir.
18- Cihaz kullaniimadig zaman figini prizden ¢ekiniz.
19- Cihaz kullandiktan sonra, tamamen temiz ve kuru olarak
birakmak gerekir.
20- Yangin riskini ortadan kaldirmak icin, elektrik kablosunu, hali
altindan, radyatdr, soba veya isiticl yakinindan gegirmeyiniz.
21- Urlinun ozellikleri 6nceden haber verilmeksizin deg?igtirilebilir.
22- Bicaklarin, yerlerine iyice yerlestirildiginden emin olmadan cihazi
calistirmayiniz.
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1. INTRODUCCION

La linea de pequefio electrodoméstico de Suavinex te ayuda en el cuidado diario de tu bebé, ofreciendo

soluciones innovadoras gue te apoyan durante sus primeros afios de vida. Aparatos de facil utilizacion y limpieza

Kcon un disefio muy cuidado que te aportan tranquilidad y ahorro de tiempo, permitiéndote dedicarte méas a tu
ebé y aprovechar al maximo vuestro tiempo juntos.

- ROBOT DE COCINA

La alimentacién juega un papel importante durante los primeros afios de vida de tu bebé, asegurandole un
crecimiento y desarrollo adecuados. Tras una primera etapa de lactancia, deberas ir introduciendo poco a poco
nuevos alimentos en su dieta. El Robot de cocina es el electrodoméstico ideal para esta etapa, ya que cocina
al vapor los alimentos manteniendo al maximo sus nutrientes y propiedades. Con 5 funciones, permite también
triturar, calentar, descongelar e incluso esterilizar pequefios accesorios. Su manejo es muy intuitivo, es facil de
desmontar y de limpiar. Ademas, dispone de un sistema patentado que optimiza'la generacion de vapor y lo
convierte en un aparato energéticamente eficiente.




B. Arrocero

F. Cuchillas de acero inoxidable

D. Jarra de acero inoxidable

E. Asa H. Tapa depdsito de agua

G. Sujecién y bloqueo

de cuchillas J. Deposito e indicador
" denivel de agua

..................... L. Generador de vapor
K. Luz

L. Selector

0. Espétula
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3. INSTRUCCIONES DE USO

3.1. PARA COCINAR/ CALENTAR/ DESCONGELAR:

ANTES DE COMENZAR ES IMPORTANTE SABER QUE:

- El vapor de agua comienza a salir pasados 3 minutos de haber activado la funcién de coccién/
esterilizacion. Este es el tiempo que necesita el aparato para calentarse.

- Cuando el agua que contiene el depdsito (J) alcanza el nivel minimo, el aparato deja de calentar, el
interruptor se mantiene en la posicion de generacion de vapor y la luz (K) se apaga. El aparato esta
equipado con un dispositivo que desactiva automaticamente la funcién de coccion/esterilizacion cuando
se termina el agua del depdsito.

1- Asegurate de que el selector (L) esta en la posicion central OFF (FIG. A)

2- Retira la jarra (D) girandola en sentido de las agujas del reloj agarrando directamente del asa (E) y levanta la
tapa (H) del deposito de agua (J). (FIG. B)

3- Llena el depdsito de agua (J) segun el tiempo de coccidn que necesites (ver tabla al final de este manual) y
cierra la tapa (H). Ten en cuenta que puedes afadir un méximo de 250ml de agua. (FIG. C)

4- Abre Ig tapa de la jarra (A) girandola en sentido de las agujas del reloj (FIG. D)

5- ASEGURATE DE QUE LAS CUCHILLAS (F) ESTAN BIEN FIJADAS (FIG. E) para evitar posibles filtraciones de
agua hacia el interior del aparato (pueden deteriorarlo o reducir su vida Util).

6- Coloca el alimento en la cesta principal (C) o el arroz/pasta/legumbres en el arrocero (B). En el caso de
utilizar el arrocero afiade aqui también la cantidad de agua necesaria, segun la tabla adjunta al final de este
manual. El peso total de los ingredientes en la cesta de alimentos principal no debera superar los 300gr. Puedes
usar ambos cestos a la vez en el mismo proceso de coccion si lo deseas.

- NOTAS:
- En caso de que quieras calentar o descongelar algo previamente cocinado, deberas introducir el alimento en

un recipiente apto para calentamiento al vapor (por ejemplo, un tupper, tarrito o biberdn) y colocarlo sobre la
cesta (C) fijandote que puedes cerrar bien la tapa (A).
- Si vas a cocinar arroz en el arrocero (B) te recomendamos limpiarlo previamente para eliminar las impurezas.

7- Coloca la jarra (D) en su posicién girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y cierra la tapa (A).
8- Activa la funcién de coccion -emision de vapor- girando el selector (L) en el sentido de las agujas del reloj
(FIG. F). La luz (K) se encendera ahora.

FIG A




suavinex

UNA VEZ TERMINADO EL TIEMPO DE COCCION LA LUZ SE APAGARA:

9- Gira el selector (L) a la posicion OFF (FIG. G).

10- Abre la tapa de la jarra (A) girandola en sentido de las agujas del reloj.

11- Retira la cesta con la comida cocinada. Para sacar la cesta sin quemarte ayldate de la espatula (FIG H).
Utilizala también para remover o rebafiar la comida. (FIG I).

FIG G FIGH FIG I

)

- IMPORTANTE:

- El vapor caliente saldra inmediatamente al abrir la tapa. Ten mucho cuidado y apartate ligeramente para evitar
quemaduras.

- Si quieres calentar/descongelar un biberén, asegurate de quitar la tapa, el vaso, la rosca y la tetina del biberén
previamente. Coloca la botella de biberdn de pie sobre la cesta de alimentos (C).

- Puedes cocinar/calentar con la cesta (C) y el arrocero (B) llenos de alimento a la vez en el mismo ciclo.

- Si mezclas tipos de alimentos distintos deberas elegir la opcidn de coccidn para el alimento mas duro,
teniendo en cuenta que el alimento méas blando se cocera mas.

- La funcion Refill del depdsito da la opcion de rellenar de agua sin tener que quitar la jarra (D) (FIG. K).
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3.2. PARA TRITURAR:

1- Asegurate de que el selector (L) esta en la posicién central OFF. (FIG. L)

2- Abre la tapa de la jarra (A) girandola en sentido de las agujas del reloj. (FIG. M)

3- Retira la jarra (D) girandola en sentido de las agujas del reloj agarrando directamente del asa (E). (FIG. N)

4- Quita la cesta de alimentos (C) y el arrocero (B). Para sacar la cesta ayldate de la espatula (O) (FIG O).

5- ASEGURATE DE QUE LAS CUCHILLAS (F) ESTAN BIEN FIJADAS (FIG. P) para evitar posibles filtraciones de
agua hacia el interior del aparato (pueden deteriorarlo o reducir su vida Util). Manipular las cuchillas con mucho
cuidado, ya que estan muy afiladas y pueden cortar.

6- Vierte los ingredientes cocidos o crudos dentro de la jarra (D).

7- Coloca la jarra (D) en su posicion girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y cierra la tapa (A).

8- Gira el selector (L) en el sentido contrario de las agujas del reloj (FIG. Q). Mientras mantengas girado el
selector las cuchillas permaneceran en movimiento. Si lo sueltas, las cuchillas se detendran y el selector volvera
a su posicién original.

FIGL

- IMPORTANTE:

- Se recomienda que el ciclo de triturado no exceda de 10 segundos ininterrumpidos. Te recomendamos que
esperes 10 segundos entre ciclo y ciclo para evitar el sobrecalentamiento del motor.

- Si las cuchillas se bloquearan: desenchufa el aparato antes de retirar los alimentos que han provocado la
obstruccion.

- No tritures hielo ni azlicar, el aparato podria estropearse.

El robot de cocina te permite obtener la textura que mas se adapte a los gustos y necesidades de tu bebé.
Puedes utilizar un sélo ciclo de triturado obteniendo trocitos o repetir este proceso varias veces hasta que el
alimento alcance la consistencia deseada.

[[o[:H

Puedes triturar los alimentos junto al agua de coccion que ha quedado en el fondo de la jarra después de
cocinar. Esta agua tiene multitud de nutrientes; puedes utilizarla toda o parcialmente para que las comidas de
tu bebé quedan tan espesas o ligeras como desees.
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3.3. PARA ESTERILIZAR:

1- Asegurate de que el selector (L) esta en la posicién central OFF. (FIG. R)

2- Retira la jarra (D) girandola en sentido de las agujas del reloj agarrando directamente del asa (E) y levanta la
tapa (H) del deposito de agua (J).

3- Llena el depdsito de agua (J) segun el tiempo de esterilizacion que necesites (ver tabla al final de este
manual) y cierra la tapa (H). Ten en cuenta que puedes afiadir un maximo de 250ml de agua. (FIG. S)

4- Abre I tapa de la jarra (A) girandola en sentido de las agujas del reloj.

5- ASEGURATE DE QUE LAS CUCHILLAS (F) ESTAN BIEN FIJADAS para evitar posibles filtraciones de agua
hacia el interior del aparato (pueden deteriorarlo o reducir su vida Util).

6- Coloca los accesorios a esterilizar en la cesta de alimentos (C).

7- Coloca la jarra (D) y cierra la tapa (A) en su posicion girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.
8- Activa la funcién de esterilizacion -emision de vapor- girando el selector (L) en el sentido de las agujas del
reloj (FIG. T). La luz (K) se encenderéa ahora.

- RECOMENDACION:

Si vas a esterilizar botellas de biberdn (capacidad de 150ml) colécalas boca abajo en la cesta (C) para que el
vapor de agua pueda penetrar mejor y la esterilizacion sea mas efectiva.

Una vez terminado el tiempo de esterilizacion la luz se apagara:

9- Gira el selector (L) a la posicién OFF (FIG R).

10- Antes de quitar la tapa de la jarra (A), espera unos minutos a que el aparato se enfrie.

11- Abre la tapa de la jarra (A) girandola en sentido de las agujas del reloj.

(1225Re)tira la cesta con los accesorios esterilizados. Para sacar la cesta sin quemarte ayludate de la espatula
FIG V).

FIGT

FIGU

- ADVERTENCIA:

El vapor caliente saldra inmediatamente al abrir la tapa. Ten mucho cuidado y apartate ligeramente para evitar
quemaduras.
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4. LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

A continuacion, te damos una serie de consejos que debes
se?uw para llevar a cabo una correcta limpieza y mantenimiento
del robot de cocina:

- IMPORTANTE:
- Apaga el aparato, desconecta el cable de la toma de corriente y

deja que se enfrie por completo antes de llevar a cabo las tareas
de limpieza y/o mantenimiento.

- Ten cuidado cuando manejes las cuchillas, estan muy afiladas y
pueden cortar.

LIMPIEZA DE LA JARRA Y ACCESORIOS (TAPA, CESTAS Y
ESPATULA):

Lava a mano con un jabdn neutro para vajillas. No utilices
productos abrasivos. Si lo prefieres puedes introducir los
accesorios (tapa, cestas y espatula) en el lavavajillas, aunque
este método de limpieza acelera el proceso de envejecimiento
de los productos. No introduzcas la jarra en el lavavajillas.
Nota: Quita las cuchillas antes de lavar la jarra.

LIMPIEZA DE LAS CUCHILLAS:

Para reducir el riesgo de oxidacion y corrosion, limpialas con
agua y jabén y sécalas bien después de cada uso. No utilices
productos abrasivos. No las introduzcas en el lavavajillas.

LIMPIEZA DEL DEPOSITO DE AGUA:

- Lava con agua y jabén y enjuaga hasta que no quede ninguin
residuo. No utilices productos de limpieza agresivos que
contengan cloro o sus compuestos ni estropajos que puedan
rayar el producto.

- Debido a las sales del agua es normal que se formen restos
de cal en el depésito. Los restos de cal se pueden llegar

a formar con bastante rapidez dependiendo de la dureza

del agua o la frecuencia de uso del robot de cocina. Los
residuos de cal disminuyen el rendimiento y pueden impedir el
funcionamiento normal del robot de cocina. Para evitarlos es
recomendable hacer lo siguiente:

1- Llena el depésito (J) con agua corriente.

2- Enjuaga varias veces para que el agua pase por todas las
paredes del depdsito, teniendo cuidado de no mojar el cable
de alimentacién (N) ni el selector (L).
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3- Después de haber eliminado el agua residual, vierte en el
depdsito (J) una solucidon compuesta por la misma cantidad de
agua que de vinagre.

4- Deja actuar al menos durante 4 horas.

5- Agita suavemente el aparato durante unos minutos y retira
cualquier residuo de calcio con un pafo.

6- Enjuaga el depdsito de agua (J) varias veces con agua
corriente.

7- Deja escurrir y seca con un pano suave todas las partes
humedas (interiores y exteriores).

8- Si el aparato no va a utilizarse durante un largo periodo
después de limpiarlo, seca todas sus partes. A continuacion,
guardalo en un lugar seco y protegido.

LIMPIEZA EXTERIOR DEL APARATO:

Limpia las partes exteriores del aparato con un pafno suave. No
uses limpiadores abrasivos, alcohol, disolventes o productos
similares que podrian causar dafos irreparables a las
superficies del aparato.
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6. CARACTERISTICAS TECNICAS

ROBOT DE COCINA MOD. FP060 Conformidad CE:
TENSION/ VOLTAJE: 220-240V ~ 50 / 60Hz Este robot de CQC'lna Cump|eé?0n todos los
POTENCIA: 300 W CALDERA / 130W TRITURAGION fequisitos esenciales y otras disposiciones

sn.  indicadas en las directivas de la UE 2014/30/EU
%‘g'gggﬁEf&’sﬁg'é’F”‘F’*M'ENTo DE TRITURACION: (o batibilidad electromagnética) y 2014/35/EU

(seguridad eléctrica). Para solicitar una copia de la
INGREDIENTES: PESO MAXIMO: 300g declaracion CE no dude en ponerse en contacto
CAPACIDAD DEL DEPOSITO DE AGUA: 250ml con el fabricante: Laboratorios Suavinex -
CAPACIDAD DE LA CESTA: 1.1 1 C/ del Marco parcela R88, Poligono Las Atalayas -

CAPACIDAD DE LA JARRA MAX: 1.7 | 03114 ALICANTE - ESPANA/ SPAIN -

www.suavinex.com - suavinex@suavinex.com -
C.I.F: A-03123122 R.S.I: n°3902245/A.

Este aparato cumple con los requisitos esenciales establecidos en las directivas
comunitarias de la UE en vigor.

N
m

Precaucion

jCuidado! Vapor de agua caliente

5. PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Por favor lee las instrucciones

PROBLEMA SOLUCION

LA OPCION DE CALENTAR - Comprueba que el cable (N) esté conectado a la toma de
NO FUNCIONA. corriente.

- Comprueba que el selector (L) esté en la posicién correcta.
- Comprueba que haya suficiente agua en el depdsito (J).

apaga primero y espera a que el elemento calefactor se enfrie. A
continuacion, vuelve a encender el aparato.

- Comprueba que la tapa (A) y los demas elementos estén en su
posicion correcta.

iCuidado! Superficie caliente

- Para reactivar la produccion de vapor después de un ciclo de uso,

Instrucciones de uso

- Lleva a cabo las operaciones de limpieza habituales como se
indica en el apartado “Limpieza y mantenimiento”. Ventila después
el depdsito de agua (J) en un lugar fresco durante 24 horas con la
tapa (H) abierta.

EL ROBOT HACE MUCHO
RUIDO.

LA FUNCION DE TRITURADO - Comprueba que el cable (N) esté conectado a la toma de

NO FUNCIONA. corriente. ; ,

- Comprueba que el selector (L) esté en la posicion correcta.

- Comprueba que la tapa (A) y los demas elementos estén en su
posicion correcta.

En la UE este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos para
evitar asi los posibles dafos al medio ambiente o en la salud humana. Por ello hay
que reciclarlo correctamente promoviendo la reutilizacion sostenible de recursos
materiales. Para devolver el dispositivo utilizado, por favor utilice los sistemas

de reciclaje o péngase en contacto con el establecimiento donde se adquirié el
producto. Ellos depositaran este producto en el sitio correspondiente para su
reciclaje seguro.

1< B PB<b

EL ROBOT TIENE UN OLOR - Lleva a cabo las operaciones de limpieza habituales, como se
EXTRANO. indica en el apartado “Limpieza y mantenimiento”. Ventila después
el depdsito de agua (J) en un lugar fresco durante 24 horas con la
tapa (H) abierta.

Si sigues teniendo dudas estaremos encantados de ayudarte en nuestro teléfono de Atencion al cliente

+34 965107010 (para Espana) o en nuestra direccion de correo electronico suavinex@suavinex.com.

Este producto cumple con la Directiva 2012/19 /EU de la UE. El simbolo del contenedor cruzado en el
aparato indica que el producto al final de su vida Util, debe ser depositado a parte de otros residuos
domeésticos, ya sea llevandolo a un centro de recogida selectiva de aparatos eléctricos y/o mediante la
devolucion a su distribuidor con la compra de otro aparato similar. El usuario es responsable de entregar el
aparato a un vertedero para residuos especiales al final de su vida Util. Si el aparato en desuso se recoge
correctamente como basura separada, puede ser reciclado, tratado y eliminado desde el punto de vista
ecoldgico. Esto evita un impacto negativo sobre el medio ambiente y la salud, y favorece el reciclaje de los
materiales del producto. Para mas informacion sobre los servicios de eliminacion de residuos disponibles,
pdngase en contacto con su oficina de desperdicios o con la tienda donde comprd el aparato.
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TABLA DE TIEMPOS CALENTAR
Para utilizar la funcién de “calentar” verter el agua directamente en el hueco del generador de vapor (I) FIG.C

Estas dosis son a modo
informativo y pueden variar
en funcion de la naturaleza

TIPO DE RECIPIENTE CANTIDAD DE AGUA TIEMPQ DE

ALIMENTO EN TANQUE (ml) COCCION (min)

de los alimentos
LECHE DE BIBERON 150ml
FORMULA (25°C TEMP. AMBIENTE) 20 5
3
PAPILLAS TARRITO DE CRISTAL 190g 20 5 G
Y PURES (25°C TEMP.AMBIENTE) Z
o«
o
BIBERON 150ml <
COCINAR FORMULA (5°C TEMP. FRIGORIFICO) 25 6.5 &
Cortar los alimentos en dados, cuanto mas pequefios mejor. : 3
V'L o c . o $I-})PLI’IELE\SS TARRITO DE CRISTAL 190g 05 65 z
ALIMENT ANTIDAD DE AGUA  TIEMPQ DE o i -
ALIMENTO EN TANQUE (ml) COCCION (min) (5°C TEMPFRIGORIFICO)
TOMATE 90 15 Nota: No se recomienda calentar leche materna, ya que el vapor muy caliente puede afectar a sus propiedades.
BROCOLI 165 25
PATATAS 165 25 o
ZANAHORIAS 165 25 <
VERDURAS | JUDIAS VERDES 165 25 %
CALABACINES 90 15 Z
PUERROS 165 25 T
GUISANTES 165 25 p
CALABAZA 165 25 5
COLIFLOR 165 25 i
MANZANAS 90 15 &
PERAS 90 15
FRUTAS MELOCOTON 90 15 DESCONGELAR
UVA 90 15
TIPO DE RECIPIENTE CANTIDAD DE AGUA  TIEMPQ DE
CARNE ROJA 165 25 ALIMENTO )
géggfg gs GARNE BLANCA 165 o5 EN TANQUE (ml) COCCION (min)
PESCADO 165 25 <2
PAPILLAS | TARRITO DE CRISTAL 190g 120 20 b
TPODE | cavnpappe SANTDAD,  cantioad  rieweope [N YPURES' | (16°C TEMPCONGELADOR)
ALIMENTO (9r) ARROCERO (ml) TANQUE (ml) COCCION (min) 8 EE
o]
gz i R - :
5
LEGUMBRES 50 :gg ;23 0 ‘z‘ ESTERILIZAR
w

CANTIDAD DE AGUA  TIEMPQ DE
EN TANQUE (ml) COCCION (min)

CHUPETES, TETINAS Y
ACCESORIOS DEL BEBE 90 15

EN CESTA
PRINCIPAL
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2. PARTS OF THE FOOD PROCESSOR
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COOKING TIMES ...ttt ettt 55-56

1. INTRODUCTION

The Suavinex small appliance range assists you in the da?/—to—day care of your baby, providing innovative
solutions to help you out during your child’s first years of life. These appliances are easy to use and clean and are
carefully designed to give you peace of mind and save you time, allowing you to spend more time with your baby
and make the most of your time together.

- FOOD PROCESSOR

Food plays an important role during the first years of your baby’s life, ensuring proper growth and development.
After the initial milk-feeding stage, you will have to gradually introduce new foods to your baby’s diet. The food
Wocessor is the ideal appliance for this stage, as it steams food, thus preserving all its nutrients and properties.

ith its 5 functions, it can blend, heat, defrost and even sterilise small accessories. It is very simple to use and is
easy to dismantle and clean. It also has a patented system that optimises the steam generation and makes it an
energy-efficient appliance.

B. Rice cooker

F. Stainless steel blades

D. Stainless steel bowl

H. Water tank lid

E. Handle

G. Blade coupling
and lock : J. Water tank and water
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" N level indicator
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3. INSTRUCTIONS FOR USE
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3.1. TO COOK / HEAT / DEFROST:

BEFORE USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME, IT IS IMPORTANT TO KNOW THAT:

- The appliance begins to produce steam 3 minutes after the cook/sterilise function is switched on. This
is the time it takes to heat up.

- When the water in the tank (J) reaches the minimum level, the appliance stops heating, the switch
remains in the steam generation position and the light (K) switches off. The appliance is equipped with a
device that automatically switches off the cook/sterilise function when the water in the tank runs out.

1- Make sure the dial (L) is in the central OFF position (FIG. A)

2- Remove the bowl (D) by turning it clockwise using the handle (E) and lift the lid (H) of the water tank (J) (FIG. B)
3- Fill the water tank (J) according to the required cooking time (see table at the end of this manual) and close
the lid (H). Bear in mind that you can add a maximum of 250 ml of water. (FIG. C)

4- Open the lid of the bowl (A) by turning it clockwise (FIG. D)

5- MAKE SURE THE BLADES (F) ARE FITTED PROPERLY to prevent water from leaking into the appliance
(which may damage it or reduce its useful life) (FIG. E)

6- Place the food in the main basket (C) or the rice/pasta/pulses in the rice cooker (B). If using the rice cooker,
the necessary amount of water should also be added, based on the table at the end of this manual. The total
weight of the ingredients in the main food basket should be no more than 300 g. Both baskets can be used
during the same cooking process.

- NOTES:
- If you wish to heat or defrost something that has already been cooked, place the food in a container that is
suitable for steaming (e.g. a plastic container, jar or feeding bottle) and place it in the basket (C), making sure

you can close the lid properly (A).
- If you are planning to cook rice in the rice cooker (B).

7- Put the bowl (D) in position by turning it anti-clockwise and close the lid (A).

FIG A

8- Switch on the cook / steam function by turning the dial (L) clockwise (FIG. F). The light (K) will now switch on.

ONCE THE COOKING TIME HAS COME TO AN END, THE LIGHT WILL SWITCH OFF:

9- Turn the dial (L) to the OFF position (FIG. G).

10- Open the lid of the bowl (A) by turning it clockwise.

11- Remove the basket with the cooked food. Take the basket out with the aid of the spatula to avoid burning
yourself (FIG H). It can also be used to stir or scrape food. (FIG I).

FIG G FIGH FIG |

)-o

FIGJ FIG K

- IMPORTANT:

- Hot steam will be released as soon as the lid is opened. Be very careful and keep back a little to avoid
scalding.

- In order to heat/defrost a bottle, make sure you take the lid, cover, screw ring and teat off the bottle first. Place
the bottle upright in the food basket (C).

- It is possible to cook/heat with food in both the basket (C) and the rice cooker (B) in the same cycle.

- If you mix different types of foods, it will be necessary to choose the cooking option for the hardest food,
bearing in mind that the softer food will be more cooked.

- The tank’s Refill function makes it possible to refill it without having to remove the bowl (D) (FIG. K).
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3.2. TO BLEND:

1- Make sure the dial (L) is in the central OFF position. (FIG. L)

2- Open the lid of the bowl (A) by turning it clockwise. (FIG. M)

3- Remove the bowl (D) by turning it clockwise using the handle (E). (FIG. N)

4- Remove the food basket (C) and rice cooker (B). Take the basket out with the aid of the spatula (FIG O).

5- MAKE SURE THE BLADES (F) ARE FITTED PROPERLY (FIG. P) to prevent water from leaking into the
appliance (which may damage it or reduce its useful life). Take care when handling the blades, as they are very
sharp and can cut.

6- Place cooked or raw ingredients in the bowl (D).

7- Put the bowl! (D) in position by turning it anti-clockwise and close the lid (A).

8- Turn the dial (L) anti-clockwise (FIG. Q). While the dial is turned, the blades will continue to rotate. If the dial is
released, the blades will stop and the dial will return to its original position.

- IMPORTANT:

- It is not recommendable to leave the blender running for more than 10 seconds at a time. We recommend
waiting for 10 seconds between cycles to avoid overheating the motor.

If the blades become clogged, unplug the appliance before removing the food that is blocking them.

- Do not blend ice or sugar, as this could damage the appliance.

The food processor allows you to achieve the texture that best suits your baby’s tastes and needs. Blitz the
food once for a lumpy purée or repeat this process several times until you achieve the desired consistency.

Idea:
You can blend the food together with the cooking water that is left in the bottom of the bowl after cooking. This
water is full of nutrients. You can use all or some of it to make your baby’s food as thick or thin as you like.

EN - 51

3.3. TO STERILISE:

1- Make sure the dial (L) is in the central OFF position (FIG. R)

2- Remove the bowl (D) by turning it clockwise using the handle (E) and lift the lid (H) of the water tank (J).

3- Fill the water tank (J) according to the required sterilising time (see table at the end of this manual) and close the lid
(H). Bear in mind that you can add a maximum of 250 ml of water. (FIG. S)

4- Open the lid of the bowl (A) by turning it clockwise.

5- MAKE SURE THE BLADES (F) ARE FITTED PROPERLY to prevent water from leaking into the appliance (which
may damage it or reduce its useful life).

6- Place the accessories that you wish to sterilise in the food basket (C).

7- Put the bowl (D) in position and close the lid (A) by turning it anti-clockwise.

8- Turn on the sterilise / steam function by turning the dial (L) clockwise (FIG. T). The light (K) will now switch on.

- RECOMMENDATION:

If you are going to sterilise bottles (150 ml capacity), place them face down in the basket (C) so that the steam
can penetrate better and sterilising will be more effective.

At the end of the sterilisation time the light will switch off:

9- Turn the dial (L) to the OFF position (FIG R).

10- Wait a few minutes for the appliance to cool down before removing the lid (A).

11- Open the lid (A) by turning it clockwise.

12- Remove the basket with the sterilised accessories. Take the basket out with the aid of the spatula to prevent
burning (FIG U).

FIGT

- WARNING:

Hot steam will be released as soon as the lid is opened. Take care and stand back slightly to avoid scalding.
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4. CLEANING AND MAINTENANCE

The following recommendations will help you clean and maintain
the food processor properly:

- IMPORTANT:
- Switch off the appliance, unPIug the power supply cable and

leave it to cool completely be
or maintenance tasks.

- Take care when handling the blades, as they are very sharp and
can cut.

ore carrying out any cleaning and/

CLEANING THE JAR AND ACCESSORIES (LID, BASKETS
AND SPATULA):

Wash them by hand using a neutral washing up liquid. Do

not use abrasive products. If you prefer, the accessories

(lid, baskets and spatula) can be washed in the dishwasher,
although this method of cleaning increases the rate of wear and
tear of the products. Do not put the bowl in the dishwasher.
Note: Remove the blades before washing the bowl.

CLEANING THE BLADES:

To reduce the risk of rusting, wash them with soap and water
and dry them thoroughly after each use. Do not use abrasive
products. Do not put them in the dishwasher.

CLEANING THE WATER TANK:

- Wash it with soap and water, then rinse clean. Do not

use aggressive cleaning products containing chlorine or its
compounds or scourers that could scratch the product.

- Due to the salts in water, it is normal for limescale to form

in the tank. Limescale can build up quite quickly depending
on the hardness of the water and the frequency with which
the steriliser is used. Limescale reduces the food processor’s
performance and can prevent it from working properly. The
following recommendations will help avoid this:

1- Fill the tank (J) with tap water.

2- Rinse several times so that the water reaches every side of
the tank, being careful not to get the power supply cable (N) or
dial (L) wet.

3- After pouring out any remaining water, fill the tank (J) with a
solution consisting of one part water, one part vinegar.
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4- Leave to act for at least 4 hours.

5- Gently swirl the appliance around for a few minutes and
remove any remaining limescale with a cloth.

6- Rinse the water tank (J) several times with tap water.

7- Leave to drain and dry all wet parts (inside and outside) with
a soft cloth.

8- If the appliance is not going to be used for a long period after
cleaning, dry all its parts. Then store it in a dry, well-protected
place.

CLEANING THE OUTSIDE OF THE APPLIANCE:

Clean the outside of the appliance with a soft cloth. Do not
use abrasive cleaners, alcohol, solvents or similar products,
which could cause irreparable damage to the surfaces of the
appliance.

5. TROUBLESHOOTING

PROBLEM SOLUTION

THE HEAT FUNCTION DOES - Check that the power cable (N) is plugged into the mains.

NOT WORK. - Check that the dial (L) is in the correct position.

- Check that there is enough water in the tank (J).

- To reactivate steam production after a cycle of use, switch the
appliance off and wait for the heating element to cool. Then switch
the appliance on again.

- Check that the lid (A) and other parts are correctly fitted.

THE FOOD PROCESSOR
MAKES A LOT OF NOISE.

- Carry out the usual cleaning operations, as described in the
“Cleaning and maintenance” section. Then leave the water tank (J)
to ventilate in a cool place for 24 hours with the lid (H) open.

THE BLEND FUNCTION DOES - Check that the power cable (N) is plugged into the mains.
NOT WORK. - Check that the dial (L) is in the correct position.
- Check that the lid (A) and other parts are correctly fitted.

THE FOOD PROCESSOR GIVES - Carry out the usual cleaning operations, as described in the
OFF A STRANGE SMELL. “Cleaning and maintenance” section. Then leave the water tank (J)
to ventilate in a cool place for 24 hours with the lid (H) open.

For any further questions you might have, please contact Suavinex’s official distributor in your country. We will

be happy to help.
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6. TECHNICAL CHARACTERISTICS

FOOD PROCESSOR MOD. FP060
VOLTAGE: 220-240V ~ 50 / 60Hz

POWER: 300 W HEATER / 130 W BLENDER
BLENDER RUNNING CYCLES:

10 sec ON - 10 sec OFF

INGREDIENTS: MAXIMUM WEIGHT: 300 g
WATER TANK CAPACITY: 250 ml

MAIN FOOD BASKET CAPACITY: 1.1

MAX BOWL CAPACITY: 1.7 |

CE conformity:

This Food Procesor complies with all the essential
requirements and other provisions specified

in EU Directives 2014/30/EU (electromagnetic
compatibility) and 2014/35/EU (electrical safety).
To request a copy of the CE declaration of
conformity, please contact the manufacturer:
Laboratorios Suavinex - C/ del Marco parcela
R88, Poligono Las Atalayas - 03114 ALICANTE -
ESPARNA/ SPAIN - www.suavinex.com
suavinex@suavinex.com - C.I.F: A- 031231 22
R.S.I: n°3902245/A.

EU directives.

N
m

This appliance complies with the essential requirements established in the current

Caution

Beware! Hot steam

Please read the instructions

Beware! Hot surface

Instructions for use

1< BPBH<P

In the EU this product should not be disposed of with other household waste in
order to avoid harming the environment or human health. It must therefore be
recycled correctly, promoting the sustainable reuse of material resources. To return
the used appliance, please use the designated recycling systems or contact the
establishment where you purchased the product. They will dispose of this product
appropriately so that it can be safely recycled.

This product complies with EU Directive 2012/19/EU. The crossed-out wheeled bin symbol on the appliance
indicates that the product must be disposed of separately from other household waste at the end of its

useful life, either by taking it to a selective collection centre for electrical appliances or by returning it to the
distributor when you purchase another similar appliance. The user is responsible for taking the appliance to

a special waste disposal centre at the end of its useful life. If the unused appliance is correctly collected as
separated waste, it can be recycled, processed and eliminated ecologically. This prevents it having a negative
impact on the environment and health and helps ensure that the product materials are recycled. For more
information on available waste disposal services, contact your waste disposal office or the shop where you

bought the appliance.

COOKING TIMES
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the food.

These amounts are just
a guideline and may vary
according to the nature of

COOK

Dice the food, the smaller the better.

TYPE OF

FOOD

VEGETABLES

FRUIT

MEAT AND
FISH

PULSES

TOMATO
BROCCOLI
POTATOES
CARROTS
GREEN BEANS
COURGETTES
LEEKS

PEAS
PUMPKIN
CAULIFLOWER

APPLES
PEARS
PEACH
GRAPE

RED MEAT
WHITE MEAT
FISH

AMOUNT OF
FOOD

(ar)

AMOUNT OF WATER  COOKING

IN TANK (ml) TIME (min)
90 15
165 25
165 25
165 25
165 25
20 15
165 25
165 25
165 25
165 25
920 15
90 15
20 15
90 15
165 25
165 25
165 25

AMOUNT OF AMOUNT OF

COOKING
TIME (min)

WATER IN RICE WATER IN
COOKER (ml)  TANK (ml)

150 165
100 240 40

IN MAIN BASKET

IN RICE
COOKER
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HEAT FR: MANUEL D’INSTRUCTIONS
To use the “heat” function pour the water straight into the hole in the steam generator (l) FIG.C
- SOMMAIRE
TYPE OF
FOOD COANES ﬁqMT%‘f\JlNKT(rg’): WATER ?&%K(mﬁ) T INTRODUGCGTION ..ottt ettt ettt 57
2. PIECES COMPOSANT LE ROBOT DE CUISINE ..............ooooo oo 58
FORMULA 150 ml BOTTLE 3. INSTRUCTIONS D’UTILISAT!ON ................................................................................................. 59-62
MILK (25°C ROOM TEMP) 20 5 3.1 CUISINER/CHAUFFER/DECONGELER................ccocoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciettct 59-60
- BL2IMIXER......c.oiiiiiiiiiiiii et 61
BABY 190 g GLASS JAR < BB STERILISER ......ooooooooooooooooooeoeieeeeeeees s 62
FSSEESAND (25°C ROOM TEMP) 20 5 %’ 4. NETTOYAGE ET MAINTENANCE ..ottt 63-64
o N
5. PROBLEMES ET SOLUTIONS ........coooiiiiiiiiiii e 64
150 ml BOTTLE 4 .
f,.?f,{v' ULA (5°C FRIDGE TEMP) 25 6.5 < 6. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ...........ocociiiiiiiiiiiiiiiiiiit e 65
= TABLEAU DES TEMPS ... ettt ettt .66-67
ESCB)BS AND 190 g GLASS JAR 25 6.5 Z
5°C FRIDGE TEMP. )
PUREES ( ) 1. INTRODUCTION

. . . - ; La ligne de petit électroménager de Suavinex vous aide dans le soin quotidien de votre bébé en vous offrant des
Note: It is not recommended for heating breast milk, as the very hot steam could affect its properties. solutions novatrices pour vous soutenir dans ses premiéres années de vie. Des appareils faciles a utiliser et a
nettoyer, avec un design trés soigné, qui vous facilitent le quotidien et vous font gagner du temps pour pouvoir
vous consacrer a votre bébé, et mieux profiter de vos moments ensemble.

- ROBOT DE CUISINE
I. Steam generator

L'alimentation joue un réle important dans les premieres années de vie du bébé. Une bonne alimentation Iui
garantit une croissance et un développement appropriés. Apres une premiere étape d’allaitement, vous devrez
introduire petit a petit de nouveaux aliments dans son régime. Le Robot de cuisine est I'électro-ménager ideéal
pour cette étape, puisqu’il cuit les aliments a la vapeur, en conservant tous leurs nutriments et propriétés. Avec
ses 5 fonctions, il permet de mixer, réchauffer, décongeler et méme stériliser de petits accessoires. Son utilisation
est trés intuitive. Il est facile a démonter et a nettoyer. De plus, il est équipé d’un systéme breveté qui optimise la
génération de vapeur et en fait en appareil énergétiquement efficient.

DEFROST
CONTAINER AMOUNT OF WATER  COOKING
IN TANK (ml) TIME (min)
BABY 190 g GLASS JAR zh
FOODS AND | (-18°C FREEZER TEMP) 120 20 X
PUREES Eg
=m

STERILISE

AMOUNT OF WATER COOKING
IN TANK (ml) TIME (min)

SOOTHERS, TEATS AND BABY 90 15
ACCESSORIES

IN MAIN
BASKET
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2. PIECES COMPOSANT LE ROBOT DE CUISINE 3. INSTRUCTIONS D’UTILISATION

3.1. POUR CUISINER/ RECHAUFFER / DECONGELER :

A. Couvercle

AVANT DE COMMENCER, IL EST IMPORTANT DE SAVOIR QUE :

- La vapeur d’eau commence a sortir au bout de 3 minutes apres I’activation de la fonction de cuisson/
stérilisation. C’est le temps nécessaire pour que I'appareil chauffe.

B. Cuiseur riz

- Lorsque I’eau contenue dans le réservoir (J) atteint le niveau minimum, I’appareil cesse de chauffer,
Pinterrupteur reste en position de génération de vapeur et le témoin lumineux (K) s’éteint. L'appareil est
équipé d’un dispositif qui désactive automatiquement la fonction de cuisson/stérilisation lorsqu’il n’y a
plus d’eau dans le réservoir.

1- Assurez-vous que le sélecteur (L) est en position centrale OFF (FIG. A)
2- Retirez le bol (D) en le tournant dans les sens des aiguilles d’une montre en le prenant directement par I’anse
(E) et levez le couvercle (H) du réservoir d’eau (J). (FIG. B)

3- Remplissez le réservoir d’eau (J) en fonction du temps de cuisson nécessaire (voir tableau a la fin de cette
notice) et fermez le couvercle (H). N’oubliez pas que vous pouvez ajouter au maximum 250 ml d’eau. (FIG. C)
4- Ouvrez le couvercle du bol (A) en le tournant dans le sens des aiguilles d’une montre (FIG. D)

5- ASSUREZ-VOUS QUE LES LAMES (F) SONT BIEN FIXEES, (FIG. E) pour éviter d’éventuelles filtrations d’eau
vers I'intérieur de I'appareil (elles pourraient le détériorer ou réduire sa durée de vie).

F. Lames en acier inoxydable 6- Placez I'aliment dans le panier principal (C) ou le riz/les pates/Iégumes secs dans le cuiseur a riz (B). Si vous
""""""""""""""""""""""""""""""""" utilisez le cuiseur a riz, ajoutez ici aussi la quantité d’eau nécessaire en fonction du tableau figurant a la fin de

D. Bol en acier inoxydable ce manuel. Le poids total des ingrédients dans le panier d’aliments principal ne devra pas dépasser les 300 gr.
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Si vous le souhaitez, vous pouvez utiliser les deux paniers a la fois dans le méme processus de cuisson.
E. Anse H. Couvercle réservoir d’eau . REMARQUES :

- Si vous voulez réchauffer ou décongeler des aliments déja cuisinés, vous devrez d’abord introduire les
aliments dans un récipient apte pour le réchauffement a la vapeur (par exemple tupperware, pot ou biberon)
puis le placer sur le panier (C) en vérifiant que vous pouvez bien ferme le couvercle (A).
G. Fixation et blocage - Si vous aller faire cuire du riz dans le cuiseur a riz (B), nous vous conseillons de le nettoyer au préalable afin
des lames J. Réservoir et indicateur d’éliminer les impuretés.
................................................................................. . \ de niveau d’eau
—C 7- Placer le bol (D) dans sa position en le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre, et fermez
l. Générateur de vapeur le couvercle (A).

2 8- Activez la fonction de cuisson -émission de vapeur- en tournant le sélecteur (L) dans le sens des aiguilles

; d’une montre (FIG. F). Le témoin lumineux (K) s’allumera a ce moment-la.

K. Témoin lumineux

L. Sélecteur

0. Spatule
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UNE FOIS LE TEMPS DE CUISSON ECOULE, LE TEMOIN LUMINEUX S’ETEINDRA :

9- Mettez le sélecteur (L) en position OFF (FIG. G).

10- Ouvrez le couvercle du bol (A) en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

11- Retirez le panier avec les aliments cuits. Pour retirer le panier sans vous brdler, utilisez la spatule (FIG H).
Utilisez-la aussi pour remuer ou pour vider les aliments du panier. (FIG I).

FIG G FIGH FIG I

)

- IMPORTANT :

- La vapeur chaude sortira immédiatement a I'ouverture du couvercle. Faites attention et retirez-vous
Iégérement pour éviter les brilures.

- Si vous voulez réchauffer/décongeler un biberon, assurez-vous de retirer le couvercle, le gobelet, la vis et la
tétine du biberon au préalable. Placez la bouteille de biberon debout sur le panier d’aliments (C).

- Vous pouvez cuisiner/réchauffer avec le panier (C) et le cuiseur a riz (B) remplis d’aliments, simultanément au
cours du méme cycle.

- Si vous mélangez différents types d’aliments, vous devrez choisir I'option de cuisson pour I'aliment le plus dur,
compte tenu du fait que I’aliment le plus mou sera plus cuit.

- La fonction Refill du réservoir donne I'option d’ajouter de I'eau sans avoir a retirer le bol (D) (FIG. K).
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3.2. POUR MIXER :

1- Assurez-vous que le sélecteur (L) est en position centrale OFF. (FIG. L)

2- Ouvrez le couvercle du bol (A) en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre. (FIG. M)

?-) R(eti(r;ez I)e bol (D) en le tournant dans les sens des aiguilles d’'une montre en le prenant directement par I'anse
E). (FIG. N

4- Retirez le panier d’aliments (C) et le cuiseur a riz (B). Pour retirer le panier, utilisez la spatule (O) (FIG O).

5- ASSUREZ-VOUS QUE LES LAMES (F) SONT BIEN FIXEES (FIG. P) pour éviter d’éventuelles filtrations d’eau
vers I'intérieur de I'appareil (elles pourraient le détériorer ou réduire sa durée de vie). Manipuler les lames avec
précaution, car elles sont trés tranchantes et peuvent couper.

6- Versez les ingrédients cuits ou crus dans le bol (D).

7- Placer le bol (D) dans sa position en le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’une montre, et fermez
le couvercle (A).

8- Tournez le sélecteur (L) dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre (FIG. Q). Tant que vous tenez

le sélecteur tourné, les lames sont en mouvement. Si vous le lachez, les lames s’arréteront et le sélecteur
reviendra en position originale.

FIGL FIG M

- IMPORTANT :

- Il est recommandé que le cycle de mixage ne dure pas plus de 10 secondes consécutives. Nous vous
conseillons d’attendre 10 secondes entre cycles pour éviter la surchauffe du moteur.

- Si les lames se bloquent : débrancher I'appareil avant de retirer les aliments qui ont provoqué le blocage.
- Ne pas mixer de glace ni de sucre, car cela endommagerait I'appareil.

Le robot de cuisine vous permet d’obtenir la texture qui s’adapte le plus aux golts et aux besoins de votre
bébé. Vous pouvez utiliser un seul cycle de mixage pour conserver des petits morceaux, ou bien répéter le
processus plus sieurs fois jusqu’a ce que I'aliment atteigne la consistance souhaitée.

Astuce :

Vous pouvez mixer les aliments avec I’eau de cuisson restée au fond du bol aprés la cuisson. Cette eau contient
une multitude de nutriments. Vous pouvez I'utiliser totalement ou en partie, pour que les repas de votre béebé
soient épais ou léger, comme vous le souhaitez.
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3.3. POUR STERILISER :

1- Assurez-vous que le sélecteur (L) est en position centrale OFF (FIG. R)

2- Retirez le bol (D) en le tournant dans les sens des aiguilles d’'une montre en le prenant directement par I’anse
(E) et levez le couvercle (H) du réservoir d’eau (J).

3- Remplissez le réservoir d’eau (1) en fonction du temps de stérilisation nécessaire (voir tableau a la fin de cette
notice) et fermez le couvercle (H). N’oubliez pas que vous pouvez ajouter au maximum 250 ml d’eau. (FIG. S)
4- Ouvrez le couvercle du bol (A) en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

5- ASSUREZ-VOUS QUE LES LAMES (F) SONT BIEN FIXEES, pour éviter d’éventuelles filtrations d’eau vers
I’intérieur de I'appareil (elles pourraient le détériorer ou réduire sa durée de vie).

6- Placez les accessoires a stériliser dans le panier d’aliments (C).

7- Placez le bol (D) et fermez le couvercle (A) en position, en le tournant dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre.

8- Activez la fonction de stérilisation -émission de vapeur- en tournant le sélecteur (L) dans le sens des aiguilles
d’une montre (FIG. T). Le témoin lumineux (K) s’allumera a ce moment-la.

- RECOMMANDATION :

Si vous allez stériliser des bouteilles de biberon (capacité de 150 ml), placez-les téte en bas dans le panier (C)
pour que la vapeur d’eau pénétre mieux et que la stérilisation soit plus efficace.

Une fois écoulé le temps de stérilisation, le témoin lumineux s’éteindra :

9- Mettez le sélecteur (L) en position OFF (FIG R).

10- Avant de retirer le couvercle du bol (A), attendez quelques minutes que I'appareil refroidisse.

11- Ouvrez le couvercle du bol (A) en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

12- Retirez le panier contenant les accessoires stérilisés. Pour retirer le panier sans vous brdler, vous pouvez
utiliser la spatule (FIG U).

FIGU

- AVERTISSEMENT :

La vapeur chaude sortira immédiatement lorsque vous ouvrirez le couvercle. Faites tres attention et éloignez-
vous |égérement pour éviter les bralures.
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4. NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Nous vous donnons ici une série de conseils a suivre pour un
nettoyage et une maintenance corrects du robot de cuisine :

- IMPORTANT : ’
- Eteignez I’'appareil, débranchez le cable de la prise de courant,

et laissez I'appareil refroidir completement avant de réaliser les
opérations de nettoyage et/ou maintenance.

- Faites attention lorsque vous manipulez les lames. Elles sont
tres tranchantes et peuvent couper.

NETTOYAGE DU BOL ET DES ACCESSOIRES (COUVERCLE,
PANIERS ET SPATULE) :

Lavez a la main avec un savon neutre pour vaisselle. N'utilisez
pas de produits abrasifs. Si vous le préférez, vous pouvez
introduire les accessoires (couvercle, paniers et spatule) dans le
lave-vaisselle, cependant cette méthode de nettoyage accélere
le processus de vieillissement des produits. N’introduisez pas le
bol dans le lave-vaisselle.

Remarque : Retirez les lames avant de laver le bol.

NETTOYAGE DES LAMES :

Pour réduire le risque d’oxydation et de corrosion, nettoyez-
les a I'eau et au savon et essuyez-les bien apres chaque
utilisation. N’utilisez pas de produits abrasifs. Ne I'introduisez
pas dans le lave-vaisselle.

NETTOYAGE DU RESERVOIR D’EAU :

- Lavez a I'’eau et au savon et rincez jusqu’a éliminer tout résidu.
N’utilisez pas de produits nettoyants agressifs contenant du
chlore ou ses composants, ni avec des éponges a récurer qui
pourraient rayer le produit.

- En raison des sels contenus dans I'eau, il est normal que des
restes de calcaire se forment dans le réservoir. Les restes de
calcaire peuvent arriver a se former assez rapidement selon

la dureté de I’eau ou la fréquence d’utilisation du stérilisateur.
Les résidus de calcaire diminuent le rendement et peuvent
empécher le fonctionnement normal du robot de cuisine. Pour
les éviter, il est conseillé de faire ce qui suit :

1- Remplissez le réservoir (J) d’eau courante.

2- Rincez plusieurs fois pour que I’eau passe sur toutes

les parois, en faisant attention a ne pas mouiller le cable




suavinex

d’alimentation (N) ni le sélecteur (L).

3- Apres avoir éliminé I'eau résiduelle, verser dans le réservoir
(J) une solution composée de la méme quantité d’eau que de
vinaigre.

4- Laissez agir pendant au moins 4 heures.

5- Remuez doucement I'appareil pendant quelques minutes et
retirez tout résidu de calcaire avec un chiffon.

6- Rincez le réservoir d’eau (J) plusieurs fois a I'eau courante.

7- Laissez égoutter et essuyez avec un chiffon doux toutes les
parties humides (intérieures et extérieures).

8- Si I'appareil ne va pas étre utilisé pendant longtemps apres le
nettoyage, essuyez toutes les parties. Ensuite, rangez-le dans un
lieu sec et protégé.

NETTOYAGE EXTERIEUR DE L’APPAREIL :

Nettoyez les parties extérieures de I’'appareil avec un chiffon
doux. N’utilisez pas de produits nettoyants abrasifs, d’alcool, de
solvants ou produits similaires, car ils pourraient provoquer des
dommages permanents sur les surfaces I'appareil.
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6. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ROBOT DE CUISINE MOD. FP060 Conformité CE : .
TENSION/ VOLTAGE : 220-240V ~ 50 / 60Hz g)% gg?gé giiggﬁ;’;‘: Zzggr?t?(fecljlggi ta
PUISSANCE : 300 W ELEMENT CHAUFFANT / 130W MIXEUR 4 JENCes eSSer]

autres dispositions indiquées dans
CYCLES DE FONCTIONNEMENT DE MIXAGE : o Giractines do TUE 201 4/30,EU
10 sec ON - 10 sec OFF (compatibilité électromagnétique) et
INGREDIENTS : POIDS MAXIMUM : 300g 2014/35/EU (sécurité électrigue). Pour
CAPACITE DU RESERVOIR D’EAU : 250ml demander une copie de la déclaration
CAPACITE PANIER PRINCIPAL: 1.1 |

CE, n’hésitez pas a contacter le
CAPACITE DU BOL, MAX :1,7 fabricant Laboratorios Suavinex -

C/ del Marco parcela R88, Poligono
Las Atalayas - 03114 ALICANTE -
ESPANA/ ESPAGNE -
www.suavinex.com -
suavinex@suavinex.com -

C.I.F: A-03123122 R.S.I: n°3902245/A

Cet appareil est conforme aux exigences essentielles établies dans les directives
communautaires de I'UE en vigueur.

N
m

Mise en garde

Attention ! Vapeur d’eau chaude

5. PROBLEMES ET SOLUTIONS

Veuillez lire les instructions

PROBLEME SOLUTION
L’OPTION RECHAUFFER NE - Vérifiez que le cable (N) est connecté a la prise de courant.
FONCTIONNE PAS. - Vérifiez que le sélecteur (L) est sur la position correcte.

- Vérifiez qu’il y a assez d’eau dans le réservoir (J).

Ensuite, rallumez | appareil.
- Vérifiez que le couvercle (A) et les autres éléments sont sur leur
position correcte.

Attention ! Surface chaude

- Pour réactiver la production de vapeur aprés un cycle d’utilisation,
éteignez d’abord, pms attendez que I’élément chauffant ait refroidi.

Instructions d’utilisation

LE RoBoT FAIT BEAUCOUP - Effectuez les opérations de nettoyage habituelles indiquées dans
DE BRUIT. la section “Nettoyage et maintenance”. Laissez ensuite s’aérer le
réservoir d’eau (J) dans un lieu frais pendant 24 heures, avec le
couvercle (H) ouvert.

LA FONCTION DE MIXAGE NE - Vérifiez que le cable (N) est connecté a la prise de courant.
FONCTIONNE PAS. - Vérifiez que le sélecteur (L) est sur la position correcte.

- Vérifiez que le couvercle (A) et les autres éléments sont sur leur
position correcte.

Dans I'UE, ce produit ne doit pas étre éliminé avec dOautres résidus domestiques,
afin d’éviter les éventuels dommages sur I’environnement ou la santé humaine.
C’est pourquoi il doit étre recyclé correctement, en vue de la réutilisation durable
des ressources matérielles. Pour retourner le dispositif utilisé, veuillez utiliser les
systémes de recyclage, ou contactez I’établissement ou vous avez acheté le produit.
lls emmeneront ce produit sur le lieu correspondant pour son recyclage sdr.

1< B PBoP>

LLE ROBOT A UNE ODEUR - Effectuez les opérations de nettoyage habituelles indiquées dans
ETRANGE. la section “Nettoyage et maintenance”. Laissez ensuite s’aérer le
réservoir d’eau (J) dans un lieu frais pendant 24 heures, avec le
couvercle (H) ouvert.

Si vous avez d’autres questions, contactez le distributeur officiel de Suavinex dans votre pays. Nous serons

ravis de vous aider.

Ce produit est conforme a la Directive 2014/30 /EU de I'UE. Le symbole du conteneur barré d’une croix
indique que le produit, en fin de vie utile, doit étre déposé a part des autres résidus domestiques, soit a un
centre de tri sélectif d’appareils électriques et/ou en le retournant au distributeur avec I'achat d’un autre
produit similaire. L'utilisateur est responsable de remettre 'appareil a une déchetterie pour résidus spéciaux
a la fin de sa durée de vie. Si I'appareil usage est éliminé correctement comme ordures triées, il peut étre
recyclé, traité et éliminé du point de vue écologique. Ceci évite un impact négatif sur I’environnement

et la santé, et favorise le recyclage des matériaux du produit. Pour plus d’informations sur les services
d’élimination des résidus disponibles, contactez votre agence locale de déchets ou le magasin ol vous avez
acquis I'appareil.
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TABLEAU DES TEMPS CHAUFFER
Pour utiliser la fonction “réchauffer”, verser I'eau directement dans la cavité du générateur de vapeur (l) FIG.C

Ces doses sont indiquées
a titre d’information et

peuvent varier en fonction
de la nature des aliments.

RECIPIENT QUANTITE

Typ D’EAU DANS LE TEMPS DE
D’ALIMENT RESERVOIR (mi) CUISSON (min)

LAIT BIBERON 150ml r
ARTIFICIEL |(25°C TEMP.AMBIANTE) 20 5 g
3]
BOUILLIES |PETIT POT EN VERRE 190 g 2
ET PUREES |(25°C TEMP.AMBIANTE) 20 5 o
o
LAIT BIBERON 150ml w
CUISINER ARTIFICIEL |(5°C TEMP.REFRIGERATEUR) 25 6.5 Z
Couper les aliments en dés, le plus petits possible o
E‘?g{.ll-HEEESS PETIT POT EN VERRE 190 g o5 65 2
TYPE ALIMENT QUANTITE D’EAU DANS TEMPS DE (5°C TEMPREFRIGERATEUR) ’ 3
D’ALIMENT LE RESERVOIR (ml) CUISSON (min)
TOMATE 90 15 Remarque : Il n’est pas conseillé de chauffer le lait maternel, car la vapeur trés chaude peut altérer ses propriétés.
BROCOLI 165 25
POMME DE TERRE 165 25 »
p CAROTTE 165 25 g
LEGUMES | HARICOT VERT 165 25 o
COURGETTE 90 15 P
POIREAUX PETITS 165 25 T
POIS 165 25 p
COURGE 165 25 w
CHOU-FLEUR 165 25 z
o
POMME % 15 2 DECONGELER
FRUITS POIRE 90 15 <
PECHE 90 15 _ QUAN
RAISIN 90 15 Il RECIP D’EAU DAN PS D
R OIR O
VIANDE ROUGE 165 25
VIANDES ET o
POISSONS | VIANDE BLANCHE 165 25 BOUILLIES PETIT POT EN £
POISSON 165 25 EIJ nis VERRE 190 g 120 20 z 2
QUANTITE z (-18°C TEMP. a5
TYPE o DAUMENT DPANTIRNe o SEMGDARN TEMPSDE < CONGELATEUR) 22
RESERVOIR (ml) TANQUE (ml) CUISSON (min) a SF
35
o STERILISER
100 150 165 25 ON
PATES 100 150 165 25 s QUAN PS D
SUCETTES, TETINES ET
ACCESSOIRES DU BEBE 90 15

DANS PANIER
PRINCIPAL
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1. INTRODUZIONE

La linea di piccoli elettrodomestici di Suavinex ti aiuta nella cura quotidiana del tuo bambino, offrendo soluzioni
innovative per i suoi primi anni di vita. Apparecchi facili da usare e da pulire e con un design ricercato, che ti
apporteranno tranquillita e risparmio di tempo, permettendoti di dedicarti di piu al tuo bambino e di sfruttare al
massimo il vostro tempo insieme.

- ROBOT DA CUCINA

L'alimentazione ha un ruolo fondamentale nei primi anni di vita del tuo bambino, assicurando una corretta crescita
e sviluppo. Dopo una prima fase di allattamento, dovrai introdurre poco a poco nuovi alimenti nella sua dieta. Il
Robot da cucina & I’elettrodomestico ideale per questa fase, poiché cucina al vapore gli alimenti, conservando
intatte le loro proprieta nutritive. Con 5 funzioni, consente anche di triturare, scaldare, scongelare e perfino
sterilizzare piccoli accessori. La sua manipolazione € intuitiva ed € facile da smontare e da pulire. Dispone, inoltre,
dii__fun sistema brevettato che ottimizza la generazione del vapore e lo converte in un apparecchio energeticamente
efficiente.

A. Coperchio

B. Risottiera

F. Lame in acciaio inox

D. Vaso in acciaio inox

H. Coperchio deposito

E. Manico dell’acqua
G. Supporto e blocco

delle lame . : J. Deposito e indicatore
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Ny del livello dell’'acqua

K. Spia

Lo SEIEHOre L

0. Spatola
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3. ISTRUZIONI PER L'USO

IT-71

3.1. PER CUCINARE/ SCALDARE/ SCONGELARE:

PRIMA D’INIZIARE, E IMPORTANTE SAPERE CHE:

- Il vapore acquego inizia a fuoriuscire dopo 3 minuti dall’attivazione della funzione di cottura/
sterilizzazione. E il tempo che necessita I’apparecchio per scaldarsi.

- Quando I'acqua contenuta nel deposito (J) raggiunge il livello minimo, I’'apparecchio interrompe il
riscaldamento, I'interruttore si mantiene nella posizione di generazione del vapore e la spia led (K) si
spegne. L’apparecchio & dotato di un dispositivo che disattiva automaticamente la funzione di cottura/
sterilizzazione quando termina I’acqua nel deposito.

1- Assicurarsi che il selettore (L) sia nella posizione centrale OFF (FIG. A)

2- Rimuovere il vaso (D) e girarlo in senso orario, usando il manico (E) e sollevare il coperchio (H) del deposito
dell’acqua (J). (FIG. B)

3- Riempire il deposito d’acqua (J) in base al tempo di cottura desiderato (vedi tabella alla fine di questo
manuale) e chiudere il coperchio (H), tenendo conto che il livello massimo ¢ di 250ml d’acqua. (FIG. C)

4- Aprire il coperchio del vaso (A), girandolo in senso orario (FIG. D)

5- ASSICURARSI CHE LE LAME (F) SIANO BEN FISSATE per evitare eventuali infiltrazioni d’acqua all’interno
dell’apparecchio (possono deteriorarlo o diminuire la sua vita utile). (FIG. E)

6- Collocare I'alimento nel cestello principale (C) o il riso/pasta/legumi nella risottiera (B). In caso di utilizzo della
risottiera, aggiungere anche qui la quantita d’acqua necessaria, secondo la tabella aggiunta alla fine di questo
manuale. Il peso totale degli ingredienti nel cestello degli alimenti principali non dovra superare i 300gr. Si
possono usare i due cestelli contemporaneamente nello stesso processo di cottura, se si desidera.

- NOTE:
- In caso si voglia scaldare o scongelare un alimento precotto, dovra essere introdotto in un recipiente adatto al

riscaldamento a vapore (per esempio, un tupper, vasetto o biberon) e collocarlo sul cestello (C), assicurandosi di
poter chiudere correttamente il coperchio (A). .
- In caso di cottura del riso nella risottiera (B), raccomandiamo di pulirla preventivamente per eliminare le impurita.

7- Colloca il vaso (D) in posizione, girandolo in senso antiorario e chiudi il coperchio (A).
8- Attiva la funzione di cottura - emissione di vapore - girando il selettore (L) nel senso delle lancette
dell’orologio (FIG. F). La spia (K) si accendera.

FIG A

TERMINATO IL TEMPO DI COTTURA, LA SPIA S| SPEGNERA:

9- Girare il selettore (L) in posizione OFF (FIG. G).

10- Aprire il coperchio del vaso (A) girandolo in senso orario.

11- Rimuovere il cestello con gli alimenti cotti. Per estrarre il cestello senza scottarsi, usare la spatola (FIG H).
Utilizzarla anche per rimuovere ogni residuo di cibo. (FIG I).

FIG G FIGH FIG |

)-o

FIGJ

- IMPORTANTE:
- Il vapore caldo uscira immediatamente con I'apertura dl coperchio. Prestare molta attenzione e scostarsi
leggermente per evitare scottature.

- Se si desidera scaldare/scongelare un biberon, assicurarsi di rimuovere preventivamente il coperchio, il bicchiere,
la vite e la tettarella del biberon. Collocare la bottiglia del biberon in verticale sul cestello degli alimenti (C).

- Si possono cuocere/scaldare gli alimenti con il cestello (C) e la risottiera (B) contemporaneamente nello stesso
ciclo.

- In caso di mescolare alimenti diversi, si dovra scegliere I'opzione di cottura per I’alimento piu duro, tenendo in
conto che I'alimento piu blando si cuocera di pit.

- La funzione Refill del deposito permette il riempimento con acqua senza necessita di estrarre il vaso. (D) (FIG. K).
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3.2. PER TRITARE:

1- Assicurarsi che il selettore (L) sia nella posizione centrale OFF (FIG. L)

2- Aprire il coperchio del vaso (A) girandolo in senso orario. (FIG. M

3- Rimuovere il vaso (D) e girarlo in senso orario, usando il manico (E). (FIG. N)

4- Rimuovi il cestello degli alimenti (C) e la risottiera (B). Per estrarre il cestello, usa la spatola (O) (FIG O).

5- ASSICURARSI CHE LE LAME (F) SIANO BEN FISSATE (FIG. P) per evitare eventuali infiltrazioni d’acqua
all’interno dell’apparecchio (possono deteriorarlo o diminuire la sua vita utile). Manipolare le lame con estrema
precauzione, poiché sono molto affilate e taglienti.

6- Versare gli ingredienti cotti o crudi nel vaso (D).

7- Collocare il vaso (D) in posizione, girandolo in senso antiorario (A).

8- Gira il selettore (L) nel senso contrario alle lancette dell’orologio (FIG. Q).Mentre si mantenga il selettore
girato, le lame saranno in movimento. Lasciandolo libero, le lame si fermeranno e il selettore tornera alla sua
posizione originale.

FIGL

- IMPORTANTE:

- Si raccomanda che il ciclo di tritato non superi i 10 secondi ininterrotti. Raccomandiamo di aspettare 10
secondi tra un ciclo e I'altro per evitare il surriscaldamento del motore.

- In caso di blocco delle lame: disconnettere I'apparecchio prima di rimuovere gli alimenti che ne hanno causato
I’ostruzione.

- Non tritare ghiaccio, né zucchero, I'apparecchio potrebbe danneggiarsi.

Il robot da cucina permette di ottenere la consistenza piu adatta ai gusti e alle necessita del bambino. Si puo
utilizzare un solo ciclo di tritato per ottenere pezzettini o ripetere il processo piu volte finché I’alimento non
raggiunge la consistenza desiderata.

[[o[:H

Si possono tritare gli alimenti insieme all’acqua di cottura rimasta nel fondo del vaso. Quest’acqua € ricca di
proprieta nutritive; puo essere utilizzata tutta o in parte di modo che i pasti del bambino siano pit 0 meno densi,
a seconda del risultato desiderato.
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3.3. PER STERILIZZARE:

1- Assicurarsi che il selettore (L) sia nella posizione centrale OFF (FIG. R)

2- Rimuovere il vaso (D) e girarlo in senso orario, usando il manico (E) e sollevare il coperchio (H) del deposito
dell’acqua (J).

3- Riempire il deposito d’acqua (1) in base al tempo di sterilizzazione desiderato (vedi tabella alla fine di questo
manuale) e chiudere il coperchio (H), tenendo conto che il livello massimo € di 250ml d’acqua. (FIG. S)

4- Aprire il coperchio del vaso (A), girandolo in senso orario.

5- ASSICURARSI CHE LE LAME (F) SIANO BEN FISSATE per evitare eventuali infiltrazioni d’acqua all’interno
dell’apparecchio (possono deteriorarlo o diminuire la sua vita utile).

6- Collocare gli accessori da sterilizzare nel cestello degli alimenti (C).

7- Collocare il vaso (D) e chiudere il coperchio (A) in posizione, girandolo il senso antiorario.

8- Attiva la funzione di sterilizzazione - emissione di vapore - girando il selettore (L) nel senso delle lancette
dell’orologio (FIG. T). La spia (K) si accendera.

- RACCOMANDAZIONE:

In caso di sterilizzazione di bottiglie di biberon (capacita da 150ml), collocarle a rovescio nel cestello (C) affinché
il vapore acqueo possa penetrare al meglio e la sterilizzazione sia piu efficace.

Terminato il tempo di sterilizzazione, la spia si spegnera:

9- Girare il selettore (L) in posizione OFF (FIG R).

10- Prima di rimuovere il coperchio del vaso (A), attendere qualche minuto che I'apparecchio si raffreddi.
11- Aprire il coperchio del vaso (A) girandolo in senso orario.

(12éRir)'nuovere il cestello con gli accessori sterilizzati. Per estrarre il cestello senza scottarsi, usare la spatola
FIG U).

FIGT

- AVWERTENZA:

Il vapore caldo uscira immediatamente con I'apertura dl coperchio. Prestare molta attenzione e scostarsi
leggermente per evitare scottature.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

A seqguire, illustriamo una serie di consigli utili per svolgere una
corretta pulizia e manutenzione del robot da cucina:

- IMPORTANTE:

- Spegnere I'apparecchio, disconnettere il cavo dalla presa di

corrente e lasciarlo raffreddare completamente prima di svolgere
le operazioni di pulizia e/o0 manutenzione.

- Prestare attenzione durante la manipolazione delle lame, sono
molto affilate e taglienti.

PULIZIA DEL VASO E ACCESSORI (COPERCHIO, CESTELLI
E SPATOLA):

Lavare a mano con un sapone neutro per stoviglie. Non utilizzare
prodotti abrasivi. Se si desidera, introdurre gli accessori
(coperchio, cestelli e spatola) nel lavastoviglie, anche se questo
metodo di pulizia accelera il processo d’invecchiamento dei
prodotti. Non introdurre il vaso nella lavastoviglie.

Nota: Rimuovere le lame prima di lavare il vaso.

PULIZIA DELLE LAME:

Per ridurre il rischio di ossidazione e corrosione, pulirle con
acqua e sapone e asciugarle bene dopo ogni uso. Non
utilizzare prodotti abrasivi. Non introdurle nel lavastoviglie.

PULIZIA DEL DEPOSITO D’ACQUA:

- Lavare con acqua e sapone e risciacquare fino ad eliminare
ogni residuo. Non utilizzare prodotti di pulizia aggressivi
contenenti cloro o i suoi composti, né panni che possano
rigare il prodotto.

- A causa dei sali dell’acqua, & normale che si formino resti

di calcare nel deposito. | resti di calcare possono formarsi
con piu o meno rapidita, a seconda della durezza dell’acqua
o della frequenza d’uso del robot da cucina. | residui di
calcare diminuiscono la resa e possono impedire il normale
funzionamento del robot da cucina. Per evitarli, si raccomanda
quanto segue:

1- Riempire il deposito (J) con acqua corrente.

2- Risciacquare varie volte affinché I’acqua scorra per tutte le
pareti del deposito, facendo attenzione a non bagnare il cavo
dell’alimentazione (N) o il selettore (L).

IT-75

3- Dopo aver eliminato I'acqua residua, versare nel deposito (J)
una soluzione composta da acqua e aceto in pari quantita.
4- Lasciar agire per almeno 4 ore.

5- Scuotere delicatamente I’'apparecchio per alcuni minuti e
ritirare qualunque residuo di calcio con un panno.

6- Risciacquare il deposito d’acqua (J) varie volte con acqua
corrente.

7- Scolare e asciugare con un panno morbido tutte le parti
umide (interne ed esterne).

8- Se I"apparecchio non sara utilizzato per un lungo periodo
dopo la pulizia, asciugare tutte le sue parti. A seguire,
conservare in luogo asciutto e riparato.

PULIZIA ESTERNA DELL’APPARECCHIO:

Pulisci le parti esterne dell’apparecchio con un panno morbido.
Non usare detersivi abrasivi, alcool, dissolventi o prodotti
analoghi che potrebbero causare danni irreparabili alle superfici
dell’apparecchio.

5. PROBLEMI E SOLUZIONI

PROBLEMA SOLUZIONE

L’OPZIONE DI SCALDARE - Verificare che il cavo (N) sia collegato alla presa di corrente.

NON FUNZIONA. - Verificare che il selettore (L) sia nella posizione corretta.

- Verificare che ci sia sufficiente acqua nel deposito (J).

- Per riattivare la produzione di vapore dopo un ciclo di uso,
spegnere e attendere che I'elemento caleffatore si raffreddi.
Successivamente, riaccendere I'apparecchio.

- Verificare che il coperchio (A) e gli altri elementi siano in posizione
corretta.

IL ROBOT FA MOLTO - Svolgere le abituali operazioni di pulizia come indicato nel

RUMORE. paragrafo “Pulizia e manutenzione”. A seguire, ventilare il deposito
dell’acqua (J) in un luogo fresco per 24 ore con il coperchio (H)
aperto.

LA FUNZIONE DI TRITURATO - Verificare che il cavo (N) sia collegato alla presa di corrente.
NON FUNZIONA. - Verificare che il selettore (L) sia nella posizione corretta.

- Verificare che il coperchio (A) e gli altri elementi siano nella
posizione corretta.

IL ROBOT EMANA UN ODORE - Svolgere le abituali operazioni di pulizia come indicato nel
STRANO. paragrafo “Pulizia e manutenzione”. A seguire, ventilare il deposito
dell’acqua (J) in un luogo fresco per 24 ore con il coperchio (H)
aperto.

S_e seguiti ad avere dubbi, contatta il distributore ufficiale di Suavinex nel tuo Paese. Saremo lieti di

aiutarti.
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6. CARATTERISTICHE TECNICHE TABELLA DEI TEMPI
ROBOT DA CUCINA MOD. FP060 Dichiarazione di Conformita CE: )
TENSIONE/ VOLTAGGIO: 220-240V ~ 50 / 60Hz Questo robot da cucina adempie tutti | requisiti Queste 335':82?5 Scopo
POTENZA: 300 W CALDAIA / 130W TRITURAZIONE &ssenzali € le altre disposizioni indicate nelle iare in funzione dell
CIGLI DI FUNZIONAMENTO DELLA TRITURAZIONE: grettive delia UE 2014/80/E0 (compatibiita natura degii alimenti.
10sec ON - 10sec OFF elettrica). Per richiedere una copia della
INGREDIENTI: PESO MASSIMO: 300g dichiarazione CE non esiti a mettersi in contatto
CAPACITA DEL DEPOSITO DELL’ACQUA: 250ml con il fabbricante: Laboratorios Suavinex -
CAPACITA ESTELLO: 1.1 1 C/ del Marco parcela R88, Poligono Las Atalayas -
CAPACITA DEL VASO MAX: 1.7 | 03114 ALICANTE - ESPANA/ SPAIN -

www.suavinex.com - suavinex@suavinex.com -

C.I.F: A-03123122 R.S.I: n® 3902245/A.

CUCINARE
Tagliare gli alimenti a dadini piccoli.

Questo apparecchio adempie i requisiti essenziali stabiliti nelle vigenti direttive
comunitarie dell’UE.

N
m

TIPO DI ALIMENTO QUANTITA D’ACQUA

TEMPO DI
ALIMENTO NEL DEPOSITO (ml) COTTURA (min)

materiali. Per restituire il dispositivo utilizzato, si prega di utilizzare i sistemi di

A Precauzione POMODORI 90 15
BROCCOLI 165 25
(B PATATE 165 25
I Attenzione! Vapore acqueo bollente CAROTE 165 25 H
VERDURE | FAGIOLINI 165 25 8
ZUCCHINE 90 15 3
! ! Si prega di leggere le istruzioni gg?:ll.l 12: gg E
o
ZUCCA 165 25 o)
CAVOLFIORE 165 25 =
Attenzione! Superficie calda g
MELE 90 15 a
PERE 90 15 (]
: - FRUTTA PESCHE 90 15 m
1 Istruzioni per 'uso UVA 90 15 z
CARNE E CARNE ROSSA 165 25
Nell’UE questo prodotto non dev’essere smaltito con altri rifiuti domestici per PESCE CARNE BIANCA 165 25
K evitare eventuali danni al’ambiente o alla salute umana. Pertanto dev’essere PESCE 165 25
riciclato correttamente, promuovendo la riutilizzazione sostenibile delle risorse
|

riciclaggio o di mettersi in contatto con lo stabilimento in cui si acquisto il prodotto. TIPO DI QUANTITA QUANTITA QUANTIT TEMPO DI
Essi avranno cura di depositarlo nel luogo di competenza ai fini del suo riciclaggio ’ D’ACQUA NELLA D’ACQUA q
sicuro. ALIMENTO  BELUALIMENTO B\oGRHERX (mi) DEFOSITO (mi) COTTURA (min) g
RISO 100 150 165 25 jE
Questo prodotto adempie la Direttiva 2012/19/EU dell’UE. Il simbolo del cassonetto barrato riportato PASTA 100 150 165 25 =10
sull’apparecchiatura indica che il prodotto, alla fine della propria vita utile, deve essere smaltito LEGUMI 50 100 240 40 o
separatamente dagli altri rifiuti domestici, trasportandolo ad un centro di raccolta differenziata degli 2o

apparecchi elettrici o restituendolo al distributore con I’acquisto di un altro prodotto simile. L'utente &
responsabile della consegna dell’apparecchio ad un centro di smaltimento rifiuti speciali alla fine della sua vita
utile. Se I'apparecchio in disuso & correttamente smaltito con la raccolta differenziata, potra essere riciclato,
trattato e smaltito da un punto di vista ecologico. Cio evita un impatto negativo sul’ambiente e sulla salute

e favorisce il riciclaggio dei materiali del prodotto. Per maggiori informazioni sui servizi di smaltimento rifiuti
disponibili, contattare il competente ufficio di smaltimento rifiuti o il negozio dove si acquisto I'apparecchio.
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SCALDARE .
Per utilizzare la funzione “scaldare” versare I'acqua direttamente nel compartimento del generatore di vapore (l) FIG. C DE: BEDIENUNGSANLEITUNG
. - INHALTSVERZEICHNIS
Xﬁ?m's)r!no RECIPIENTE QUANTITAD’ACQUA TEMPODI
NEL DEPOSITO (ml)  COTTURA (min) L EINLEITUNG. 29
BIBERON 150mI w 2. BESTANDTEILE DES KUCHENROBOTERS ... oo 80
LATTE m - 3. GEBRAUCHSANWEISUNGEN 81-84
ARTIFICIALE o ) 20 5 < g POUNBIEN oo
(25°C TEMP. AMBIENTE) o 3.1 KOCHEN/ AUFWARMEN/ AUFTAUEN ...........ooooooooooooeeeeeeoee oo .81-82
g B2 ZERKLEINERN .......cooooooooooooeee oo s oo 83
gﬁ';'l?E'NE E | VASETTO DI VETRO 190g 20 5 K BB3STERILISIEREN. ..o 84
(25°C TEMP. AMBIENTE) P 4. REINIGUNG UND PFLEGE ... oo 85-86
LATTE BIBERON 150ml a 5. PROBLEME UND LOSUNGEN ..........ooooo+ oo 86
ARTIFICIALE | (5°C TEMP. FRIGO) 25 6.5 ke 6. TECHNISCHE MERKMALE oo 87
u KOGCHTABELLE ....... oo, 88-89
PAPPINE E VASETTO DI VETRO 190g 3
PURE (5°C TEMP. FRIGO) 25 6.5 u
1. EINLEITUNG

Nota: Si sconsiglia di riscaldare il latte materno, poiché il calore del vapore ne potrebbe alterare le proprieta.
Diese Linie kleiner Haushaltsgerate von Suavinex tragt zur téglichen Pflege lhres Babys bei und bietet innovative
Lésungen und Unterstiitzung wahrend seiner ersten Lebensjahre. Die Geréte sind dank des praktischen Designs
benutzerfreundlich und einfach zu reinigen, damit Sie Zeit sparen, sich entspannt lhrem Baby widmen und die
gemeinsame Zeit mit ihm maximal genieBen kénnen.

- KUOCHENROBOTER

Waéhrend der ersten Lebensjahre Ihres Babys spielt die Erndhrung eine wichtige Rolle und gewahrleistet ihm ein
Eeeignetes Wachstum und eine angemessene Entwicklung. Danach, nach der Stillzeit, mUssen Sie langsam neue

ebensmittel in seine Di&t einfuhren. Der Klichenroboter ist das ideale Elektrogerét fir diesen Lebensabschnitt,
da mit ihm die Lebensmittel mit Dampf zubereitet und der Nahrstoffgehalt maximal bewahrt werden kénnen. Dank
der 5 Funktionen dient er zum Zerkleinern, Warmen, Auftauen, und sogar um kleine Zubehdrteile zu sterilisieren.
Die Handhabung ist sehr intuitiv, mit einem einfachen Auf- und Abbau und einer einfachen Reinigung. Zudem
SCONGELARE verflgt es Uber ein patentiertes System, das die Dampferzeugung optimiert, und ein aus energetischer Sicht
effizientes Gerat darstellt.

TIPO DI RECIPIENTE QUANTITAD’ACQUA TEMPO DI
ALIMENTO NEL DEPOSITO (ml) COTTURA (min)

PAPPINEE | VASETTO DI VETRO 190g
PURE (-18°C TEMP. CONGELATORE)

NEL CESTELLO
PRINCIPALE

STERILIZZARE

QUANTITA D’ACQUA  TEMPO DI
NEL DEPOSITO (ml)  COTTURA (min)

SUCCHIETTI, TETTARELLE E
ACCESSORI DEL BAMBINO 20 15

NEL CESTELLO
PRINCIPALE
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2. BESTANDTEILE DES KUCHENROBOTERS

A. Deckel

B. Reiskocher

F. Edelrostklingen

D. Edelrostkanne

E. Griff

G. Befestigung und
Blockierung der Klingen

J. Behélter und
Wasserfiillstandsanzeiger

K. Licht

L. Wahlschalter

0. Spachtel

OO M. Elektroteil
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3. GEBRAUCHSANWEISUNGEN

3.1. KOCHEN/ AUFWARMEN/ AUFTAUEN:

WAS SIE UNBEDINGT VOR DEM GEBRAUCH WISSEN SOLLTEN:

- Der Wasserdampf tritt 3 Minuten nach dem Beginn des Kochens /Sterilisierung aus. Solange braucht
das Gerét, um sich zu erwérmen.

- Wenn das Wasser im Behalter (J) das Mindestniveau erreicht hat, hort das Gerat auf zu warmen,

der Knopf bleibt auf Dampferzeugung und das Licht (K) geht aus. Das Gerét ist mit einer Vorrichtung
versehen, die automatisch die Kochfunktion/Sterilisierung einstellt, wenn der Behélter kein Wasser mehr
enthalt.

1- Vergewissern Sie sich, dass der Wahlschalter (L) in der mittleren Position OFF steht (BILD. A)

2- Zur Entfernung der Kanne (D) nehmen Sie diese direkt am Giriff (E) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn heraus und
heben Sie den Deckel (H) des Wasserbehalters (J) ab. (BILD B)

3- Fullen Sie den Wasserbehalter (J) je nach Kochdauer, die Sie benétigen (siehe Tabelle am Ende dieser Anleitung) und
schlieBen Sie den Deckel (H). Beachten Sie, dass Sie den Behalter maximal mit 250 ml Wasser fiillen kénnen. (BILD C)
4- Offnen Sie den Deckel der Kanne (A) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn (BILD. D)

5- VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DIE KLINGEN (F) FEST ANGEBRACHT SIND, (BILD E) um zu vermeiden, dass
maogliche Wasserinfiltrationen in das Gerat eindringen (sie kdnnen es beschadigen oder seine Nutzungsdauer kurzen).
6- Legen Sie die Lebensmittel in den Hauptkorb (C) oder Reis/Nudeln/Hulsenfriichte in den Reiskocher (B). Sollten

Sie den Reiskocher verwenden, fligen Sie auch hier das notwendige Wasser hinzu, wie in der Tabelle am Ende dieser
Anleitungen aufgefiihrt. Das Gesamtgewicht der Zutaten im Haupt-Lebensmittelkorb darf 300 g nicht iberschreiten. Sie
kénnen auf Wunsch beide Korbe gleichzeitig im gleichen Kochprozess verwenden.

- ANMERKUNG:
- Zum Aufwarmen oder Auftauen von zubereitetem Essen, sollten Sie die Lebensmittel in ein Dampfgargefas (z.B.
Tupper, Glaschen oder Babyflasche) einlegen und auf den Korb (C) stellen und sich vergewissern, dass der Deckel

(A) korrekt geschlossen ist.
- Wenn Sie Reis im Reiskocher (B) kochen méchten, empfehlen wir diesen zuerst zu reinigen, um alle
Verunreinigungen zu entfernen.

7- Setzen Sie die Kanne (D) in die korrekte Position mit einer Drehung gegen den Uhrzeigersinn und schlieBen
Sie den Deckel (A).

8- Aktivieren Sie die Kochfunktion - Dampferzeugung - durch Drehen des Wahlschalters (L) im Uhrzeigersinn
(BILD F). Das Licht (K) leuchtet jetzt auf.

BILD A
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AM ENDE DER GARZEIT GEHT DAS LICHT AUS:

9- Drehen Sie den Wahlschalter (L) in die Position OFF (BILD G).

10- Offnen Sie den Deckel der Kanne (A) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn.

11- Nehmen Sie den Korb mit dem gekochten Essen heraus. Bedienen Sie sich der Spachtel, um bei der
Entfernung des Korbes Verbrennungen zu vermeiden. (BILD H). Bedienen Sie sich auch der Spachtel, um das
Essen zu riihren oder auszukratzen. (BILD I)

- WICHTIG:

- Der heiBBe Wasserdampf wird sofort nach dem Offnen des Deckels austreten. Seien Sie sehr vorsichtig und
treten Sie etwas zurlick, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Wenn Sie eine Babyflasche warmen/auftauen méchten, vergewissern Sie sich, den Deckel, das Glas,

das Gewinde und den Sauger der Flasche zu entfernen. Stellen Sie die Babyflasche senkrecht in den
Lebensmittelkorb (C).

- Sie kdnnen mit dem mit Lebensmitteln gefillten Korb (C) und dem Reiskocher (B) gleichzeitig kochen.

- Wenn Sie verschiedene Lebensmittel mischen, wéhlen Sie die Kochoption fiir die hartesten Lebensmittel und
berlicksichtigen Sie, dass die weicheren Lebensmittel mehr kochen werden.

(— Die Fu?ktion Refill des Behalters ermdglicht es, diesen mit Wasser zu flllen, ohne die Kanne (D) zu entfernen
BILD. K).
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3.2. ZERKLEINERN:

1- Vergewissern Sie sich, dass der Wahlschalter (L) in der mittleren Position OFF steht. (BILD L)

2- Offnen Sie den Deckel der Kanne (A) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn. (BILD M

?B-IEBr,\I‘E)ntfernung der Kanne (D) nehmen Sie diese direkt am Griff (E) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn heraus.

4- Entfernen Sie den Lebensmittelkorb (C) und den Reiskocher (B). Bei der Entfernung des Korbes bedienen Sie sich

der Spachtel (BILD O).

5- VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DIE KLINGEN (F) FEST ANGEBRACHT SIND, (BILD P) um zu vermeiden,

dass mﬁgliche Wasserinfiltrationen in das Gerat eindringen (sie kdnnen es beschadigen oder seine Nutzungsdauer

kirzen). Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um, sie sind sehr scharf und Sie kénnen sich schneiden.

6- Fillen Sie die gekochten und rohen Lebensmittel in die Kanne (D).

3- Stgllerll Sli(i\ ;:Iie Kanne (D) in die korrekte Position mit einer Drehung gegen den Uhrzeigersinn und schlieBen Sie
en Deckel (A).

8- Drehen Sie den Wahlschalter (L) gegen den Uhrzeigersinn (BILD Q). Solange der Wahlschalter gedreht bleibt,

werden sich die Klingen bewegen. Wenn Sie diesen loslassen, bleiben die Klingen stehen, der Wahlschalter

kehrt in die Ausgangsposition zuriick.

BILD L

- WICHTIG:

- Es wird empfohlen, den Zerkleinerungszykluss nicht langer als 10 Sek. laufen zu lassen. Wir empfehlen, 10
Sek. zwischen zwei Zyklen zu warten, um eine Uberwarmung des Motors zu vermeiden.

- Wenn sich die Klingen blockieren sollten: Gerat aus der Steckdose entfernen, bevor Sie die Lebensmittel
herausnehmen, die die Verstopfung verursacht haben.

- Zerkleinern Sie kein Eis oder Zucker, da das Gerat beschadigt werden kann.

Der Kiichenroboter ermdglicht es Ihnen, die Textur zu erhalten, die sich am besten dem Geschmack und den
Bedurfnissen Ihres Babys anpasst. Sie kdnnen einen einzigen Zerkleinerungszyklus nutzen oder den Prozess
mehrmals wiederholen, bis Sie die gewiinschte Konsistenz erhalten.

Tipp:

Sie kdnnen die Lebensmittel mit dem restlichen Kochwasser am Boden der Kanne nach dem Kochen
zerkleinern. Dieses Wasser enthalt zahlreiche Nahrstoffe; Sie kénnen die Gesamtheit oder einen Teil der Brilhe
fur die Mahlzeit Ihres Babys verwenden, um die gewlinschte Konsistenz zu erhalten.
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3.3. STERILISIEREN: 4. REINIGUNG UND PFLEGE

1- Vergewissern Sie sich, dass der Wahlschalter (L) in der mittleren Position OFF steht (BILD. R).

2- Zur Iéntfernung der }(<a)nne (D) nehmen Sie die(s)e direkt am Giriff (E) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn heraus und
heben Sie den Deckel (H) des Wasserbehlters (J) ab. i i Tall 3 i i

3- Fullen Sie den Wasserbehaélter (J) je nach bendtigter Sterilisierungsdauer (siehe Tabelle am Ende dieser Anleitung) und AnSChlleBend eben Wir Ihnen elnlge RatSChlage’ dle Sle Zur korrekten

Reinigung und Pflege des Kiichenroboters beachten sollten:

schlieBen Sie den Deckel (H). Beachten Sie, dass Sie den Behalter maximal mit 250 ml Wasser flillen konnen. (BILD S)
4- Offnen Sie den Deckel der Kanne (A) mit einer Drehung im Uhrzeigersinn.

5 VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DIE KI(_INC;.(EN (F) FEST ANGEBRACHT SIND, um zu vermeiden, das)s mégliche - WICHTIG:

SEWISSERN DRSS NGE 1D, urm . dass ) . . .
B S S o o Sy Ccer seine Nutzungsdaer kcirzen Schalten Sie das Geréat aus, nehmen Sie das Stromversorgungskabel
g- ?ﬁtzen SiesdiedKarll(ne gl?) a;tf, und Dschlie;Ben Sie den Igeckﬁl I:gA),hin ddem aile hciiesherln gegelz_n derl1J EhrzeigersinnBcli[Iesr'nen. aus der StedeOSG, und lassen Sie es kon plett abkuhlen, um mit den
Do Lo 00 oot o anion - Dampterzeugung - durch Brefion des Wahlscha ers (L) im Uhrzeigersinn (BILD T) Reinigungs- und/oder Pflegearbeiten zu beginnen.

- Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um, sie sind sehr scharf und
Sie kénnen sich schneiden.

- EMPFEHLUNG:

Wenn Sie Babyflaschen sterilisieren (Fassungsvermdgen 150 ml), stellen Sie diese kopfiiber in den Korb (C),
damit der Wasserdampf besser eindringen kann und die Sterilisierung wirksamer ist.

REINIGUNG DER KANNE UND DES ZUBEHORS (DECKEL,

Nachdem die Sterilisierungsdauer beendet ist, geht das Licht aus: KORB SPACHTEL)

9- Drehen Sie den Wahischalter (L) in die Position OFF (BILD R). ) . ) 4 A " . . . .

10- Bovor Sie den Dackel f’f&@ﬁﬁé@xﬁ%ﬁi&i’?’Sﬂg#?u? Minuten warten, damit des Gerat abkahit Waschen Sie von Hand mit einem neutralen Spilmittel. Verwenden
12- Nehmen Sie den Korb mit dem sterilisierten Zubehér rgeraus. Bedgilenen Sie sich der Spachtel, um sich nicht zu Sie keine Scheuermittel. Wenn Sie es wi nSChen, kdnnen Sie

verbrennen, wenn Sie den Korb herausnehmen (BILD U).

die Zubehorteile (Deckel, Korb, Spachtel) in der Spulmaschine
reinigen, obwohl diese Methode den Alterungsprozess der Produkte
beschleunigt. Die Kanne darf nicht in der Spulmaschine gereinigt

BILD R BILDT Wel’den
7\ Anmerkung: Entfernen Sie die Klingen, bevor Sie die Kanne
waschen.

REINIGUNG DER KLINGEN:

Um die Oxidations- und Korrosionsgefahr zu reduzieren,
waschen Sie die Klingen mit Wasser und Seife, und trocknen Sie
diese nach jedem Gebrauch grindlich ab. Verwenden Sie keine
Scheuermittel. Klingen nicht in der Spulmaschine reinigen.

REINIGUNG DES WASSERBEHALTERS:

- Spulen Sie den Behalter mit Wasser und Seife ab, bis keine
Rucksténde zuriickbleiben. Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel mit Chlorgehalt oder dhnliches noch
Scheuerschwammchen, die das Produkt zerkratzen konnten.
- Aufgrund des Salzgehaltes im Wasser ist es normal, dass
sich Kalkreste im Behélter bilden. Je nach Wasserharte und
Nutzungsfrequenz des Kiichenroboters, kénnen ziemlich schnell
Kalkreste entstehen. Kalkrtickst&dnde kénnen die Leistung des
Kichenroboters reduzieren, und das normale Funktionieren
desselben verhindern. Um diese zu vermeiden, empfiehlt sich
folgende Vorgehensweise:

- HINWEIS: 1- Fillen Sie den Behalter (J) mit Leitungswasser.

Der heiBe Wasserdampf wird sofort nach dem Offnen des Deckels austreten. Seien Sie sehr vorsichtig und

treten Sie etwas zuriick, um Verbrennungen zu vermeiden. 2- SpU|en Sie ihn mehrere Male ab, damit das Wasser durch alle

BILD U
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Wande dringt. Vermeiden Sie, dass das Stromversorgungskabel (N)
und der Wahlschalter (L) nass werden.

3- Schitten Sie das Restwasser aus, und fillen Sie den
Wasserbehalter (J) mit einer Lésung aus zwei gleichen Teilen Wasser
und Essig.

4- Lassen Sie mindestens 4 Stunden einwirken.

5- Bewegen Sie das Gerat sanft einige Minuten hin und her, und
entfernen Sie die Kalkreste mit einem Tuch.

6- Spulen Sie den Wasserbehélter (J) mehrmals mit Leitungswasser ab.
7- Lassen Sie ihn abtropfen, und trocknen Sie die feuchten Teile (im
Innen- und AuBenbereich) ab.

8- Sollte das Gerét fir einen langeren Zeitraum nicht benétigt werden,
nachdem es gereinigt wurde, trocknen Sie alle Teile ab. Versorgen Sie
es anschlieBend in einer trockenen und geschiitzten Stelle.

AUSSENREINIGUNG DES GERATS:

Reinigen Sie alle AuBenteile des Gerats mit einem weichen Tuch.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Alkohol, L&sungsmittel oder
ahnliche Produkte, die irreparable Schaden auf der Oberflache des
Gerats verursachen konnten.
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6. TECHNISCHE MERKMALE

KUCHENROBOTER MOD. FP060

SPANNUNG / VOLTZAHL: 220-240V ~ 50 / 60Hz

NENNLEISTUNG: 300 W DAMPFKESSEL / 130 W ZERKLEINERUNG
BETRIEBSZYKLEN FUR DIE ZERKLEINERUNG: 10 Sek ON - 10 Sek OFF
ZUTATEN: MAXIMALES GEWICHT:300g

FASSUNGSVERMOGEN DES WASSERBEHALTERS: 250ml
FASSUNGSVERMOGEN KORB: 1.1 |

FASSUNGSVERMOGEN DER KANNE MAX 1.7 |

CE-Konformitétserklarung:

Dieser Kiichenroboter erflllt alle grundlegenden Anforderungen und andere Verfigungen der européischen
Richtlinien 2014/30/EU (elektromagnetische Vertraglichkeit) und 2014/35/EU (elektrische Sicherheit). Wenn
Sie eine Abschrift der CE-Konformitatserklarung wiinschen, setzen Sie sich mit dem Hersteller in Verbindung:
Laboratorios Suavinex - C/ del Marco parcela R88, Poligono Las Atalayas - 03114 ALICANTE -

ESPANA/ SPAIN - www.suavinex.com - suavinex@suavinex.com - UST-IDNR: A-03123122

R.S.I: Nr. 3902245/A.

C € Dieses Gerat erfiillt alle grundlegenden Anforderungen der geltenden EU-Richtlinien.
A Achtung
@ Vorsicht! HeiBer Wasserdampf

5. PROBLEME UND LOSUNGEN

FRAGESTELLUNG LOSUNG

! ! Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung

DIE FUNKTION HEIZEN
FUNKTIONIERT NICHT.

- Vergewissern Sie sich, dass das Stromversorgungskabel (N) an die
Steckdose angeschlossen ist.

- V%rgewissem Sie sich, dass der Knopf (L) in der korrekten Position
steht.

- V%rglewissern Sie sich, dass der Behélter (J) ausreichend Wasser
enthalt.

- Um die Dampffunktion nach einem Verwendungszyklus wieder zu
aktivieren, schalten Sie zuerst das Geréat aus, und warten Sie, bis der
Heizkdrper ausreichend abgekihlt ist. Schalten Sie anschlieBend das
Geréat wieder ein.

- Vergewissern Sie sich, dass der Deckel (A) und die restlichen
Bestandteile in der richtigen Position stehen.

@ Vorsicht! HeiBe Oberflache

DER KUCHENROBOTER IST - Nehmen Sie die Ublichen Reinigungsvorgange vor, wie in den
SEHR LAUT. Anleitungen “Reinigung und Pflege” angegeben. Liften Sie
anschlieBend den Wasserbehaélter (J) an einer kiihlen Stelle 24 Std.
bei offenem Deckel (H).

DIE FUNKTION ZERKLEINERN - Vergewissern Sie sich, dass das Stromversorgungskabel (N)

an die Steckdose angeschlossen ist.
FUNKTIONIERT NICHT. - Vergewissern Sie sich, dass der Knopf (L) in der korrekten

Position steht.
- Vergewissern Sie sich, dass der Deckel (A) und die
restlichen Bestandteile in der richtigen Position stehen.

1 Gebrauchsanweisung
In der EU darf dieses Produkt nicht mit anderen Hausabfallen entsorgt werden, um
mogliche Umwelt-oder Gesundheitsschaden zu vermeiden. Deshalb ist das Gerat
sachgerecht wiederzuverwerten, um eine nachhaltige Nutzung der materiellen
Ressourcen zu gewabhrleisten. Nutzen Sie die Ihnen zur Verfligung stehenden
Recyclingsysteme, oder setzen Sie sich mit dem Geschéft, in dem Sie das Produkt
[r— erworben haben, in Verbindung. Diese werden das Produkt sachgerecht recyceln.

DER KUCHENROBOTER - Nehmen Sie die tblichen Reinigungsvorgange vor, wie in den
STROMT EINEN SELTSAMEN Anleitungen “Reinigung und Pflege” angegeben. Liften Sie
GERUCH AUS. anschlieBend den Wasserbehélter (J) an einer kiihlen Stelle 24 Std.
mit offenem Deckel (H).

Sollten Sie weitere Fragen haben, setzen Sie sich mit dem offiziellen Vertragshandler von Suavinex Ihres

Landes in Verbindung. Wir helfen Ihnen gerne.

Dieses Produkt erfiillt die Richtlinie 2014/19/EU der EU. Das Symbol einer durchgestrichenen Mlltonne,
welches auf dem Gerat angebracht ist, zeigt an, dass das Produkt am Ende seiner Lebensdauer gesondert

zu entsorgen ist, und zwar Uber die getrennte Sammlung und Abgabe bei Sammelstellen fiir Elektrogerate
und/oder durch Ruckgabe an den Handler beim Kauf eines ahnlichen Gerates. Der Verbraucher haftet fur die
Entsorgung des Geréts in einer dafiir spezialisierten Entsorgungsstelle am Ende seiner Lebensdauer. Wenn
das Gerét korrekt und getrennt entsorgt wird, kann es wiederverwertet, verarbeitet und aus 6kologischer Sicht
beseitigt werden. Auf diese Weise wird eine negative Auswirkung auf die Umwelt und auf die Gesundheit
vermieden und die Wiederverwertung der Stoffe geférdert. Fur weitere Information zur Entsorgung von
Rickstanden setzen Sie sich mit lhrer Entsorgungsstelle oder mit dem Geschéft, in dem Sie das Gerat
erworben haben, in Verbindung.
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AUFWARMEN

KOCHTABELLE Zur Nutzung der Funktion “wérmen”, Wasser direkt in die Offnung des Dampferzeugers schiitten(l) BILD.C

Diese Mengenangaben sind
informativ und konnen je
nach Beschaffenheit der
Nahrungsmittel variieren.

LEBENSMIT-  BEHALTER WASSERMENGE IM KOCHDAUER (min)
TELART BEHALTER (ml)

MILCHPULVER| FLASCHE 150ml

(25°C RAUMTEMPERATUR) 20 5
BREI UND GLAS 190 g E
PUREE (25°C RAUMTEMPERATUR) 20 5 o
X
MILCHPULVER| FLASCHE 150ml 'E
(5°C KUHLSCHRANKTEMPERATUR) 25 6.5 2
LEBENSMITTEL I
Lebensmittel in Wirfel schneiden, je kleiner desto besser. BREI UND GLAS 190 g §
PUREE (5°C KUHLSCHRANKTEMPERATUR) 25 6.5
LEBENSMIT- | EBENSMITTEL WASSERMENGE IM KOCHDAUER (min)
TELART BEHALTER (ml)
Anmerkung: Es wird abgeraten Muttermilch aufzuwarmen, da der heiBe Dampf ihre Eigenschaften
TOMATEN 90 15 beeintréchst;igen kann. 9 P 9
BROKKOLI 165 25
KARTOFFELN 165 25
. MOHREN 165 25
GEMUSE GRUNE BOHNEN 165 25 1. Dampf
ZUCCHINI 920 15 E e 2TIRTETZEUGET
PORREE 165 25 o
ERBSEN 165 25 X
KURBIS 165 25 o
BLUMENKOHL 165 25 3
=
APFEL 20 15 =
BIRNEN 90 15
OBST PFIRSICH 90 15 AUFTAUEN
TRAUBEN 90 15
FLEISCH ROTES FLEISCH 165 25 LEBENSMIT-  BEHALTER \éVéAEEETFtEMRIE(m%E IM  KOCHDAUER (min)
UND FISCH | WEISSES FLEISCH 165 25
FISCH 165 25 e
BREI UND GLAS 190 g g
LEBENSMIT- LEBENSMITTEL- WASSERMENGE WASSERMENGE KOCHDAUER o PUREE (-18°C TIEFKUHLTEMPERATUR) 120 20 E
TELART MENGE (gr) IM REISKOCHER IM BEHALTER  (min) g 5
(ml) (ml) 8 E§
REIS 100 150 165 25 é =
V i 100 150 165 25 « STERILISIEREN
HULSENFRU- 50
CHTE 100 240 40 s

WASSERMENGE IM  KOCHDAUER (min)
BEHALTER (ml)

1]

o

SCHNULLER, SAUGER UND g
BABYZUBEHOR 20 15 E
=2

<

I
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1. INTRODUGAO

A linha de pequenos eletrodomésticos da Suavinex ajuda-o no cuidado diério do seu bebé, oferecendo solugdes
inovadoras que o apoiam durante os seus primeiros anos de vida. Aparelhos de facil utilizagéo e limpeza e com D. Jarra de ago inoxidavel
um desenho muito cuidado que Ihe proporcionam tranquilidade e poupanca de tempo, permitindo-lhe dedicar-se | | st s
mais ao seu bebé e aproveitar a0 maximo o vosso tempo juntos.

L OSSO WO
- ROBOT DE COZINHA
A alimentagao tem um papel importante durante os primeiros anos de vida do seu bebé, assegurando-lhe um G. Fixacéo e bloqueio
crescimento e um desenvolvimento adequados. Apos uma primeira etapa de amamentag&o, pouco a pouco de laminas \ J. Depésito e indicador
devera ir introduzindo novos alimentos na sua dieta. O Robot de cozinha € o eletrodomeéstico ideal paraesta | | g > - ’ de nivel de 4gua
fase, uma vez que cozinha os alimentos a vapor mantendo ao maximo os seus nutrientes e propriedades. Com = W) xR FRRRR S Sttt A gua
5 funcbes permite também triturar, aquecer, descongelar e até esterilizar pequenos acessorios. O seu manejo IS
€ muito intuitivo, é facil de desmontar e de limpar. Alem disso, dispoe de um sistema patenteado que otimiza a
geracdo de vapor e o converte num aparelho energeticamente eficiente. | R\ S el
Kz e sssssssssssssssse] s
L. Seletor

0. atula
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3. INSTRUCOES DE UTILIZAGAO
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3.1. PARA COZINHAR / AQUECER / DESCONGELAR:

ANTES DE COMECAR E IMPORTANTE SABER QUE:

- O vapor de agua comega a sair passados 3 minutos apos ter ativado a fungdo de cozedura/
esterilizagao. Este é o tempo que o aparelho necessita para aquecer.

- Quando a agua contida no depésito (J) alcangar o nivel minimo, o aparelho deixa de aquecer, o
interruptor mantém-se na posicéo de geragdo de vapor e a luz (K) apaga-se. O aparelho esta equipado
com um dispositivo que desativa automaticamente a funcao de cozedura/esterilizagdo quando acabar a
agua do depdsito.

1- Assegure-se que o seletor (L) esteja na posicao central OFF (FIG. A)

2- Retire a jarra (D) girando-a no sentido dos ponteiros do relégio e segurando diretamente pela pega (E) e
levante a tampa (H) do depdsito de agua (J). (FIG. B)

3- Encha o depdsito de agua (J) de acordo com o tempo de cozedura que necessite (ver tabela no final deste
manual) e feche a tampa (H). Ter em conta que pode adicionar um méaximo de 250 ml de agua. (FIG. C)

4- Abra a tampa da jarra (A) girando-a no sentido dos ponteiros do relégio (FIG. D)

5- ASSEGURE-SE QUE AS LAMINAS (F) ESTEJAM BEM FIXAS para evitar possiveis filtragdes de agua para o
interior do aparelho (podem deteriora-lo ou reduzir a sua vida Util) (FIG. E).

6- Coloque o alimento na cesta principal (C) ou o arroz/pasta/legumes no arrozeiro (B). No caso de utilizar o
arrozeiro adicione também aqui a quantidade de agua necessaria, de acordo com a tabela em anexo no final
deste manual. O peso total dos ingredientes na cesta de alimentos principal ndo devera superar as 300 gr.
Pode usar ambos os cestos ao mesmo tempo no processo de cozedura, se desejar.

- NOTAS:
- No caso de desejar aquecer ou descongelar alguma coisa previamente cozinhada, devera introduzir o
alimento num recipiente apto para aquecimento a vapor (um tupperware, um boigo ou um biberao, por

exemplo) e coloca-lo sobre a cesta (C) certificando-se de poder fechar bem a tampa (A).
- Se for cozinhar arroz no arrozeiro (B) recomendamos limpa-lo previamente para eliminar as impurezas.

8- Ative a funcgéo de cozedura -emissdo de vapor - girando o seletor (L) no sentido ponteiros do reldgio (FIG. F). A
luz (K) ird acender-se agora.

FIG A

7- Cologue a jarra (D) na sua posi¢éo, girando-a no sentido contrario aos ponteiros do relégio e feche a tampa (A).

UMA VEZ TERMINADO O TEMPO DE COZEDURA A LUZ IRA APAGAR-SE:

9- Gire o seletor (L) para a posicao OFF (FIG. G).

10- Abra a tampa da jarra (A) girando-a no sentido dos ponteiros do relogio.

11- Retire a cesta com a comida cozinhada. Para retirar a cesta sem se queimar utilize a espatula (FIG H).
Utilize-a também para remover ou retirar a comida. (FIG ).

FIG G FIGH FIG |

- IMPORTANTE:

- O vapor quente ira sair imediatamente ao abrir a tampa. Tenha muito cuidado e afaste-te ligeiramente para
evitar queimaduras.

- Se quiser aquecer/descongelar um biberdo, assegure-se de retirar previamente a tampa, o copo, arosca e a
tetina do biberdo. Colocar a garrafa de biberao de pé sobre a cesta de alimentos (C).

- Pode cozinhar/aquecer com a cesta (C) e o arrozeiro (B) cheios de alimentos em simultaneo e no mesmo
ciclo.

- Se misturar tipos de alimentos distintos devera escolher a opgéo de cozedura para o alimento mais duro,
tendo em conta que o alimento mais mole ira cozer mais.

- A fungéo Refill do depdsito dé a opgdo de encher com agua sem ter de retirar a jarra (D) (FIG. K).
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3.2. PARA TRITURAR:

1- Assegure-se que o seletor (L) esteja na posigao central OFF. (FIG. L)

(2-) ,(Abg a t)ampa da jarra (A) girando-a no sentido dos ponteiros do reldgio e levante a tampa do depdsito de agua
J) (FIG. M).

3- Retire a jarra (D) girando-a no sentido dos ponteiros do reldgio e segurando diretamente pela pega (E) e feche
atampa (FIG. N).

4- Retire a cesta de alimentos (C) e o arrozeiro (B). Para retirar a cesta utilize a espatula (O) (FIG O).

5- ASSEGURE-SE QUE AS LAMINAS (F) ESTEJAM BEM FIXAS (FIG. P) para evitar possiveis filtragdes de agua
para o interior do aparelho (podem deteriora-lo ou reduzir a sua vida Util). Manipular as laminas com muito
cuidado, uma vez que estdo muito afiadas e podem cortar.

6- \erta os ingredientes cozidos ou crus para dentro da jarra (D).

7- Coloque a jarra (D) na sua posi¢éo, girando-a no sentido contrario aos ponteiros do reldgio e feche a tampa (A).
8- Gire o seletor (L) no sentido contrario aos dos ponteiros do relégio (FIG. Q). Enquanto mantiver o seletor girado,
as laminas irdo permanecer em movimento. Se o soltar, as laminas irdo parar e o seletor ird voltar a sua posi¢céo
original.

FIGL

- IMPORTANTE:

- Recomenda-se que o ciclo de trituragdo ndo exceda os 10 segundos ininterrompidos. Recomendamos que
espere 10 segundos entre ciclo e ciclo para evitar o sobreaquecimento do motor.

- No caso de as laminas bloquearem: desligue o aparelho da corrente antes de retirar os alimentos que
provocaram a obstrucao.

- Nao triture gelo ou aglicar, uma vez que o aparelho se poderia danificar.

O robot de cozinha permite obter a textura que mais se adapte aos gostos e necessidades do seu bebé. Pode
utilizar um s6 ciclo de trituragdo obtendo pedacinhos ou repetir este processo varias vezes até que o alimento
atinja a consisténcia desejada.

Ideia:

Pode triturar os alimentos juntamente com a agua da cozedura que sobrou no fundo da jarra depois de
cozinhar. Esta agua tem inumeros nutrientes. Pode utiliza-la na sua totalidade ou parcialmente para que os
alimentos do seu bebé fiquem tao espessos ou ligeiras como desejar.
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3.3. PARA ESTERILIZAR:

1- Assegure-se que o seletor (L) esteja na posicao central OFF (FIG. R).

2- Retire a jarra (D) girando-a no sentido dos ponteiros do relégio e segurando diretamente pela pega (E).
3- Encha o depdsito de agua (l) de acordo com o tempo de esterilizagao que necessitar (ver tabela no
final deste manual). Ter em conta que pode adicionar um maximo de 250 ml de agua. (FIG. S)

4- Abra a tampa da jarra (A) girando-a no sentido dos ponteiros do reldgio.

5- ASSEGURE-SE QUE AS LAMINAS (F) ESTEJAM BEM FIXAS para evitar possiveis filtragdes de agua
para o interior do aparelho (podem deteriora-lo ou reduzir a sua vida Util).

6- Coloque os acessorios a esterilizar na cesta de alimentos (C).

7- Coloque a jarra (D) e feche a tampa (A) na sua posicéo, girando-a no sentido contrario aos ponteiros
do reldgio.

8- Ative a funcéo de esterilizagao -emissdo de vapor- girando o seletor (L) no sentido ponteiros do
relégio. (FIG. T). A luz (K) ird acender-se agora.

- RECOMENDAGAO:

Se pretender esterilizar garrafas de biberdo (capacidade de 150 ml) coloque-as viradas para baixo na cesta (C)
para que o vapor de agua possa penetrar melhor e a esterilizacdo seja mais efetiva.

Uma vez terminado o tempo de esterilizaco a luz ira apagar-se:

9- Gire o seletor (L) para a posigao OFF (FIG R).

10- Antes de retirar a tampa da jarra (A), espere alguns minutos para que o aparelho arrefeca.

11- Abra a tampa da jarra (A) girando-a no sentido dos ponteiros do relégio.

(1225Re)tire a cesta com os acessorios esterilizados. Para retirar a cesta sem se queimar utilize a espatula
FIG V).

FIGT

- ADVERTENCIA:

O vapor quente ira sair imediatamente ao abrir a tampa. Tenha muito cuidado e afaste-se ligeiramente para
evitar queimaduras.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO . . . . ~

. - . 3- Depois de ter eliminado a agua residual, verta uma solugao
A seguir damos uma série de conselhos que deve seguir para composta pela mesma quantidade de agua que de vinagre no
levar a cabo uma correta limpeza e manutengao do robot de depdsito (J).
cozinha: 4- Deixe atuar durante pelo menos 4 horas.

- IMPORTANTE: : 5- Agite suavemente o aparelho durante uns minutos e retire
- Desligue o aparelho, desligue o cabo da tomada de corrente e qualquer residuo de cdlcio com um pano.

deixe que arrefega por completo antes de levar a cabo as tarefas 6- Enxague o depdsito de agua (J) varias vezes com agua
de limpeza e/ou manutencao. corrente
- Ter cuidado quando manejar as laminas, uma vez que estao o
: : 7- Deixe escorrer € seque com um pano suave todas as partes
muito afiadas e podem cortar. , ; : .
P humidas (interiores e exteriores).
8- Se nao pretender utilizar o aparelho durante um longo

EINIIDIZI'EI'Z?EA JARRA E ACESSORIOS (TAMPA, CESTAS E periodo de tempo apds a limpeza, seque todas as suas partes.
S ULA): - - . A seguir guarde-o num local seco e protegido.
Lave as maos com um sabao neutro para lougas. Nao utilize
produtos abrasivos. Se preferir pode introduzir os acessorios LIMPEZA EXTERIOR DO APARELHO:
(tampa, cestas e espatula) na maquina lava-louca, embora Limpe as partes exteriores do aparelho com um pano suave.
este método de limpeza acelere o processo de envelhecimento Nao use limpadores abrasivos, alcool, dissolventes ou produtos
dos produtos_ Nao introduza a jarra na méquina |ava_|0uga_ similares que pOderlam causar danos Irreparavels as Super'fIC|eS
Nota: retire as laminas antes de lavar a jarra. do aparelho.
LIMPEZA DAS LAMINAS: o . 5. PROBLEMAS E SOLUGOES
Para reduzir o risco de oxidacao e corrosao, limpe-as com agua -
e sabdo e seque-as bem depois de cada utilizagédo. Nao utilize PROBLEMA SOLUGAO
produtos abrasivos. Nao as coloque na maquina lava-louca. AOP 6835 AQUECER - Gomprove que o cabo (N) estola lgado & fomada de conente.
z z i - Comprove que haja dgua suficiente no depoésito (J). '
. -P i d d depois d iclo d ,

LIMPEZA DO PO ITO D AU e nio reste oL S St s & SR s.eaecir e A

s g ~ e g q . ?e ctjrlTl;'J)vrgvg gdg?art%ri%aar?A)% os restantes elementos estejam na
nenhum residuo. Nao utilize produtos de limpeza agressivos posigao correta.

que contenham cloro ou algum dos seus compostos nem

esfregaes que possam riscar o prod uto. 0O ROBOT FAZ MUITO - Leve a cabo as operagdes de limpeza habituais, tal como indicado
7 . , s RUIDO. no apartado “Limpeza e manutencao”. Depois ventile o dep6sito de
- Devido aos sais da agua e normal que se formem restos de 4gua (J) num local fresco durante 24 horas com a tampa (H) aberta.
cal no depdsito. Os restos de cal podem chegar a formar-se
com bastante rapidez dependendo da dureza da agua ou da AFUN ﬁ% DE TRITURAR NAO - Gomprove ue 0 cabo (N) esteja igado a tomada do corrente.
A~ ; ‘ - Comprove que o seletor (L) esteja na posigao correta.
fr_eq_uenCIa de USQ do robot de COZ_mha- _OS I’eSId.UOS de cal ’ -anlgrove gueatampa (A)eoerestaﬁtesgelementos estejam na
diminuem o rendimento e podem impedir o funcionamento posi¢do correta.
normal do robot de cozinha. Para os evitar € recomendavel
H . -L b Ges de i habituais, tal indicad:
fazer o seguinte; , BSTRANHO. | M OPOR 1o apartado "Limpeza & manutencao’ Depois ventie o deposto de
1- Enchao depos|t0 (J) com agua corrente. agua (J) num local fresco durante 24 horas com a tampa (H) aberta.
2- Enxague varias vezes para que a agua passe por todas as
paredes do depOSItO, tendo cuidado para nao molhar o cabo Se continuar com ddvidas contacte o distribuidor oficial de Suavinex no seu pafs.

de alimentacdo (N) nem o seletor (L). Serd um prazer ajudé-lo.
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6. CARACTERISTICAS TECNICAS TABELA DE TEMPOS
ROBOT DE COZINHA MOD. FP060 Declaragao de conformidade CE: .
TENSAO/ VOLTAGEM: 220-240V ~ 50 / 60 Hz Este robot de cozinha cumpre todos os requisitos Estas doses sdo em modo
POTENCIA: 300 W CALDEIRA / 130 W TR'TURAGAO essenciais e outras d/isp/osig?es indicadas nas gx;ma;gg;ap:a(is:’gz\?gg;

diretivas da UE 2014/30/EU (compatibilidade T
?(I)Csl(-agSODNE F‘IL(J)NS%IQO'\(I)/I-\:II\:AENTO DE TRITURAGAO: eletromagnética) 2014/35/EU (seguranca elétrica). alimentos.

Para solicitar uma cépia da declaragao CE néo
INGREDIENTES: PESO MAXIMO: 300 g hesite em entrar em contacto com o fabricante
CAPACIDADE DO DEPOSITO DE AGUA: 250 ml Laboratorios Suavinex - C/ del Marco parcela
CAPACIDADE CESTA: 1.1 1 R88, P%gggzllﬁas Atalayas - 03114 ALICANTE -

. ESPAN www.suavinex.com

CAPACIDADE DA JARRA MAX: 1,71 suavinex@suavinex.com - C.I.F: A- 03123122

R.S.I: n°3902245/A.

COZINHAR
Cortar os alimentos em dados, quanto mais pequenos melhor.
Este aparelho cumpre todos os requisitos essenciais estabelecidos nas diretivas
comunitarias da UE em vigor. )
TIPO DE ALIMENTO QUANTIDADE DE AGUA TEMPO DE
ALIMENTO NO TANQUE (ml) COZEDURA (min)
A Precaugao TOMATES 90 15
BROCOLOS 165 25
(B BATATAS 165 25 0
Il Cuidado! Vapor de agua quente CENOURAS 165 25 E
VERDURAS | FEIJAO-VERDE 165 25 o
CURGETES 90 15 r4
! ! Por favor, leia as instrugoes ékcﬁ;'::é\ NCES 12: gg E
A <
ABOBORA 165 25 5
COUVE-FLOR 165 25 w
Cuidado! Superficie quente 2
MACAS 90 15 Z
PERAS 90 15
: ) FRUTAS PESSEGO 90 15
1 InstrugcGes de uso UVA 20 15
CARNES E CARNE VERMELHA 165 25
Na UE este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros residuos PEIXES CARNE BRANCA 165 25
domésticos de forma a evitar os possiveis danos ao meio ambiente ou a saude PEIXE 165 25
humana. Por isso é necessario recicla-lo corretamente promovendo a reutilizacao
sustentavel de recursos materiais. Para eliminar o dispositivo utilizado, utilize
os sistemas de reciclagem ou entre em contacto com o estabelecimento onde o TIPO DE QUANTIDADE DE QUAN DADE QUANTIDADE TEMPO DE 8
produto foi adquirido. Eles irdo depositar este produto no sitio correspondente ALIMENTO ALIMENTO (g DEAGUANO AGUANO COZEDURA (min) o
L para a sua segura reciclagem. ARROZEIRO (ml) TANQUE (ml) N
:
Este aparelho cumpre a Diretiva 2012/19 /EU da UE. O simbolo do contentor cruzado no aparelho indica <
que o produto deve ser depositado separadamente de outros residuos domésticos no final da sua vida o
util, seja levando-o a um centro de recolha seletiva de aparelhos elétricos e/ou mediante a devolugéo ao P4

seu distribuidor com a compra de outro aparelho semelhante. O utilizador é responsavel pela entrega do
aparelho a um centro de recolha de residuos especiais no final da sua vida Util. Se o aparelho a eliminar for
corretamente recolhido como residuo separado, podera ser reciclado, tratado e eliminado desde o ponto de
vista ecoldgico. Isso evita um impacto negativo sobre o meio ambiente e a salde e favorece a reciclagem
dos materiais do produto. Para mais informag&o sobre os servigos de eliminagdo de residuos disponiveis,
entre em contacto com o seu gabinete de desperdicios ou com a loja onde comprou o aparelho.
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AQUECER - , ,
Para utilizar a fungao de “aquecer” verter a agua diretamente no orificio do gerador de vapor (l) FIG. C CS: UZIVATELSKY MANUAL
- OBSAH
TIPO DE RECIPIENTE QUANTIDADE DE TEMPO DE
ALIMENTO AGUA NO TANQUE (ml) COZEDURA (min) LLOVOD. 101
3 2. SOUCASTI KUCHYNSKEHO ROBOTA .____.......coooooooooooooooeeeeeeeeee oo 102
IF.,I(E)ITE EM BIBERAO 150ml 20 5 3. POKYNY K POUZITI........ooooooovoooiooioeeeeeeceoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 1 03-1068
(25°C TEMP. AMBIENTE) 2 3.1 VARENI/OHREV/ROZMRAZOVANT ._...........ooooo oo 103-104
; % B2 IMIXOVANI ...t 105
PAPAS E BOIAO DE CRISTAL 190g 20 5 2 BB STERILIZACE ... 106
PURES (25°C TEMP. AMBIENTE) x 4 CISTENT A UDRZBA ... 107-108
LEITE EM BIBERAO 150ml < 5. PROBLEMY A JEJICH RESENI.......ooom 108
PO (5°C TEMP. FRIGORIFICO) 25 6.5 é 6. TECHNICKE VLASTNOST........oooiiiiiiiiiiiiiiiiie i 109
o TABULKA TRVANI PRIPRAVY POTRAVIN ...........ccoiiiiiiiiiiiiiiiioeiiiieieaieseeeceseeeeaiessseeeeseeeneeen 110-111
PAPAS E BOIAO DE CRISTAL 1909 6.5 ‘z'1
PURES (5°C TEMP. FRIGORIFICO) 25 - .
1. UVOD
Nota: N&o se recomenda aquecer o leite materno, uma vez que o vapor muito quente pode afetar as suas Rada drobnych domacich spotfebicii spolecnosti Suavinex Vam pomtize s denni pédi o dité béhem prvnich let
propriedades. jeho Zivota. Pfistroje s jednoduchym pouzitim a ddrzbou, a peclivym provedenim Vam pfinesou klid a Usporu
Gasu, ¢imz Vam umozni, uzit si naplno chvile stravené s Vasim miminkem.
- KUCHYNSKY ROBOT
% ) l. Gerador de vapor PR . . . o v . o M - L s ,
7l Spravna vyziva hraje vysoce dulezitou roli v pribéhu prvnich let Zivota VaSeho miminka a zajistuje jeho zdravy
rist a vyvin. Po ukonceni obdobi kojeni je vhodné zacit s postupnym zaclefiovanim novych potravin do stravy
ditéte. Kuchyrisky robot znacky Suavinex pfipravuje potraviny pomoci pary, ¢imz napomaha udrzeni jejich )
vyzivnych vlastnosti a je tedy idealni pro tuto etapu vyvinu Vaseho miminka. Pomoci svych 5-ti funkci, umozruje
rozmixovani, ohfev, rozmrazovani a dokonce i sterilizaci drobnych pomdcek. Jeho ovladani je intuitivni a velmi
snadné, stejné tak, jako jeho demontaz a Cisténi. Navic je vybaven patentovanym systémem, ktery optimalizuje
dobu tvorby pary, coz z néj ¢ini energeticky vykonny pfistroj.

DESCONGELAR

TIPO DE RECIPIENTE QUANTIDADE DE TEMPO DE

ALIMENTO AGUA NO TANQUE (ml) COZEDURA (min)

~ <&I

PAPAS E BOIAO DE CRISTAL 190g ba

PURES (-18°C TEMP. CONGELADOR) 120 20 tio
<
20

ESTERILIZAR

QUANTIDADE DE TEMPO DE
AGUA NO TANQUE (ml) COZEDURA (min)

CHUPETAS, TETINAS E
ACESSORIOS DO BEBE 90 15

NA CESTA
PRINCIPAL
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3. POKYNY K POUZITi

3.1. PRI VARENiI/OHREVU/ROZMRAZOVANI:

PRED UVEDENiIM DO PROVOZU JE DOBRE VEDET:

- Vodni péra se zacina vytvaret po uplynuti 3 minut od aktivace funkce vareni/sterilizace. Jde o dobu
potiebnou k zahtati spotrebice.

- V okamziku, kdy hladina vody v nadrzi (J) dosahne minima, spottebi¢ automaticky zastavi ohrev vody,
selektor zdstava v plvodni poloze (zapnuty) a kontrolka (K) se vypne. Spotfebic je vybaven zafizenim,
které automaticky deaktivuje funkci vareni/sterilizace a zabrariuje tak spaleni elektrického motoru.

1- Ujistéte se, Ze je selektor (L) ve stfedni poloze OFF. (OBR. A)

2- Nadobu (D), otocenim ve sméru hodinovych rucic¢ek, odstrarite, pficemz ji drzte za madlo (E) a odstrarite viko
vodni nadrze. (OBR. B)

3- Naplite nadrz na vodu (J) po hladinu, nezbytnou k pfipravé mnozstvi potravin, které budete potfebovat (viz
tabulka) a uzaviete viko. Méjte pfitom na paméti maximalni mnozstvi vody (250 ml). (OBR. C)

4- Otocenim ve sméru hodinovych rucicek, oteviete viko nadoby (A). (OBR. D)

5- UJISTETE SE, ZE JSOU CEPELE (F) SPRAVNE UPEVNENY (OBR. E)., aby nedochazelo k moznym filtracim
N vody dovnitt aparatu (to by jej mohlo znehodnotit, nebo snizit délku jeho Zivotnosti).

F. Cepele z nerezové oceli 6- Potraviny umistéte do hlavniho kosiku (C), nebo do kosiku pro ryzi/téstoviny/lusténiny (B). Pouzivate-li kosik
""""""""""""""""""""""""""""""""" na ryzi, pfidejte také nezbytné mnozstvi vody dle tabulky uvedené na zavér tohoto manualu. Celkova hmotnost
potravin umisténych v hlavnim kosiku by neméla presahnout 300 g. Pfi kazdém procesu vareni je mozné pouzit
oba kosiky zaroveri.

D. Nadoba z nerezové oceli

E. Madlo H. Viky pro nadrz na vodu ”
................................................................................................. . POZNAMKY:
H - V pfipadé, kdy chcete ohfivat ¢i rozmrazovat predem pripravena jidla je nutné je umistit do nadoby vhodné
k ohfevu pomoci pary (napf.: tupperware, miska ¢i kojenecka lahev) a tyto pak umistit do kosiku (C) tak, aby
G. Uchyceni a bylo mozno uzaviit viko (A). o . - . . . .
blbkova}\/ni Zepeli J. Nadr? s ukazatelem - V pfipadé vareni ryze v kos$iku na ryzi (B), doporucujeme jeji pfedchozi omyti pro odstranéni moznych nedistot.
................................................................................. hladiny vody

7- Zavfete viko (A) a nasadte nadobu (D) do plvodni polohy, otoenim proti sméru hodinovych rugicek.
I. Generétor pary 8- Aktivujte funkci vafeni - tvorba vodni pary -otocenim selektoru (L) proti sméru hodinovych ruéi¢ek. (OBR. F).
...................................................... Kontrolka se rozsviti.

K. Kontrolka oBR.A ©

....................................................................... \
L. Selektor : .

O. Stérka
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V OKAMZIKU VYPRSENI DOBY VARENI SE KONTROLKA VYPNE:

9- Selektor (L) otocte do polohy OFF (OBR. G).

10- Otocenim ve sméru hodinovych ruci¢ek oteviete viko nadoby (A).

11- Odstrarite kos$ s pfipravenymi potravinami. Pro vyjmuti koSe tak, aby jste se nespdlili pouZijte stérku
(OBR. H). Tuto je mozné pouzit rovnéz k manipulaci samotnych potravin (OBR. I).

OBR. G OBR.H OBR. |

- DULEZITE:

- Horké péra vychazi ze spotrebice ihned po otevieni vika. Budte opatrni a odklorite se, aby nedoslo k popéleni.

- V pipadé ohrevu/rozmrazovani kojeneckeé lahve se ujistéte, Ze bylo pfedem odstranéno vicko se savickou a
kryt lahve. Kojeneckou lahev umistéte vertikalné do kosiku pro potraviny (C).

- S pouzitim hlavniho ko$iku (C) a koSiku na ryzi (B) je mozné vareni/ohfev zarover v jednom cyklu.

- V pfipadé vareni riznych druhl potravin by jste méli zvolit vzdy dobu vareni téch nejtvrdsich z nich, méjte
pritom na pameéti, ze ty mék¢&i budou uvareny dfive.

- Funkce Refill umozriuje doplnéni vody v nadrzi, bez nutnosti odstranéni nadoby (D) ze spotrebice. (OBR. K).

3.2. PRI MIXOVAN::

1- Ujistéte se, Ze je selektor (L) ve stfedni poloze OFF. (OBR. L)

2- Otocenim ve sméru hodinovych rucicek, oteviete viko nadoby (A). (OBR. M)

3- Nadobu (D) odstrarite, oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek, pficemz ji drzte za madlo (E). (OBR. N)

4- Odstrayite kosik pro potraviny (C) a kosik pro ryzi (B). Pro vyjmuti kosiku pouzijte stérku (O)(OBR. O).

5- UJISTETE SE, ZE JSOU CEPELE (F) SPRAVNE UPEVNENY (OBR. P) aby nedochazelo k moznému vnikani
vody dovnit aparatu (to by jej mohlo znehodnotit nebo snizit jeho dobu Zivotnosti). S Eepelemi manipulujte s
nejvyssi opatrnosti, jsou velmi ostré.

6- Varené Ci syrové potraviny vloZte do nadoby (D).

7- Zavrete viko (A) a nasadte nadobu (D) do puvodni polohy, oto&enim proti sméru hodinovych rugicek.

8- Selektor (L) otoéte ve sméru hodinovych ruci¢ek. (OBR. Q). Po dobu otoceni selektoru jsou Eepele mixéru v
pohybu. Pfi upusténi selektoru se ¢epele zastavi.

OBR.L

- DULEZITE:

- Nedoporucujeme mixovani potravin po dobu del$i nez 10 vtefin. Doporu¢ujeme vy¢kat minimalné 10 vtefin
mezi jednotlivymi cykly mixovani, aby nedoslo k poskozeni elektromotoru spotrebice.

- V pripadé zablokovani ¢epeli a pred odstranénim potravin, které mohly zapficinit jejich zablokovani, spotrebic
vzdy odpojte z elektrické sité.

- Nemixuijte led ani cukr, mohlo by dojit k poskozeni spottebice.

Pomoci tohoto kuchynského robota, ziskate konzistenci potravin, ktera bude nejlépe vyhovovat potfebam
vageho miminka. Opakovanim jednotlivych cyklt mixovani mizete dosahnout optimalni konzistence vasich
potravin.

Doporuceni:

Je mozné mixovat potraviny spolu se zbytky vody, pouzité k jejich pfedchozimu vareni. Tato voda obsahuje
velké mnozstvi dllezitych vyzivnych latek. Je mozné pouzit véechnu vodu, stejné tak, jako jen jeji ¢ast a tim
dosilit hustsi i fidsi konzistenci zavére¢ného jidla.
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3.3. PRI STERILIZACI:

1- Ujistéte se, Ze je selektor (L) ve stfedni poloze (OBR. R).

2- Otocenim ve sméru hodinovych ruciéek odstrarite nadobu (D), pfic¢emz ji drzte za madlo (E) a odstrarite viko
nadrze na vodu (J).

3- Napliite nadrz na vodu (J) po hladinu, nezbytnou ke sterilizaci (viz tabulka) a zavi¢kujte. Méjte pfitom na
paméti maximalni mnozstvi vody (250 ml). (OBR. S)

4- Oto¢enim ve sméru hodinovych rugicek, oteviete viko nadoby (A).

5- UJISTETE SE, ZE JSOU CEPELE (F) SPRAVNE UPEVNENY, aby nedochazelo k moznym filtracim vody do
vnitfni ¢asti pfistroje (to by jej mohlo znehodnotit nebo snizit délku jeho Zivotnosti).

6- Predméty urcené ke sterilizaci vloZte do kosiku pro potraviny (C).

7- Zavrete viko (A) a nasadte nadobu (D) do pdvodni polohy, otocenim proti sméru hodinovych rugicek.

8- Aktivujte funkci strerilizace - tvorba vodni pary - otocenim selektoru ve sméru hodinovych rugi¢ek. (OBR. T).
Kontrolka se rozsviti.

- DOPORUCEN!:

V pripadé sterilizace kojenecké lahve (obsah 150 ml), umistéte tuto lahev do kos$iku (C) vzhiru nohama, aby tak
doslo ke spravné penetraci pary do lahve a sterilizace tak byla U¢innéjsi.

Po vyprseni doby sterilizace se kontrolka vypne:

9- Otecte selektor (L) do polohy OFF (OBR. R)

10- Pred odstranénim vicka (A) vyckejte nékolik minut dokud pfistroj nevychladne.

11- Otocenim ve sméru hodinovych ruci¢ek oteviete kryt nadoby (A).

(1 g- Ods;trahte ko$ se sterilizovanymi pomUickami. Ko$ odstrarite pomoci stérky, aby nedoslo k popaleni
BR. U

- UPOZORNEN:I:
Horka pary vychazi ze spotfebice hned po odstranéni vicka. Budte opatrni a odklorite se, aby nedoslo
k popéleni.
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4. CISTENi A UDRZBA
Nyni nasleduje nékolik rad a doporuceni, ketré je dobré

nasledovat pro spravné provedeni ukonu spojenych s ¢iSténim a
udrzbou tohoto kuchyriskeho spotrebice:

. DULEZITE:

- Pred zapocetim UkonU cCisténi a tdrzby nechte spotrebic
vychladnout, vypnéte jej a odpojte jej ze sité elektrického
napajeni.

- Budte opatrni pfi manipulaci s ¢epelemi, jsou velmi ostré.

CISTENI NADOBY A PRISLUSENSTVI (VIKO, KOSIKY A
STERKA):

Nadoby a pfislusenstvi myjte ruéné, pomoci bézného prostredku
na nadobi. Nepouzivejte abrazivni prostfedky. Nadoby je mozné
myt také v mycCce, tento zplsob myti vSak zpUlsobuije jejich
predCasné starnuti. Nerezovou nadobu v my¢éce nemyjte.
Poznamka: Pred mytim nadoby doporu¢ujeme odstranéni Cepeli.
CISTENI CEPELI:

Pro omezeni rizika oxidace ¢epele omyjte vodou a Cisticim
prostfedkem a dikladné osuste. NepouZzivejte abrazivni
prostfedky. Nepouzivejte my¢ku na nadobi.

CISTENI NADOBY NA VODU:

- Myjte vodou a prostfedkem na myti nadobi, poté dikladné
oplachnéte. Nepouzivejte agresivni Cistici prostredky,
prostfedky obsahujici chlér nebo jeho slouceniny.

- Vzhledem k obecné pritomnosti soli ve vodé je zcela
normalni vytvareni usazenin vodniho kamene. Vodni kamen
se mUze tvofit relativné rychle v pfimé zavislosti na tvrdosti
vody ve vasem okoli a ¢astosti pouzivani robota. Vodni
kamen progresivné snizuje vykonnost spotrebi¢e a mize
zapficinit jeho spravnému fungovani. Pro predchazeni tomuto,
doporucujeme:

1- Naplrite nadobu (J) béZnou pitnou vodou.

2- Proplachnéte tak, aby se voda dostala na vSechny strany
nadoby. Méjte na pameéti, ze by nemélo dojit k namoceni
napajeciho kabelu (N) ani selektoru (L).

3- Po odstranéni této vody z nadrze, tuto nadrz (J) znovu
naplnte roztokem 1:1 sestavajicim z pitné vody a vinného octa.
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4- Nechte pUsobit, alespori po 4 hodiny.
5- Nadobu jemné protiepte a pomoci hadfiku odstrarite zbytky

vodniho kamene.

6- Nadobu na vodu (J) poté dikladné proplachnéte pitnou

vodou.

7- Nechte okapat a suchou utérkou osuste vSechny vihké ¢asti

(vné&jsi i vnitrni).

8- V pripadé, ze spotrebi¢ nebudete delsi dobu pouzivat, osuste

vSechny jeho ¢asti. Spotrebi¢ uloZte na suché a bezpeéné

misto.

CISTENI VNEJSICH CASTI SPOTREBICE:

Vnéjsi Casti spotfebiCe ocistéte jemnym hadfikem. Nepouzivejte
abrazivni prostredky, alkohol, rozpoustedla ani jiné agresivni
latky, které by mohly zpusoblt nezvratné skody na povrchu

spotrebice.
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6. TECHNICKE VLASTNOSTI

MODEL KUCHYNSKY ROBOT SUAVINEX Shoda CE: =~ | "
NAPETI/V: 220-240 V ~ 50 / 60Hz Tento kuchynsky robot znacky
VYKON: 300 W JEDNOTKA PRO OHREV / 130 W MIXER Suavinex splfiuje veskere zakladni

davky a predpisy stanovené

PROVOZNI CYKLY MIXERU; 10 VTERIN ON - 10 VTERIN OFF Soac 8 & P00 Y Sraa 201 4/30/
INGREDIENCE: MAXlMALNl HMOTNOST: 300 g EU o elektromag%ehcke kompatibilité a
KAPACITA NADRZE NA VODU: 250 ml 2014/35/EU o zabezpeceni elektrickych
KAPACITA KOSIK 1.11 spottebicl. Po vyzadani deklarace
KAPACITA NADOBY MAX.: 1,71 o shodé CE, kontaktujte vyrobce:

Laboratorios Suavinex - C/ del Marco

parcela R88, Poligono Las Atalayas -

03114 ALICANTE - ESPANA/ SPAIN -

www.suavinex.com -

suavinex@suavinex.com -

C.L.F: A-03123122

R.S.I: n°3902245/A.

Tento spotrebi¢ spliuje zakladni pozadavky stanovené platnymi smérnicemi EU.

N
m

Upozornéni

5. PROBLEMY A JEJICH RESENI

Pozor! Horka vodni para

PROBLEM RESENI
FUNKCE PRO OHREV - Provétte, Ze je napajeci kabel (N) spravné pfipojen.
NEFUNGUJE. - Ujistéte se, Ze je selektor (L) ve spravne poloze.

- Provéfte, Ze je v nadrzi (J) dostate¢né mnozstvi vody.
- Pro reakfivaci tvorby vodni pary po kazdém z cykld, spotrebic

nejprve vypnéte a nechte vychladnou ohfivaci prvek. Poté spotfebic

opet zapnete,
jistéte se, Ze viko (A) a ostatni komponenty jsou na spravném
mlste

Precte si, prosim, provozni pokyny

Pozor! Horky povrch

ROBOT PUSOBI PRILISNY
HLUK.

- Provedte veskeré bézné ukony spojené s Cidténim, tak jak je
popsano v odstavci ,,Clstenl a Udrzba“. Nadrz na vodu () pak
nechte na chladném misté vyvétrat po dobu 24 hodin a bez vika
A).

Pokyny pro uzivatele

MIXER NEFUNGUJE.

- Provéite, Ze je napdjeci kabel (N) spravné pfipojen.

- Ujistéte se, Ze je selektor (L) ve spravné poloze.

- Ujistéte se, Ze viko (A) a ostatni komponenty jsou na spravném
misté.

Tento symbol indikuje, Ze by tento spotfebi¢ nemél byt vyfazen spolu s béznym
komunalnim odpadem, na celém tizemi EU, za tic¢elem zabranéni moznym rizikiim
pro zivotni prostredi ¢i lidské zdravi. Proto je nutné spotiebic¢ spravnym zplGsobem
recyklovat a zajistit tak obnovovani materialnich zdroju. Pro vyrazeni pouzitého
spotiebice pouzijte bézné systémy recyklace nebo kontaktujte prodejni misto, na
némz jste spotrebi¢ zakoupili. Tam se postaraji o vhodnou recyklaci spotrebice.

1< B PB<b

Z ROBQTU VYGHAZI
PODEZRELY ZAPACH.

- Provedte veskeré bézné Ukony spojené s ¢isténim, tak jak je

to popsano v odstavci ,,Cisténi a udrzba“. Nadrz na vodu (J) pak
nechte na chladném misté vyvétrat po dobu 24 hodin a bez vika
(A

Y prlpade pretrvavaumch pochyb, kontaktujte oficialniho distributora spole¢nosti Suavinex ve Vasi zemi.

Velmi radi Vam pomuzeme.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropské Unie 2012/19/EU. Symbol preskrtnutého kontejneru, uvedeny
na spotrebici indikuje, Ze by tento spotrebic, po vyprdeni doby Zivotnosti, nemél byt vyfazen spolu s béznym
komunalnim odpadem. Spotfebié je nutno vyradit na misté uréeném k recyklaci elektrickych spotfebi¢t, nebo
prostrednictvim vraceni a zakoupeni obdobného spotiebice v misté kde jste jej zakoupili. UZivatel je odpovédny
za odvoz spotfebice na skladku pro zvlastni odpad po vyprseni doby Zivotnosti vyrobku. Je-li spotfebi¢ vyfazen
spravnym zpUsobem, jako separovany odpad, mize byt zajisténa jeho recyklace a eliminace ekologickym
zplsobem. To zabranuje vzniku negativnich vlivii na Zivotni prostfedi a lidské zdravi a plsobi ve prospéch
recyklace materiall z nichz je spotrebi¢ vyroben. Pro vice informaci o sluzbach spojenych s recyklaci a eliminaci
odpadu, kontaktuje odpovédny organ v misté Vaseho bydlisté nebo prodejce vyrobku.
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OHREV

TABULKA TRVANI PRIPRAVY POTRAVIN Pro pouziti funkce ohfevu nalijte vodu pfimo do otvoru v generatoru vodni pary (I) OBR. C.

Uvedena mnozstvi maji TYP z = o
pouze orientatni charakter POTRAVINY s {\/’Iggyz (Sn1'|\)’ ! EP)F?E’ARAW (min)
a mohou se lisit v zavislosti
na vlastnostech uvedenych
potravin. SUNAR KOJENECKA LAHEV 150 ml
(25°C TEPLOTA PROSTREDI) 20 5
. ., L N
PRESNJDAVKY | SKLENENA MISKA 190g 20 5 o)
A PURE (25°C TEPLOTA PROSTREDI) >
SUNAR KOJENECKA LAHEV 150 ml E
VARENI (5°C TEPLOTA V LEDNICI) 25 6.5 I
Potraviny nakrjejte na, co mozna nejmensi kostky.
Kﬁlx:%slyénAVKY SKLENENA MISKA 190g 05 65
%ﬁ'RAV'NY POTRAVINA MESF;ZZSI-I?IIII)VODY \V ggﬁaAW ( : ) (5°C TEPLOTA \") LEDN'CI) :
m min,
RAJGATA 90 15 Poznéamka: Nedoporucujeme ohifev matefského mléka, horka para by jej mohla znehodnotit.
BROKOLICE 165 25
BRAMBORY 165 25
MRKEV 165 25
ZELENINA | ZELENE FAZOLKY 165 25 ( NN Stor ba
CUKETA 90 15 0 [ X Ny cerreeneeeneesssnnnennnnn. 2 GENETALOT DALY
POREK 165 25 o] i~
HRASEK 165 25 =
DYNE 165 25 £
KVETAK 165 25 3
I
JABLKA 90 15
HRUSKY 90 15
Ovoce BROSKEV 90 15 ROZMRAZOVANi
HROZNOVE ViNO 90 15
= : TYP NADOBA MNOZSTVi DOBA
MASO A CERVENE MASO 165 25 POTRAVINY VODY (mi) PRIPRAVY (min)
RYBY BIiLE MASO 165 25
RYBY 165 25 L
PRESNIDAVKY | SKLENENA MISKA 190g 120 20 5
TYP MNOZSTVi MNOZSTVi CANTIDAD  DQBA . A PURE (-18°C TEPLOTA V MRAZNICCE) <
POTRAVINY POTRAVINY (gr) VODY (ml) ?EN%GUUEA(ER PRIPRAVY (min) 5 > 4
- N3 Tx
TESTOVINY 190 159 165 25 o
150 165 5 7]
LUSTENINY 50 100 240 40 §‘z".“.‘ STERILIZACE

MNOZSTVi

DOBA
VODY (ml) PRIPRAVY (min)

HLAVNI
KOS

DUDLIKY, SAVICKY A OSTATNi
POMUCKY PRO DITE 2 15
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1. UvoD

F. Cepele z antikorovej oceli

Rada drobnych domécich spotrebi¢ov znacky Suavinex Vam poméze s kazdodennou starostlivostou o dieta v
priebehu prvych rokov jeho Zivota. Pristroje s jednoduchym pouzitim a udrzbou, a s praktickym dizajnom Vam
prinesu kl'ud a usporu Casu a tym Vam umozni naplno si uzit chvile stravené s Vasim babatkom.

D. Nadoba z antikorovej oceli

E. Madlo H. Veko pre nadrz na vodu

-KUCHYNSKY ROBOT R ek

Spravna vyziva hraje vysoko doleZit(i Ulohu v priebehu prvych rokov Zivota Vasho babatka a zaistuje jeho zdravy
rast a \lein. Po skonceni obdobia do{?enia je vhodné zacat s postupnym zaclefovanim novych potravindo G. Uchytenie a
stravy dietata. Kuchynsky robot zna¢ky Suavinex pripravuje potraving za pomoci pary, a tym napomaha udrzani blokovanie epeli . J. Nadrz s indikatorom
ich vlastnosti a je preto idealny pre toto obdobie vo vyvine Vasho babatka. So svojimi 5-ti funkciami, umoziiuje | | e g - hladiny vody
mixovanie, ohrev, rozmrazovanie a dokonca aj sterilizaciu drobnych pomécok. Jeho ovladanie je intuitivne a velmi = N
snadné, rovnako ako jeho demontaz a Cistenie. Naviac je vybaveny patentovanym systémom, ktory optimalizuje N SIS
dobu vytvarania pary, €o z nej robi energeticky vykonny pristroj. [ & — N /(T et dvoiovs i iubotind B yaseb
= el

K. Kontrolka

L. Selektor

0. Stierka
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3. POKYNY K POUZITi
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3.1. PRI VARENi/OHREVE/ROZMRAZOVANI:

PRED UVEDENIM SPOTREBICA DO PREVADZKY JE DOBRE VEDIET:

- Vodna para sa zacina tvorit po uplynuti 3 minut od aktivacie funkcie sterilizacie. Ide o ¢as potrebny k
zohriati spotrebica.

- V. momente, kedy hladina vody v nadrzi (J) dosiahne minima, spotrebi¢ automaticky zastavi ohrev
vody, selektor zostava v povodnej polohe (zapnuty) a kontrolka (K) sa vypne. Spotrebi¢ je vybaveny
zariadenim, ktoré automaticky vyradi z prevadzky funkciu varenia/sterilizacie a zabrariuje tym spaleni
elektrického motora.

1- Uistite sa, Ze je selektor (L) vo strednej pozicii OFF. (OBR. A)

2- Nadobu (D), otocenim vo smeru hodinovych ruci¢iek, odstrarite. Drzte ju pritom za madlo (E) a odstrarite aj
veko vodnej nadrze. (OBR. B)

3- Naplite nadrz na vodu (I) po hladinu, potrebnl pre pripravu pozadovaného mnozstva potravin. Majte pritom
na pamaéti maximéalne mnozstvo vody v nadrzi (250 ml). (OBR. C

4- Otoc¢enim vo smeru hodinovych ruci¢iek, odstrarite veko nadoby (A). (OBR. D)

5- UISTITE SA. ZE SU CEPELE (F) SPRAVNYM SPOSOBOM UPEVNENE (OBR. E), aby nedochadzalo

k moznym filtraciim vody do vnutornej asti spotrebica (to by mohlo sposobit jeho poskodenie i znizenie doby
jeho Zivotnosti).

6- Potraviny umiestnite do hlavného kosika (C), alebo do kosika pre ryzu/cestoviny/strukoviny (B). V pripade
kedy budete pouzivat ko$ik na ryzu, pridajte taktiez potrebné nozstvo vody, podla tabulky uvedenej v zaveru
tohto manualu. Celkovéa vaha potravin umiestnenych v hlavnom kosiku by nemala presiahnut 300 g. Pri kazdom
procese vareni je mozné pouzit obidva kosiky naraz.

- POZNAMKY:
- V pripade, kedy chcete zohrievat ¢i rozmrazovat predom pripravené jedla je nutné ich umiestnit do nadoby
vhodné k ohrevu pomocou pary (napr.: tupperware, miska ¢i dojéenska flasa) a tieto pak umiestnit do kosiku (C) tak,

aby bolo mozné veko (A) zatvorit.
- V pripade varenia ryze v kosiku na ryzu (B), odporti¢ame jej predchadzajlice omytie pre odstranenie moznych
necistot.

7- Zavrite veko (A) a nasadte nadobu (D) do pévodnej pozicie, oto&enim proti smeru hodinovych ruciciek.
8- Aktivujte funkciu varenia - tvorenie vodnej pary - oto¢enim selektora (L) preti smeru hodinovych ruciciek.
(OBR. F). Kontrolka sa rozsvieti.

OBR.A

N\

KED VYPRSI CAS STANOVENY PRE VARENIE SA KONTROLKA VYPNE:

9- Selektor (L) otoéte do pozicie OFF (OBR. G).

10- Otocenim vo smeru hodinovych ruciciek, odstrante veko nadoby (A).

11- Odstrante kosik s pripravenymi potravinami. K tomu pouzite madlo umiestnené na opac¢nej strane stierky
(0). Tuto je mozné pouzit taktiez k miesani &i vyprazdrnovani nadoby (OBR. I).

OBR. G OBR. H OBR. |

)-o

OBR.J

- DOLEZITE:
- Horké para vychadza zo spotrebi¢a hned po otvoreni veka. Budte opatrni a odklorite sa, aby nedoslo k

popaleni.

- V pripade ohrevu/sterilizacie flase sa uistite, Ze bolo predom odstranené veko so savickou a kryt flase.
Dojcensku flasu umiestnite vertikéalne do kosiku pre potraviny (C).

- S pouzitim hlavného kosika (C) a kosika na ryzu (B) je mozné varit/zohrievat naraz v jednom cykli.

- V pripade varena réznych druhov potravin by ste mali vzdy zvolit ¢as varenia tych najtvrdsich z nich, majte
pritom na pamati, Ze tie maksie budu uvarené najskorsie.

- Funkcia Refill umozriuje doplneni vody v nadrzi, bez nutnosti odstraneni nadoby (D) zo spotrebica. (OBR. K).
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3.2. PRI MIXOVANi:

1- Uistite sa, Ze je selektor (L) vo strednej pozicii OFF. (OBR. L)

2- Otocenim vo smeru hodinovych ruciciek, odstrarite veko nadoby (A). (OBR. M)

3- Nadobu (D), oto¢enim vo smeru hodinovych ruciciek, odstrarite. Drzte ju pritom za madlo (E). (OBR. N)
4- Odstrarnite kosik pre potraviny (C) a kosik na ryzu (B). Pre odstranenie kosika pouzite stierku (O) (OBR. O).
5- UISTITE SA, ZE SU CEPELE (F) SPRAVNYM SPOSOBOM UPEVNENE (OBR. P), aby nedochadzalo

k moznému vnikani vody dovnutri aparatu (to by ho mohlo poskodit ¢i zniZit jeho Zivotnost). S Cepelami
manipulujte s najvy$Sou obozretnostou.

6- Varené i syroveé potraviny vlozte do nadoby (D).

7- Zatvorte veko (A) a nasadte nadobu (D) do povodnej pozicie, otocenim proti smeru hodinovych ruciciek.
8- Selektor (L) otoéte v smeru hodinovych ruciciek. (OBR. Q). Po¢as otoceni selektoru su ¢epele v pohybe. Pri
upusteni selektoru sa Cepele zastavi.

OBR.L

- DOLEZITE:

- Neodporti¢ame mixovani potravin po¢as dihsi ako 10 sekind. Odporti¢ame vyckat minimalne 10 sekind
medzi jednotlivymi cykly mixovani, aby nedoslo k poskodeni elektromotora spotrebica.

- V pripade zablokovani ¢epeli a pred odstranenim potravin, ktoré mohli zapricinit ich zablokovani, vzdy opojte
spotrebic¢ z elektrickej sieti.

- Vo spotrebi¢u nemixujte Iad ani cukor, mohlo by dojst k jeho poskodeni.

Pomocou tohto kuchynského robota ziskate konzistenciu potravin, ktora bude najlep$ej vyhovovat potrebam
Vasho babatka. Opakovanim jednotlivych cyklov mixovani mozete dosiahnut réznych konzistencii jedla, od
hrubej s va¢simi kiskami az po jemnu kasu.

Odporucenie:

Je mozné mixovat potraviny spolocne so zvyskom vody, pouZitej k ich predchadzajlicemu vareni. Tato voda
obsahuije velké mnozstvo délezitych vyzivnych latok. Je mozné pouzit vSetku vodu, rovnako ako lej ¢ast z nej a
tym docielit hustu ¢i riedku konzistenciu zavereéného jedla.
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3.3. PRI STERILIZACII:

1- Uistite sa, Ze je selektor (L) vo strednej pozicii OFF (OBR. R).

2- Otoée(ni)m v smeru hodinovych ruci¢iek odstrante nadobu (D). Drzte ju za madlo (E) a odstrarite veko nadrze
na vodu (J).

3- Naplnite vodnu nadrz (J) po hladinu, potrebnu k sterilizacii (viz tabulka). Majte pritom na paméti maximéaine
mnoZstvo vody v nadrzi (250 ml). (OBR. S)

4- Oto¢enim vo smeru hodinovych ruciciek, odstrarite veko nadoby (A).

5- UISTITE SA, ZE SU CEPELE (F) SPRAVNYM SPOSOBOM UPEVNENE, aby nedochadzalo k moznym
filtraciim vody do vnutornej ¢asti spotrebica (to by mohlo pristroj poskodit lebo ovplyvnit dizku jeho Zivotnosti).
6- Predmety urcené k sterilizacii umiestnite do kosiku pre potraviny (C).

7- Zatvorte veko (A) a nasadte nadobu (D) do pévodnej pozicie, otocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

8- Aktivujte funkciu sterilizacie - tvorenie vodnej pary - otocenim selektora v smeru hodinovych ruciciek. (L) vo
smeru hodinovych rucic¢iek. (OBR. T). Kontrolka sa rozsvieti.

- ODPORUCENIE:
V pripade sterilizacie dojéenskej flase (obsah 150 ml), tuto flfasu umiestnite do kosika hore nohami, aby vdaka

tomu doslo k spravnej penetracii pary do flase a sterilizacia bola U¢innejsi.

Po skonéeni doby sterilizacie sa kontrolka vypne:

9- Otocte selektorom do pozicie OFF (OBR. R).

10- Pred odstranenim veka vyckajte niekolko mindt, dokial' spotrebi¢ nevychladne.

11- Otocenim ve smeru hodinovych ruciCiek odstrarite veko nadoby (A).

12- Odstrante ko$ so sterilizovanym prisluenstvom. Pre odstréaneni kosiku si pomoézte stierkou (OBR. U).

- UPOZORNENIE:
Horuca para vychadza zo spotrebic¢a ihned po otvoreni veka. Budte opatrni a odklorite sa, aby nedoslo
k popéleni.
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4. CISTENIE A UDRZBA

Nasleduje niekol'ko rad a odporuceni, ktoré je dobré nasledovat
pre spravne vykonanie ukonov spojenych s Cistenim a udrzbou
tohto kuchynského spotrebica:

- DOLEZITE:

- Pred zapocatim ukonov spojenych s Cistenim a udrzbou
nechajte spotrebi¢ vychladnut, vypnite ho a odpojte ho z
elektrickej sieti.

- Pri manipulacii s ¢epelami budte opatrny, su velmi ostré.

CISTENIE NADOBY A PRISLUSENSTVA (VEKO, KOSIKY A
STIERKA):

Rucne omyte vodou a prostriedkami na mytie riadu.
Nepouzivajte abrazivne prostriedky. Prislusenstvo (veko, koSiky
a stierku) , okrem antikorovej nadoby, je mozné myt v umyvacke
na riad. To vSak spdsobuje pred¢asné starnutie vyrobka.

Poznamka: Pred mytim nadoby odporu¢ame odstranenie cepeli.

CISTENIE CEPELI:

Pre obmedzeni rizika oxidacie ¢epele omyte vodou a &istiacim
prostriedkom a dékladne osuste. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky. Nepouzivajte umyvacku na riad.

CISTENIE NADOBY NA VODU:

- Umyte vodou a prostriedkom na mytie riadu, potom dokladne
oplachnite. Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky,
prostriedky obsahujlce chlér alebo ich zlu¢eniny.

- Vzhladom k obecnej pritomnosti soli vo vode je celkom
normalne vytvaranie usadenin vodného kamena. Vodny kamen
sa moze tvorit relativno rychlo v priamej zavislosti na tvrdosti
vody vo Vasom okoli a frekvencii pouzivani robota. Vodny
kamen progresivno zniZzuje vykonnost spotrebi¢a a méze
zapri¢init jeho spravnemu fungovani. Pre predchadzani tohoto,
odporuc¢ame:

1- Nadobu (J) napliite beznou pitnou vodou.

2- Preplachnite tak, aby sa voda dostala na vsetky strany
nadoby. Majte na pamati, Ze by nemalo dojst k namoceni
privodového kabela (N) ani selektora (L).

3- Po odstraneni tejto vody z nadrze, tuto nadrz (J) znovu
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naplnte roztokom 1:1 zostavajucim z pitnej vody a vinného
octu.

4- Nechajte pésobit najmenej 4 hodiny.

5- Nadobu jemno pretrepajte a s pomocou handry odstrante
zvy$ky vodného kamena.

6- Vodny nadobu (J) potom dbékladne preplachnite pitnou
vodou.

7- Nechajte odkvapat a suchou utierkou osuste vSetky vihké
Casti.

8- V pripade, Ze spotrebi¢ nehodlate po dlhsi ¢as pouzivat,
osuste vsetky jeho Casti. Spotrebi¢ ulozte na suché a bezpecné
miesto.

CISTENIE VONKAJSICH CASTI SPOTREBICA:

Vonkajsie ¢asti spotrebica ocistite jemnu handru. Nepouzivajte
abrazivne prostriedky, alkohol, rozpustadla ani iné agresivne
latky, ktoré by mohli sposobit nezvratné skody na povrchu
spotrebica.

5. PROBLEMY A ICH RIESENIA

PROBLEM RIESENIE

FUNKCIA PRE OHREV - Preverte, Ze je pripo) jovaci kabel (N) spravne pripojeny.
NEFUNGUJE. - Uistite sa, Ze je selektor (L) v spravnej pozicii.

- Preverte, Ze je v nadrzi dostato¢né mnoZzstvo vody.

- Pre reaktivaciu tvorenia parg{1 Ipo kazdom z cyklov spotrebi¢
najprv vypnite a nechajte vychladnit ohrevny element.
Potom spotrebi opét zapnite.

- Uistite sa, Ze su veko (A) a ostatné komponenty na svojom
mieste.

- Urobte vSetky bezné Ukony spojené s Cistenim, tak ako je to
popisané v odseku ,,Cistenie a Udrzba“. Nadrz na vodu (J) potom
nechajte na chladnom mieste vyvetrat po¢as 24 hodin a bez veka
A).

ROBOT POSOBI PRILISNY
HLUK.

MIXER NEFUNGUUJE. - Preverte, Ze je pripojovaci kabel (N) spravne pripojeny.
- Uistite sa, Ze je selektor (L) v spravnej pozicii.
- Uistite sa, Ze su veko (A) a ostatné komponenty na svojom mieste.

Z ROBOTA VYGHADZA
PODOZRIVY ZAPACH.

- Urobte vSetky bezné Ukony spojené s Cistenim, tak ako je to
popisané v odseku ,,Cistenie a Udrzba“. Nadrz na vodu (J) potom
nechajte na chladnom mieste vyvetrat po¢as 24 hodin a bez veka
A).

Vv prlpade pretrvavajumch pochybnostl kontaktujte oficialneho distribltora spolo¢nosti Suavinex vo Vasej

zemi. Velmi radi Vam pomozeme.




SK - 121

suavinex

6. TECHNICKE VLASTNOSTI TABULKA TRVANIA PRiPRAVY POTRAVIN
MODEL KUCHYNSKY ROBOT SUAVINEX Uvedené mnostva majd
NAPATIEN 220-240 V ~ 50 / 60Hz i i
VYKON: 300 W JEDNOTKA PRE OHREV / 130 W MIXER M ol S
PREVADZKOVE CYKLY MIXERA 10 sekund ON - 10 sekund OFF od vlastnosti zmienenych
INGREDIENCIE: MAXIMALNA HMOTNOST: 300 G potravin.
KAPACITA VODNEJ NADRZE: 250 ml
KAPACITA KQSIK: 111
KAPACITA NADOBY MAX.: 1,7 |
Conformidad CE:
Tento kuchynsky robot znacky Suavinex splriuje vSetky zakladné poziadavky a predpisy stanovené smernicami
Eurépskej Unie 2014/30/EU o elektromagnetickej kompatibilite a 2014/35/EU o zabezpeceni elektrickych
spotrebicov. Pre vyZiadanie deklaracie o zhode CE kontaktujte vyrobca: Laboratorios Suavinex - C/ del Marco
parcela R88, Poligono Las Atalayas - 03114 ALICANTE - ESPANA/SPAIN - www.suavinex.com -
suavinex@suavinex.com - C.I.F: A-03123122 R.S.I: n°3902245/A.
VARENIE
. Potraviny rozkrajajte na , o mozno najmensie kocky.
c € Tento spotrebi¢ spliuje zakladné poziadavky stanovené platnymi smernicami EU.
TYP POTRAVINA MNOZSTVO VODY CAS
POTRAVINY V NADRZI (ml) PRIPRAVY (min)
A Upozornenie PARADAJKY 90 15
BROKOLICA 165 25
(B ZEMIAKY 165 25
I Pozor! Horka vodna para MRKVA 165 25
ZELENINA FAZULOVE STRUKY 165 25
CUKINA 90 15
P . . POR 165 25 N
. . Precitajte si, prosim, pokyny pre prevadzku L&
HRASOK 165 25 9
TEKVICA 165 25 >
KARFIOL 165 25 §
Pozor! Horky povrch j
JABLKA 90 15 I
HRUSKY 90 15
: y OVOCIE BROSKYNA 90 15
1 Pokyny pre pouzivatela HROZNO 90 15
MASO A CERVENE MASO 165 25
Tento symbol indikuje, Ze by tento spotrebi¢ nemal byt vyradeny spoloéne RYBY BIELE MASO 165 25
s beznym komunalnym odpadom, na celom tzemi EU, za u¢elom zabraneni RYBY 165 25
moznych rizik pre Zivotné prostredie a l'udské zdravie. Preto je nutné spotrebi¢
spravnym spodsobom recyklovat a tym zaistit obnovovanie materialnych zdrojov. ” » ”
Pre vyradenie pouzitého spotrebi¢a pouzite bezné systémy recyklacie nebo TYP MNOZSTVO MNOZSTVO MNOZSTVO CAS
kontaktujte predajné miesto, na ktorom ste spotrebic zakupili. Tam sa postaraju o POTRAVINY POTRAVINY (gr) VODY (ml) VODY V PRIPRAVY (min) >
I vhodnu recyklaciu spotrebica. NADRZI (ml) MSE
RYZA :égg
Tento vyrobok je v stlade so smernicou Eurépskej Unie 2012/19/EU. Symbol preskrtnutého kontajneru, CESTOVINY 100 150 165 25 g<ﬂ
indikuje, Ze by tento spotrebi¢, po vyprsani doby zivotnosti, nemal byt vyradeny spolocne s beznym STRUKOVINY 50 100 240 40 SZ0
komunalnym odpadom. Spotrebica je nutné sa zbavit na mieste uréenom k recyklacii elektrickych
spotreblcov nebo prostrednlctvom navratenim a zakupenlm obdobného spotreblca v mieste, kde ste
zakupili spotrebi¢ predosly Pouzivatel je zodpovedny za odvoz spotrebica na skladku pre zvlastny odpad po
uplynuti doby Zivotnosti vyrobka. Len v pripade, kedy je spotrebi¢ vyradeny ako separovany odpad, méze byt
zarucena jeho recyklacia a eliminacia ekologickym sposobom. To zamedzuje vzniku negativnych vplyvov na
Zivotné prostredie a ludské zdravie a posobi v prospech recyklacie materidlov z ktorych je spotrebi¢ vyrobeny.
Pre viac informacii o sluzbach spojenych s recyklaciou a eliminaciou odpadu, kontaktujte zodpovedny organ v
mieste Vasho bydliska nebo u predajca spotrebica.
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OHREV
Pre poutzitie funkcie ohrevu vlejte vodu priamo do otvora v generatoru vodnej pary (I) OBR. C. RU: PYKOBOACTBOMO3KCIMTYATALUN

TYP NADOBA MNOZSTVO CAS - COREPKAHHE
POTRAVINY VODY (ml) PRIPRAVY (min) 1. BBEAEHVE 103
" L 2. ETAJIN, COCTABNSIOLLUME MYAIBTUBAPKY. ... oo 124
SUNAR DOJGENSKA FLASA 150ml
(2500 TEPLOTA PROSTREDIA) 20 5 3. MHCTPYKL‘MH MOMNPUMEHEHMIO.............oooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 1252128
3.1 MPUFOTOBJIEHME MULLW/ PA3OTPEB/ PASMOPO3KA ................coococccvocec..125-126
DOJGENSKA | SKLENA MISKA 190 g 20 5 0 B2 MIBMEJTBHEHYIE. 127
STRAVAA | (25°C TEPLOTA PROSTREDIA) o 3.3 CTEPMITUBALIMSL........coii i 128
. Y17 To3 1N 71 2o 1 HO OO 129-130
= PR >
SUNAR DOJCENSKA FLASA 150mi 05 65 £ 5. MPOBJIEMBI U PELLIEHVISI .......oocccooooeeoroeoeee oo 130
(5°C TEPLOTA PROSTREDIA) . 3 6. TEXHUYECKUE XAPAKTEPYCTUKM oo 131
y i i T TABJIULIA BPEMEHU MPUFOTOBIIEHUSA..........ooooooooeeeeeeeeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 132-133
DOJGENSKA | SKLENA MISKA 190 g 65
ng%VA A | (5°C TEPLOTA PROSTREDIA) 25 -
1. BBEAEHUE

Poznamka: Ohrev materského mlieka neodporic¢ame, horké para by ho mohla znehodnotit.

JHWsi He6ObLLOKN GbITOBON TexHNKM Suavinex nomoraeT Bam B exxeHeBHOM yxofe 3a Bawwmm pebeHkom,
npepnarasi MHHOBaLIMOHHbIE PeLLeHUsi, KOTopble NOAAeP>KMBatOT Bac B TeueHUe ero nepBbIxX NeT XU3HW.
OTO NPOCTOE B UCMOSb30BaHUM 1 YCTKE 0OOPYAOBaHE C TLaTeNbHO paspaboTaHHbIM AN3aiiHOM, AaeT
Bam cnokoicTBre 11 3KOHOMUIO BPEMEHU, MO3BOSISIOLLYIO yAeNTb 60sbLUe BHUMaHVS Bawemy manbiwy n
MaKCMaslbHO HacnaauTeest Balmm BpemeHem BmecTe.

- MYJIbTUBAPKA

MTaHre urpaeT BaxkHyto POSib B MEPBbIE rofbl XM3HKU Ballero manbilia, obecrneynsas ero Hagnexaliym
pocToM 1 passutuem. [locne nepsowi cTagun naktaumm, Bl AOMKHBI TOCTENEHHO BBOAWTL HOBbIE NPOAYKTbI B
ero pauuoH. MynbTrBapka — 370 naeanbHasi 6bIToBast TEXHVKA 151 3TOro Nepropa, Tak Kak NpuroToB/IeHHbIE
Ha napy NPoAyKTbl COXPaHAIOT MAaKCUMYM NTaTebHbIX BELLECTB 1 CBOWCTB. MNsTb byHKUMIA annapaTa
MO3BOSISIOT TAKXKE N3MeNbYaTh, Pas3orpeBaTh, Pa3mMopaXkmBaTh NuLLy, U Aaxke CTepUnn3oBaTb Mekme
akceccyapbl. Vicnonb3oBaHye MynbTUBApPKY O4eHb MHTYUTUBHO, ee JIerko pasobpartb 1 YMcTuTb. Kpome Toro,
annapart UMeeT 3anaTeHTOBaHHYIO CUCTEMY, KOTopasi ONTUMU3NPYET reHepaLuto napa 1 npeobpasyeT ero B
3HeproadheKTUBHOE YCTPONCTBO.

ROZMRAZOVANIE

NADOBA MNOZSTVO

POTRAVINY VODY (ml) PRIPRAVY (min)

HLAVNY
KOS

DOJCENSKA |SKLENA MISKA 190 ¢
STRAVAA  |(-18°C TEPLOTA PROSTREDIA) 120 20

STERLIZACIA

MNOZSTVO

CAS
VODY (ml) PRIPRAVY (min)

CUMLIKY, SAVICKY A OSTATNE
POMOCKY PRE DIETA 20 15

HLAVNY
KOS
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2. ETAJTA, COCTABJNIAOLLMEMYJIbTUBAPKY

A. Kpblilwka

D. KyBLWWH 13 Hep>KaBetoLLein cTanm

E. Pyuka

G. Qukcaumsa n
61I0KNPOBKa NEe3BUIA

K. Jlamnouka

L. Mepekntovarenb

0. Wnatenb

F. Jle3Busi 3 Hep>kaBetoLLen cTanm

H. Kpbliwka ot pesepsyapa
Onsi Bogpl

J. PesepByap 1 nHgukartop
YPOBHSI BOAbI
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3. UHCTPYKUUS NO NPUMEHEHUIO

3.1. IPUTOTOBJIEHUE NMULLIN/ PASOIPEB/ PABMOPO3KA:

NEPEQ HAYAJTIOM NMPUMEHEHUSA BAXXHO 3HATD, YTO:

- BofsiHoi nap HauvHatoT BbIXOAWTL Yeped 3 MUHYTbI MOCNe akT1Baumn yHKLUMN NMPUFrOTOBNEHVS MNLLN /
cTepunusaumn. 3To Bpems HeO6X0ANMO YCTPOCTBY ANs Nporpesa.

- Korga Boga B pesepsyape (J) AOCTUraeT MUHUMANBHOTO YPOBHS, MPUGOP NepecTaeT Harpesarses,
BbIK/llO4aTeSNb YAEPXXUBATLCS B MOMOXEHUM BbIpaboTKM napa v namnouka (K) racHet. Annapar
060pyLoBaH YCTPONCTBOM, KOTOPOE aBTOMATUHECKI OTKIIIOYAET (PYHKLIO MPUrOTOBIEHNS /
CTepunM3auuu, Korga Bofa B pe3epByape 3aKaHu/BaeTCs.

1- Y6eguTech, 4To BbIk/touaTesnb (L) Haxogutes Ha LeHTpanbHon noduummn OFF (O A)

2- CHumuTe KyBLIKH (D), noBOpayrBas ero no 4acoBoW CTpesnke, Aep>kack HENOCPEACTBEHHO 3a pyuyKy (E), u
NoaHVUMKMTE KPbILLKY pesepByapa ans sofpl (J). (PUl B)

3- 3anonHuTe pesepsyap Ans BoAbl (J) B 3aBUCKMOCTM OT HEO6XOAMMOro BPEMEHMN NPUrOTOBEHUS UL
(cMoTpuTe Tabnumuy B KOHLE AaHHOrO PYKOBOACTBA), U 3aKponTe KpbilwKy. VimeTe B B1ay, 4to Bbl MOXeTe
[o6aBuTb MakcumanbHo fo 250 mn Bogbl. (PUIM C)

4- OTKpoInTe KpbIWKY KyBLUMHA (A), Bpawas ee no yacosol cTpesnke. (DU D)

5- YBEOUTECDH, YTO JIE3BUSA (F) XOPOLLO 3AKPEMJIEHbLI (PUII E), uTobbl N36€eXaTh BO3MOXHOIO
npocayvBaHnsa BoApbl BHYTPb annapara (MoOXET NoOBpeAnTb €ro U COKpaTUTb CPOK ero Cryobl).

6- MNomecTnTe NPOAYKTLI B OCHOBHYHO yauy (C) nnm puc / MakapoHbl / 0BOLLM B Yawly ans puca (B). B
cryyae 1MCrnonb30BaHUs Yalm Ansi puca, J06aBbTe B Hee HEO6X0AMMOE KOIMYECTBO BOAbI, B COOTBETCTBUM
c Tabnuueit, NpYBeOEeHHON B KOHLEe 3Toro pykoBoacTea. O6LLUMIA BEC MHIPEAVNEHTOB B OCHOBHOW Yalle He
[omkeH npesbiwatb 300 r. MNpu >kenaHnm MoXKHO NCMosnb30BaTb 06€e Yallv OfHOBPEMEHHO B OAHOM MpoLecce
NPUrOTOBIEHUS NMILLW.

- MIPUMEYAHUS:
- Ecnn Bbl xoTuTE pasorpeTb UM pasMopo3nTb HYTO-TO paHee NPUroTOBIEHHOE, TO HEO6XOAUMO NOMECTUTb
nULLYy B KOHTEHEP, MPUrogHbIN AN pa3orpeBaHnst Ha napy (Hanpvumep, Tanep, 6aHoyka unm 6yTbiioyka) u

nomecTute ero Ha yauwy (C), ybeamBLIMCh, YTO MOXHO MSIOTHO 3aKPbITb KPbILWKY (A).
- Ecnn Bbl cobupaeTech NpurotoBrTb pUc B pucoBoli Yalle (B), Mbl pekoMeHayeM npeasapuTenibHO OYUCTUTD
ero oT NpUMeceil.

7- MNocTaBbTe KyBLWH (D) B ero nonoxeHve, noBopayrsasi IPOTVB YaCOBOWN CTPENKN, 1 3aKPONTE KPbILKY (A).
8- Bkntounte yHKLMIO NPUroTOBEHNS NULLM - BbIXOA, Napa, noBopaymsas nepekstoyarens (L) no yacosoim
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MOCJIE TOro, KAK BPEMS1 MPUTOTOBJIEHUS NULL 3ABEPLUUTCS, JIAMMNOYKA NMOrACHET:
9- MoBepHnTe Nepekntoyatens (L) B nonoxeHneOFF. (PUTN G).

10- OTKpOWTE KPbILWKY KyBLUMHA (A),nOBOpayMBas ee No 4acoBOW CTPesKe.

11- CHUMUTE Yally C NPUroTOBAEHHON NLLe. YTo6bl CHSATL Yally 6e3 pucka oXora, BOCnonb3yiTech
wnatenem (PUI H). Takxxe ncrnonbayinte WwnaTtenb Ans nepemewnsaxns nnvm céopa nuwm. (OUI ).

DUr G dUrH DUl 1

- BAXKHO:

- Fopsunin Nap BLIVAET cpasy >e NPW OTKPbITUN KPbILWKW. ByabTe o4eHb OCTOPOXXHbI U HEMHOMO OTCTPaHUTECH,
YTOObI N36€XaTb 0XKOroB.

- Ecnn Bbl xoTuTe pasorpeTb / pasmMopo3nTb By TbINouKY, 06513aTeNIbHO CHUMUTE NPEABapUTENIbHO KPbILLKY,
€MKOCTb, KOJIbLIO 1 COCKY ByTblnoyku. NMomectute ByTbinoyky Ha ocHoBaHue Yawm (C).

- Bbl MoXeTe npurotoBuTh/ pasorpeTs NuLLy B ocHoBHOM Yatle (C) n B yawe ansa puca (B) ¢ nuien
OfHOBPEMEHHO, B TOM € LK€ NPUroTOBIIEHUS.

- Ecnn Bbl cmeluviBaeTe pasnnyHble Tunbl NPOAYKTOB, Bbl A0MKHBI BbIGpaTh BApUaHT NPUroTOBAEHNS

NULLY ANS CaMblX XXECTKUX MULLIEBbIX MPOAYKTOB, MPUHNMAs BO BHUMaHWe, 4To bonee Msirkas nuwia éyaet
npuroTosneHa 6bicTpee.

- ®yHKUMs pe3epByapa Refill paeT BO3MOXXHOCTb 3anofiHEHUsI BOQOW 6€3 HE0OXOAMMOCTY CHUMATb KyBLUUH
(D). (PUT K)
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3.2. UBMEJIbYEHME:

1- Y6enutech, 4To nepekstovarens (L) HaxoauTes B LeHTpasibHoM nonoxxeHun OFF. (DU L)

2- OTKpOITE KpPbILWKY KyBLIUHA (A), NTOBOpaumBasi ee no vYacosoii cTpenke. (P M)

3- CHumuTe KyBLIMH (D), NoBOpauMBas ero no 4acoBoW CTPESIKe, Aep>Kacb HEMOCPEACTBEHHO 3a pyuky (E). (PUIM N)
4- CHmuTe ocHOBHYtO Yauy (C) 1 yawy anist puca (B).YT1o6bl X CHSATb, BOCMONb3yiTech wnatenem (O). (PUT O)
5- YBEOUTECbH, YTO NNE3BKA (F) XOPOLLO 3AKPEMJIEHBI (PUT P), 4To6bl n36exaTb BO3MOXHOro
npocayvBaH1si BofAbl BHYTPb annaparta (MOXeT NOBPeAnTb ero U COKpaTUTb CPOK ero Cry>6bl).
O6paliaiiTech C N1e3BMSMN 04EHb OCTOPOXHO, TaK Kak OHWN O4YEHb OCTPbIE 1 MU MOXHO Mope3aTbesi.

6- 3acblinbTe NPUroTOBNEHHbIE U Chipble UHIPEANEHTbI B KYBLWH (D).

7- MNomecTnTe KyBLWWH (D), NoBOpaumBasi ero NPOTVB YaCOBOW CTPENKW, 1 3aKPONTe KPbILLKY (A).

8- MosepHuTe nepektoyarens (L) npotvs yacosoi cTpenku. (DU Q) B To Bpems kak Bbl byneTte
rnosopayunBath nepeksodaTenb, nea3sust 6yayT HaxoauTbCs B ABMKeHUN. Ecnn Bel ero oTnyctuTe, nessus
OCTaHOBATCS 1 NepeknoyaTesib BEPHETCS B ICXOAHOE MOSOXKEHVE.

ourL

- BAXKHO:

- PekomeHgyeTcsi, 4Tobbl LKA n3MenbyeHust He npeBbian 6onee 10 cekyHa 6e3 nepepbiBa. Mbl
pekomeHayem Bam nopgoxxaate 10 cekyHa Mexay KaxkaplM LKIoM, YToObl n3bexxaTb neperpesa Asuratens.
- Ecnn ne3Bust 3a6noknpytoTcs, To HEO6XOANMO OTKIIOUMTE NPUGOP OT CETW NePen, U3BNEYEHNEM MULLN,
BbI3BaBLUEl HENMPOXOAUMOCTb.

- He namenbyaite nep unm caxap - yCTPOMCTBO MOXET NCMOPTUTHLCS.

MyanleapKa MO3BOJIAET NONYYNTb KOHCUCTEHLMIO, KOTOpasi HaunyyLmnm o6pa30M COOTBETCTBYET BKyCamM 1
I'IOTpeGHOCTFIM Bawero pe6eHKa. Bbl Mo>KeTe McnonbL30BaTh OAVH LMK N3MENbYEeHUs, noy4mB KyCO4KKN, Nnn
MOBTOPWUTb 3TOT NMNPOLECC HECKOJIbKO Pas, Nnoka nuuia He JOCTUrHET >XelaeMon KOHCUCTEHUNN.

Npes:

Bbl MOXeTe pa3MosioThb MiiLLy BMECTE C BOAOWN, KOTOPasi OCTAETCS B HUXKHEW YacTu KyBLUMHA MOCE NPUrOTOBNEHNS
nuwm. 3Ta Bofja MMEET MHOTO NuTaTesbHbIX BELLECTB. Bbl MOXeTe UCToNb30BaThb ee BCO U YacTb, YTOOb! nuLLa
Ans Bawlero pebeHka nosyymnacs 6onee ryctom uim, Ha06opoT, 6osee Nerkomn, Kak Bbl NOXKenaeTe.
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3.3. CTEPUIN3ALNSA:

1- Y6epuTtecs, 4To nepekstoyarens (L) HaxoamnTes B LieHTpasibHom nosnoxernn OFF. (DUTM R)

2- CHuMUTe KyBLWUH (D), noBopa4mBas ero no 4acoBow CTPeNke, Aep>Kacb HEMOCPEACTBEHHO 3a PyuyKy (E), 1
NOAHNMMTE KPbILLKY pe3epByapa Ans sofbl (J).

3- 3anonHuTe pesepsyap A51s Bofbl (J) B 3aBUCMMOCTU OT HEOBXOAVMOrO BPEMEHMN NMPUrOTOB/EHNS ML (CMOTPUTE
Tabnuuy), N 3aKpoiiTe KpbILLKY. ViMeliTe B BUAY, YTO Bbl MOXXeTe [06aBUTb MakcmasibHO Ao 250 mn Bogpl. (PUTS)
4- OTKpOWiTe KPbILIKY KyBLUMHA (A), BpaLLasi ee no 4acoBOW CTPEriKe.

5- YBEOUTEChH, YTO JIE3BUS (F) XOPOLLO 3AKPEMJIEHbI, 4To6bl n36exaTb BO3MOXHOro NpocayvBaHus Boabl
BHYTPb annapara (MOXeT NOBPeAWTb ero Uin COKpaTuTb CPOK ero cry><obl).

6- MomecTnTe akceccyapbl 4151 CTepUn3aLyn B oCHOBHyto yauly (C).

7- MNocTaBbTe KyBLMH (D) B €r0 NOMNOXEHME 1 3aKPOWiTe KPbILLKY (A), NoBOpayvBasi ee NpoTyB YacoBOW CTPENKM.

8- BkJtoumTe (hyHKLMIO CTEPUN3ALIMM - BbIXOA, Napa, noBopayrsas nepektoyatess (L) no 4acoBol CTperke.
(DT T) Namnouka (K) ceyac 3aroputcsi.

- PEKOMEHOALMSE:

Ecnn Bel 6yneTte cTepunnsosaTb Aetckme 6yTblouky (eMKocTbio 150 M), pasmecTtuTe nx B KopauHe (C) nvuom
BHI3, YTOObI Map MOr MPOHUKHYTbL Jlyylue, 1 cTepunmsauns 6bina 6onee achdeKTUBHON.

Mocne 3aBeplueHNs CTepunn3aLnm, Namnoyka noracHeT:

9- MosepHuTe nNepekntoyatens (L) B nosnumio OFF (DUT R).

10- Mepen Tem, Kak CHSATb KPbILLKY KyBLUMHA (A), NTOAOXAUTE HECKOSIBKO MUHYT, MoKa annapart OCThIHET.

11- OTKpOITE KPbILLKY KyBLUMHA (A), NTOBOpayMBasi ee No 4acoBoOW CTPEnKe.

12- CHUMWTE KOP31HY CO CTEPUIN30BaHHBIMY NpeaMeTamu. YTo6bl CHATb KOP3KHY HE OBXKErUNCh, BOCTONb3YNTeCh
wnatenem. (PUT U).

DUr R ourT

- MPEAYNPEXXAEHUE:
lopsayuii nap BbIMAET cpady e Nocne OTKPbITUS KPbILWKW. ByabTe 04eHb OCTOPOXXHbBI 1 HEMHOMO

OTCTPaHNTECh, YTOObI N36eXaTb OXXOroB.
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4. YUCTKA 1N yxoa

Hanee mbl paanm Bam HECKONMBKO COBETOB, KOTOPLIM Bhbl
OOJMKHbI CNefoBaTh, YTOObI NPON3BECTY HAAEXALLYIO YACTKY
N TEXHUYECKOE 06CNy>XNBaHNE MyNbTUBAPKMN:

- BAXKHO:

- Beikntounte annapat, oTcoeanHuTe Kabenb OT 3N1EKTPUYECKON
PO3ETKM 1 JanTe NOSIHOCTLIO OCTbITh Nepen NPOBEAEHNEM
OYUCTKM 1 / NN TEXHNYECKOTO 06CAY>KMBAHUS.

- byabTe oCcTOpOXXHbI NpU O6paLLEeHNN C NE3BUSMN, OHU OYEHb
OCTpbl€ N UMW MOXXHO Mope3aTbCs.

YNCTKA KYBLULMHA N AKCECCVYAPOB (KPbILUKA, YALLU N
LUNATEJb):

MonTe BpyYHYO C MSrKUM MblIOM O1s1 nocyapl. He ncnonbayimnte
abpasuBHble YncTawme cpenctaa. o »xxenaHnto, Bl MmoxeTe
NOMECTUTb akceccyapbl (KpbIWKa, Yaln 1 wnartesb) B
NOCYAOMOEYHYIO MaLLVHY, XOTS1 9TOT METOL, OYMUCTKU YCKOpSieT
npoLecc CcTapeHns NpoayKToB. He nomeLlanTe KyBLUVH B
NOCYAOMOEYHYIO MaLLVHY.

MpumeyaHve: Yoanute ne3susi nepem MbITbeM KyBLUMHA.

YNCTKA JIE3BUN:

[ns CHUXeHNs pucka OKUCNIEHUS 1 KOPPO3UWN, MOUTE NX C
MbISIOM 1 BOLOW, 1 TLATESIbHO BbICYLIWTE MX MOCE KaXaoro
ncnosnb3oBaHus. He ncnonb3ynte abpasnBHble YNCTALLME
cpencTtsea. He nomellante B NoCygOMOEYHYIO MaLLVHY.

YUCTKA PE3SEPBYAPA OJ14 BOAbl:

- MoiTe MblloM ¢ BOAOW 1 NPOMOSoLWmMTE OO TEX NOpP, NOKa He
OCTaHeTCs OCTaTKOB. He ncnonb3ynTe arpeccnBHbIE YACTSLLME
CPEeOCTBa, CoAepXaLume Xsiop N ero CoOeANHEHNS, U XXECTKNE
MOYasIKM1, KOTOpble MOIyT nouapanarb NPoayKT.

- Tak Kak Bofa Cooep>XuT Conn, To Hakunb, obpasytoLLasics B
pesepByape, SIBNSeTCS HOPMasibHbIM siBNieHeM. Haknnb MoxeT
0bpasoBaTbCA A0BOJIbHO ObICTPO B 3aBUCUMOCTM OT XKECTKOCTU
BOAb! WM 4aCTOTbl UCMOMb30BaHWS annapara. Hakunb ymMeHbLuaeT
NPOM3BOOUTENBHOCTb U MOXET NPENSTCTBOBAaTL HOPMasIbHOW
paboTte MynbTUBapKn. YTobbl N36exxaTb 3TOro, PEKOMeHAYyETCS
BbINOMHUTL CeayoLme OeNcTBuUS:

1- 3anonHute pesepsyap (J) NPOTOYHON BOAOM.

2- [pomoNTe HECKONbKO pas, YToObl BOAA OMbIfia BCE CTEHKN,
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cTapasicb He HamounTb Kabenb nutaHus (N), HKM nepexkntoyartens (L).
3- lNocne yganeHus octatovyHoW BOAbl, BNenTe B pesepByap A1s
BOAbI (J) pacTBOp, COCTOALLMIA U3 TOMO XXEe KOMYECTBA BOLbI, UTO U
yKcyca.

4- [lanTe HaCTOATLCS, NO KpanHen Mepe, B TeveHne 4 4acosB.

5- AkKypaTHO B36ONTHUTE annapar B Te4eHMEe HECKOSIbKMX MUHYT,
N yOanmnTe oCTaTKmn KanbUns TKaHbHO.

6- [pononoLmTe HECKOIBKO pa3 pe3epByap Ans Boapl (J)
NPOTOYHOW BOOOMN.

7- [anTte cTeub 1 BbICYLUMTE MSArKOWN TKaHbtO BCE BIaXKHbIE YacTu
(BHYTPEHHME 1 BHELLUHME).

8- Ecnn ycTponcTBo He ByaeT UCNob30BaThCA B TEYEHME
OJIMTENBbHOro Nepuoga nocne YACTKW, BbICYLUMTE BCE €ro 4acTtu,
3aTeM XpaHUTe ero B CyXoMm 1 3almLLEHHOM MeCTe.

YNCTKA BHELUHEN YACTU AINMAPATA:

OumanTe BHELUHWE YacTh MSArKOM TKaHbo. He ncnonbaynte
abpasyBHble YNCTSALLME CpeacTsa, CNpPT, PacTBOPUTENN WU
apyrve nogobHble NPOAyKTbl, KOTOPble MOTyT MPUBECTU K
HeobpaTMbIM MOBPEXOEHVSM MOBEPXHOCTN YCTPONCTBA.
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6. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

MYJTIbTUBAPKA MOJ,. FP060

HAMNPA>XEHUE/ BOJIbTAXK: 220-240B ~ 50 / 60I'Ly,

MOLLHOCTW: 300BTKoTen / 130BT3menbyeHne

UNKJIbl PABOTbI ®YHKLUWUN U3MEJIbYEHUA: 10 cek ON- 10 cekOFF

MHIPEOUEHTbI: MAKCUMAJIbHbBIW BEC: 300r

OBbEM PE3EPBYAPA 0J14 BOObl: 250Mn

OBbEM KOHTEMWHEP: 1.1 J1

OBbEM KYBLUMHA: MAKC. 1.7 J1

EBponelickoe cooTBeTcTBue CE:

MynbTrBapka oTBe4aeT BCEM OCHOBHbIM TPE6GOBaHUAM, a Tak>Ke APYrIM MOSIOXKEHNSM, U3MI0XKEHHbIM

B avpekTmBax EC 2014/30/EU (anekTpomarHuTHasi coBMecTuMocTb) 1 2014/35/EU (anekTpuyeckas

6e3onacHocTb). [Ins Toro, 4To6bl 3anpocuTb konuio aeknapaumn CE, noxanyiicTta, CBSXUTECH C

npoussoguTenem: Laboratorios Suavinex - C/ del Marco parcela R88, Poligono Las Atalayas - 03114

QLSICIAN'I:;,I;OEEEEZRANA/ SPAIN - www.suavinex.com - suavinex@suavinex.com - C.I.F: A-03123122
.S.I: n° .

J.aHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET OCHOBHbIM Tpe60BaHUAM OEeNCTBYIOLLMX
nvpekTus EC.

A MpepynpexpaeHue

@ OcTopoxHo! Mopsauun nap

5. NPOBJIEMbI N PELUEHUA

. . Moxxanyncra, NpounTanTe MHCTPYKLMIO

MPOBJIEMA PELUEHUE

- Y6enuTech, 4to kabenb nogktoyeH (N) kK poseTke.

- Y6enuTech, 4To nepekstoyaTesb (L) HaXoaUTCs B NPaBuibHOM
MOJIOXKEHNN.

- Y6enuTech, YTo eCTb AOCTATOYHO BOAbI B pesepsyape (J).

- [insi Toro, 4To6bl BO30GHOBUTL NMPOV3BOACTBO MNapa nocne Lyiknia
MCMONb30BaHYIS, CHaYasa BbIKIIIOUNTE YCTPOCTBO, 1 NMOAOXKAWTE, MoKa
HarpeBaTesbHbIN 3NIEMEHT OCThIHET. [lanee, CHoBa BKJIIOUMTE annapar.
- YbeauTecCh, YTO KpbILLKA (A) 1 ApYyriie SNeMeHTbl HaXOOATCS B
NPaBTEHOM MONOXEHUN.

OYHKLINS PA3OIrPEBA HE
PABOTAET.

@ OcTopoXkHo! Mopsvas NOBEPXHOCTb

S

WHCTPYKUMA MO NPUMEHEHUIo

MYJIbTUBAPKA - MpousBeayTe 06bIYHYIO YNCTKY, Kak yka3aHo B pasgene
nPON3BOOUT MHOIO «YucTka 1 yxop». 3atem NpoBeTpUTe pesepsyap A/1s Bogbl (J) B
LLUYMA. NPOXN1agHOM MeCTe B Te4eHMne 24 4acoB C OTKPbITON Kpbilkou (H).

OYHKUNA NSMENTbYEHUA HE - Y6eautechb, 4To kabenb nogkstoyeH (N) K poseTke.
PABOTAET. - Y6epuTech, 4To nepeksitodatens (L) HaxoaWTCs B NpasuibHOM
MOJIOXKEHNN.

- Y6eouTech, YTOK pbiwKa (A) 1 Opyrue anemMeHTbl HaXOAsTCs B
npaBnIbHOM MOSIOXEHNN.

WM 3[0,0POBbIO YesioBeka. [oaTomy Heo6xoanMo yTUN3MPOoBaTh €ro Haa 1eXxallumm
06pasom C Liesiblo MOBTOPHOrO UCMOJ1b30BaHNA MaTeprasibHbIX pecypcoB. YTobbl
BbIGPOCUTbL NCMOJ/Ib30BaHHOE YCTPOUCTBO, NMOXKaslynucTa, BOCMOJSIb3yUTeCb CUCTEMOMN
yTUAu3auum nnm obpaTutechb B MarasuH, B KOTopom Bbl npuobpenu paHHbIA
I npoaykT. OHM NOMECTAT 9TOT NPOAYKT B COOTBETCTBYIOLL,ee MecTo Asa 6e3onacHomn
yTMnmnsaumn.

B EC aTOT NpOAyKT He crieqyeT yTUIIM3NpoBaTh BMeCTe C OPYrMUN GbITOBbIMA
E oTX0o4amu B LLeSISX NpenoTBpaLLeHns BO3MOXHOIO yLiep6a oKpy»xatoLen cpene

MYJIbTUBAPKA UMEET
CTPAHHbIN 3ANAX.

- MpownaseauTe 06bIHHYIO YNCTKY, Kak yKasaHo B paspene
«YucTka 1 yxop». 3atem NpoBeTpUTe pesepsyap 415 Bodbl (J) B
npoxsiagHOM MeCTe B TeYeHVe 24 4acoB C OTKPbITON KpbILWKOW (H).

Ecnun y Bac Bce elle eCTb COMHEHNS, CBSXKUTECH C OULManbHbIM ,Ell/lCTpI/IﬁbIOTOpOM Suavinex B BaLLei

cTpaHe. Mbl 6yaem pagpl Bam nomoub.

[aHHbIn NpoayKT cooTBeTcTBYeT TpeboBaHmsam OupexkTtuebl EC 2012/19/EU. CumBon nepeyepkHyTOro
KOHTEeNHepa Ha YCTPOWCTBE yKasblBaeT Ha TO, YTO U3eNne B KOHLIE CPOKa ero None3Horo NCnonb3oBaHus
[OJKHO BbITb MOMELLEHO OTAENbHO OT APYrnX BbITOBLIX OTXOA0B, IMG0 OTHECEHO B LiIeHTP cbopa
3NeKTPUYECKMX annapartos 1 / v BO3BPaLLEHO ANCTPUGLIOTOPY C NpUobpeTeHneM aHanornyHoro
ycTpolicTsa. [Monb3oBaTesnb HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a AOCTaBKY Npubopa Ha creuyanbHyto cBasky
OTXO[0B B KOHLIE CPOKa ero None3Horo Ncnonb3oBaHust. ECv Hencnonb3yemoe yCTpocTBO NpaBuiibHO
N3BSATO, OTAENBHO OT APYriX OTXOA0B, OHO MOXET BbITh NepepaboTaHo, 06paboTaHO 1 YHUUTOXEHO C
3KOJIOrNYECKON TOUKMN 3peHuns. OTo NpeaoTBpaLLaeT HeraTMBHOE BO3AECTBIE Ha OKPY>KaloLLto cpeay v
3[10pOBbeE, a TaK>xXe CrocobCTBYET pereHepaLmy Matepuanos npoaykra. [ins nonyyeHus 6onee nogpobHo
MHopMaLmMy 06 YyTUAN3aLM UMEIOLLMXCA OTXOA0B, obpaTnTech B 610pPO OTXOA0B UMW B MarasuH, rae Bbl
Kynunm o6opyaoBaHue.
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TABJIMLIA BPEMEHU NPUTOTOBJIEHUA PA3OIrPEB

YT06b! 1CMOMb30BaTh (HyHKLMIO pa3orpesa, HanemnTe BoAY HENOCPEACTBEHHO B OTBEPCTME reHeparopa napa (|)
DUT.C.

Otn A03bl MOKa3aHbl B TM"
EMKOCTb KOJIMMECTBO BPEMS
oo & MPOAYKTA BOZbI B BAKE (wn) NPUrOTOBNEHMS!
3aBMCUMOCTY OT XapakTepa (MuyH)
nwn.
MOJIOYHAS! | BYTBIIOYKA 150mn
CMECb (25°CKOMHATHASI TEMIMEPATYPA) 20 5
w
3
KALLMMMIOPE| CTEKJIIHHASI BAHOYKA 20 5 S
190r
(25°CKOMHATHASA! TEMMEPATYPA) ,g
I
NMPUrOTOBJIEHUE MOJIOYHAS | BYTbITOYKA 150mn a
Hapesatb npogyKTbl Ky6ukamu, Y4emM MeHbLUE, TEM JlyyLle. CMECb (5°CTEMMEPATYPAXO/OANITbHUKA) 25 6.5 E
o
Tur NPOOYKT KOJIMMECTBO BPEMSA KALUMWMIOPE | CTEKJIIHHASI BAHOYKA o0
NPOAYKTA BO/bl B BAKE (vn)  MPUFOTOBMAEHUS (MuH) 190r 25 6.5
(5°CTEMMEPATYPAXOJIOAUJTIbHUKA)
nomMuaorP 90 15 : y
MpumeyaHue: He EKOMEeHOYETCH pa3orpeBaTb rpyaHOe MOJIOKO, KakK OYeHb ropsavynn nap MOXXeT oTpuuaTesibHO
BPOKKO/IN 165 25 MOBMWAToNE 610 CaofiaTaa o o [P pran nap P
KAPTO®EJb 165 25
MOPKOBb 165 25 5
OBOLLUM ®ACOJb 165 25 =
KABAYOK _ 90 15 T ceveeeesssssnnnnnnenns ] SHERATOP M18PA
NYK-NOPE 165 25 S
roPOX 165 25 I
ThIKBA 165 25 8
LIBETHASI KAMYCTA 165 25 5
o
SAABJIOKO 90 15 o 3MOPOS
PA3MOPO3KA
PRYKTH LT’Y"I#'A gg :g ™™n KOJIMYECTBO BPEMS
BUHOTPAL %0 15 nPoaykTa EMKOCTb BO/bl B BAKE (mn) FPI/I)FOTOBHEHVIH
msicon | KPACHOE Msico 165 25 — -
PbIBA BEJIOE MSACO 165 25 o
PbIBA 165 25 KALUVWMIOPE | CTEKJIAIHHASI BAHOYKA I
190r 120 20 &
™n KONWYECTBO KOJIMYECTBO KONMYECTBO  BPEMS = (STCTEMEPATYPA MOPOSUTIbHIKA) Tw
BOAbl B YALLE BO[bl BEAKE MPUIOTOBMEHUSA o3
NPOAYKTA  MPOAOYKTA (r) .D.ﬂﬂ PG (o) oo e 5 8 2
w
PUC 100 150 165 2 d< CPEPUNN3ALNS
MAKAPOHHBIE 100 150 165 25 §‘S’
V3OEns o KOJIMYECTBO BPEMSA
BOBOBbBIE 50 100 240 40 BO/b! B BAKE (mn) FPVI)FOTOBHEHI/IH
MWUH

),

=
o
I
o
o
I
8]
o
o

COCKW U AKCECCYAPbI AN1S1
MAJIbILLIA 90 15

YALLE
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1. INDLEDNING

Suavinex’ produktserie af sma husholdningsa;g)arater giver dig en hand med i den daglige pleje af din baby og
stotter dig i barnets forste levear ved hjzelp af deres innovative losninger. Apparaterne er lette at bruge og gere
redne. Det gennemtaenkte design sparer dig for tid og besveer, s& du kan nyde dit barn og jeres tid sammen fuldt
ud.

- FOODPROCESSOR

Kosten spiller en vigtig rolle i dit barns forste levedr, for at det kan vokse og udvikle sig normalt. Efter den
forste ammeperiode skal du introducere nye fadevarer i kosten lidt efter lidt. Foodprocessor er den ideelle
husholdningsmaskine til denne etape, da den dampkoc?er fodevarer samtidig med, at alle nzeringsstoffer og
vitaminer bevares. Foodprocessoren, der kommer med 5 funktioner, kan desuden purere, opvarme, to op og
endog sterilisere mindre tilbehorsdele. Den er yderst let at benytte, nem at skille ad og gere ren. Desuden er
foodprocessoren udstyret med et patenteret system, der optimerer dampdannelsen og ger den energieffektiv.

B. Riskurv

D. Kande i rustfrit stal

E. Handtag

G. Fastgorelse og
blokering af kniven

K. Lampe

L. Veelgerknap

0. Spatel

F. Kniv i rustfrit stal

H. L&g til vandbeholder

J. Vandbeholder med
vandniveaumaler
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3. BRUGSANVISNING
NAR TILBEREDNINGEN ER FARDIG, SLUKKES LAMPEN:

9- Drej veelgerknappen (L), og seet den pa OFF (FIG. G).

3.1. TILBEREDNING / OPVARMNING / OPTONING: 10- Laget pa kanden (A) abnes ved at dreje det i urets retning..

11- Tag kurven op med den tilberedte mad. Brug spatlen til at tage kurven op uden at braende dig (FIG. H). Brug
den ogsa til at rere rundt i maden eller til at tage maden ud. (FIG. I).

FOR DU STARTER, ER DET VIGTIGT AT VIDE AT:
- Der begynder at komme vanddamp ud 3 minutter efter, at madlavnings-/steriliseringsfunktionen er FIG G FIGH FIGI
blevet aktiveret. Det er det tidsrum, som apparatet beheaver for at blive varmet op.

- Nar vandet i beholderen (J) nér det laveste niveau, holder apparatet op med at varme, afbryderknappen
bliver stdende pa damp, og lampen (K) slukkes. Apparatet er forsynet med en anordning, der automatisk
slukker for madlavnings-/steriliseringsfunktionen, nar der ikke er vand tilbage i beholderen.

)-o

1- Kontrollér, at veelgerknappen (L) star pa OFF i den midterste position (FIG. A) !
(2-) T(agGkan;jen (D) af ved at gribe fast i handtaget (E) og dreje den i urets retning og loft Iaget pa vandbeholderen
J). (FIG. B

3- Fyld vandbeholderen (J) alt efter den nadvendige tilberedningstid (se tabellen sidst i denne vejledning) og luk
l&get. Husk, at der kan hgjst tilseettes 250 ml vand. (FIG. C)

4- L&get pa kanden (A) &bnes ved at dreje det i urets retning (FIG. D)

5- KONTROLLER, AT KNIVEN (F) SIDDER GODT FAST (FIG. E) for at undga indtreengning af vand i apparatet
(som kan beskadige det eller nedsaette levetiden).

6- Kom maden i den store kurv (C) og ris/pasta/baelgfrugter i riskurven (B). Ved brug af riskurven tilseettes
desuden den nedvendige vandmaengde som angivet i oversigten sidst i denne vejledning. Den samlede vaegt
af ingredienserne i den store kurv ma ikke overstige 300 g. Hvis det onskes, kan begge kurve kan anvendes
samtidig i samme tilberedningscyklus.

- BEMARK:
- Hvis du vil varme eller to tilberedt mad op, skal maden kommes i en beholder, der er egnet til

dampopvarmning (f.eks. en madboks, en bette eller en sutteflaske) og szet den oven over kurven (C). Kontrollér,
at laget (A) kan lukkes korrekt.
- Hvis du vil koge ris i riskurven (B), anbefaler vi at skylle forst risen for at fierne alle urenheder. FIGJ

7- Seet kanden (D) pa plads ved at dreje den mod urets retning, og luk laget (A).
8- Taend for tilberedningsfunktionen -dampning- ved at dreje veelgerknappen (L) i urets retning. (FIG. F). Derefter
teendes lampen (K).

FIG A

- VIGTIGT:

- Der stremmer varm damp ud, sa snart laget abnes. Veer meget forsigtig, og ga lidt veek for at undga
forbraendinger.

- Hvis du gnsker at varme/to en sutteflaske op, skal du sikre dig, at du ferst har fiernet Iaget, baegeret,

skrueringen og mundstykket til sutteflasken. Stil sutteflasken lodret i kurven til mad (C)

- Du kan tilberede/opvarme mad, nér bade kurven (C) og riskurven (B) er fyldt med mad samtidig i samme
cyklus.

- Hvis du blander forskellige madvarer, skal du veelge den tilberedningsform, der passer til den hardeste
fedevare og veere opmeerksom pa, at de bledeste fedevarer bliver kogt mest.

- Vandbeholderens Refill-funktion ger det muligt at fylde vand pa uden at tage kanden af (D) (FIG. K).
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3.2. PURERING:

1- Kontrollér, at veelgerknappen (L) star pa OFF i den midterste position. (FIG. L)

2- Laget pa kanden (A) abnes ved at dreje det i urets retning. (FIG. M)

3- Tag kanden (D) af ved at gribe fast i handtaget (E) og dreje den i urets retning. (FIG. N)

4- Tag kurven til madvarer (C) og riskurven op (B). Brug spatlen (O) til at tage kurven op (FIG O).

5- KONTROLLER, AT KNIVEN (F) SIDDER GODT FAST (FIG. P) for at undga indtreengning af vand i apparatet
(som kan beskadige det eller nedsaette levetiden).

6- Veer meget forsigtig ved handtering af kniven, da den er meget skarp og kan skeere dig.

7- Kom de ré eller kogte ingredienser i kanden (D).

8- Drej veelgerknappen (L) mod urets retning. (FIG. Q). Kniven bevaeger sig, nar veelgerknappen drejes. Hvis
knappen slippes, standser kniven, og vaelgerknappen gér tilbage til den oprindelige indstilling.

- VIGTIGT:

- Det anbefales, at hver blendercyklus ikke er lzengere end 10 sekunder uden afbrydelse. Vi anbefaler at vente
10 sekunder mellem hver cyklus for at undga overophedning af motoren.

- Hvis kniven er blokeret: treek ledningen ud af stikkontakten, fer du fierner de madvarer, der forarsager
blokeringen.

- Blend ikke is eller sukker, da det kan @delsegge apparatet.

Med foodprocessoren kan du opna den konsistens, som bedst passer til dit barns smag og behov. Anvend en
enkelt blendercyklus for at f& mindre stykker eller gentag processen flere gange, indtil maden far den gnskede
konsistens.

Idé:

Du kan blende maden sammen med det kogevand, der er tilbage i bunden af kanden efter tilberedningen.
Kogevandet er fyldt med neeringsstoffer, og du kan anvende alt eller noget af vandet for, at dit barns mad bliver
sa fast eller flydende som gnsket.
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3.3. STERILISERING:

1- Kontrollér, at veelgerknappen (L) star pa OFF i den midterste position (FIG. R)

2- Tag kanden (D) af ved at gribe fast i handtaget (E) og dreje den i urets retning og loft Iaget pa vandbeholderen (J).
3- Fyld vandbeholderen (l) alt efter den nedvendige steriliseringstid (se tabellen) og luk laget. Husk, at der kan
hojst tilseettes 250 ml vand. (FIG. S)

4- Laget pa kanden (A) &bnes ved at dreje det i urets retning.

5- KONTROLLER, AT KNIVEN (F) SIDDER GODT FAST for at undga indtreengning af vand i apparatet (som kan
beskadige det eller nedszette levetiden).

6- Seet de tilbehorsdele, som skal steriliseres, ned i kurven (C).

7- Seet kanden (D) pa, og seet laget (A) pa plads ved at dreje det mod urets retning

8- Teend for steriliseringsfunktionen -damp- ved at dreje veelgerknappen (L) i urets retning. (FIG. T). Derefter
teendes lampen (K).

- ANBEFALING:

Hvis du vil sterilisere sutteflasker (kapacitet pa 150 ml), skal de placeres med abningen nedad i kurven (C), for at
vanddampen bedre kan komme ind i dem og dermed udfere steriliseringen mere effektivt.

Nar steriliseringen er faerdig slukkes lampen:
9- Drej veelgeren (L) til den star pa OFF (FIG R).

10- Vent nogle minutter, for at apparatet kan kole af, for laget (A) tages af kanden.

11- Laget pg kanden (A) bnes ved at dreje det i urets retning (A).

12- Tag kurven med de steriliserede dele op. Brug spatlen til at tage kurven op uden at braende dig (FIG U).

FIGT

- ADVARSEL:
Der stremmer varm damp ud, sé snart Iaget &bnes. Veer meget forsigtig, og ga lidt veek for at undga

forbreendinger.
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4. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Nedenfor finder du en raekke rad, som skal folges for at sikre
korrekt rengoering og vedligeholdelse af foodprocessoren:

- VIGTIGT:
- Sluk apparatet, tag ledningen ud af stikkontakten,

og lad det kale helt af, for der udferes rengerings- og
vedligeholdelsesopgaver.

- Veer forsigtig ved handtering af kniven; den er meget skarp, og
du kan skeere dig.

RENGORING AF KANDEN OG TILBEHORSDELE (LAG,
KURVE OG SPATEL):

Vaskes i hAnden med et neutralt opvaskemiddel. Anvend

ikke ridsende midler. Hvis du foretraekker det, kan du seette
delene (lag, kurve og spatel) i opvaskemaskinen, selvom denne
renggringsmetode fremskynder produkternes aeldningsproces.
Kom ikke kanden i opvaskemaskinen.

Bemeerk: Fjern kniven, for kanden vaskes.

RENGORING AF KNIVEN:

Gor kniven ren med vand og saebe, og ter den grundigt efter
hver brug for at nedsaette risikoen for rustdannelse. Anvend
ikke ridsende midler. Taler ikke opvaskemaskine.

RENGORING AF VANDBEHOLDEREN:

- Vask med vand og saebe, og skyl efter med vand, indtil der
ikke er nogen rester tilbage. Anvend ikke rengeringsmidler, der
indeholder klor eller klorforbindelser, eller gryderensere, der
kan ridse apparatet.

- Det er normalt, at der dannes rester af kalk i beholderen pa
grund af de salte, der findes i vandet. Kalkresterne dannes
forholdsvis hurtigt alt afheengigt af vandets hardhedsgrad,

og hvor ofte foodprocessoren anvendes. Kalkresterne
nedsaetter effektiviteten og kan hindre foodprocessoren i at
fungere normalt. For at undgé kalkrester anbefales det at gore
folgende:

1- Fyld beholderen (J) med almindeligt vand.

2- Skyl flere gange, s& vandet kommer hen over alle siderne

i beholderen, og pas pa, at der ikke kommer vand pa
elledningen (N) eller veelgerknappen (L).
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3- Nar det tiloversblevne vand er fiernet, haeldes en blanding
bestdende af den samme maengde vand og eddike i
vandbeholderen (J).

4- Lad blandingen virke i mindst 4 timer.

5- Ryst forsigtigt apparatet i nogle minutter, og fjern alle
kalkrester med en klud.

6- Skyl vandbeholderen (J) flere gange med almindeligt vand.
7- Lad den dryppe af, og tor alle de fugtige dele - savel
indvendigt som udvendigt - med en blad klud.

8- Hvis apparatet ikke skal bruges i laengere tid, efter det er
blevet gjort rent, tarres alle delene. Derefter skal det opbevares
pa et tort og beskyttet sted.

UDVENDIG RENGOJRING AF APPARATET:

Ger de udvendige dele af apparatet rene med en bled klud.
Anvend ikke ridsende rengaringsmidler, sprit, oplgsningsmidler
eller lignende midler, som kan forarsage uoprettelige skader pa
apparatets overflader.

5. PROBLEMER OG LOSNINGER

PROBLEM LOSNING
VARMEFUNKTIONEN - Kontrollér, at elledningen (N) er sat rigtigt i stikkontakten.
VIRKER IKKE. - Kontrollér, at veelgerknappen (L) er indstillet rigtigt.

- Kontrollér, at der er tilstraekkeligt vand i beholderen (J).

- For at starte dampproduktionen igen efter en cyklus, skal
apparatet forst slukkes. Vent til varmelegemet er kolet af. Teend
derefter for apparatet igen.

- Kontrollér, at Iaget (A) og de ovrige dele er placeret korrekt.

FOODPROCESSOREN - Udfer de seedvanlige rengaringsmetoder som anfort i afsnittet
STOJER MEGET. “Rengering og vedligeholdelse”. Bagefter skal vandbeholderen (J)
ventileres pa et koaligt sted i 24 timer med Iaget (H) stdende abent.

BLENDERFUNKTIONEN - Kontrollér, at elledningen (N) er sat rigtigt i stikkontakten.
VIRKER IKKE. - Kontrollér, at veelgerknappen (L) er indstillet rigtigt.
- Kontrollér, at laget (A) og de ovrige dele er placeret korrekt.

FOODPROCESSOREN LUGTER - Udfer de saedvanlige rengeringsprocedurer som anfert i afsnittet
MARKELIGT. “Rengering og vedligeholdelse”. Bagefter skal vandbeholderen (J)
ventileres pa et koaligt sted i 24 timer med Iaget (H) stdende abent.

Hvis du har flere spargsmal, bedes du kontakte den officielle Suavinex forhandler i dit land. Vi hjzelper dig

gerne!
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6. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

FOODPROCESSOR MOD. FP060 EU-overensstemmelse: )
SP/NDING / FREKVENS: 220-240V ~ 50 /60 Hz Denne foodprocessor opfylder alle veesentlige krav
EFFEKT: 300 W DAMPENHED / 130 W BLENDER  ©9 andre betingelser, som er anfort i EU-direktiverne
BLENDERCYKLUS: 10 SEK. ON - 10 SEK. OFF 2014/30/EU (elektromagnetisk kompatibilitet) og

- - . 2014/35/EU (elektrisk sikkerhed). For at anmode
MATERIALER: VAGT, MAKS.: 300 g om en kopi af EU-erklzeringen, kontakt venligst
&Eﬁggg¥ QEI\?’CNIDPIEHOLDEREN: 250 ml fabrikanten: Laboratorios Suavinex - C/ del Marco

parcela R88, Poligono Las Atalayas - 03114
KAPACITET AF KANDEN MAKS.: 1,7 | ALICANTE - SPANIEN/ SPAIN - www.suavinex.com -
suavinex@suavinex.com - C.I.F: A-03123122

R.S.I: n°3902245/A.

TABEL OVER TILBEREDNINGSTIDER
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Disse maengder er
vejledende og kan variere alt
efter typen af fodevare.

Dette apparat opfylder alle de vaesentlige krav i geeldende EU direktiver.

N
m

Forsigtig

Pas pa! Varm vanddamp

Laes anvisningerne

Pas pa! Hed overflade

Brugsanvisning

| EU ma dette produkt ikke bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald

for at undga eventuelle skader pa miljoet eller menneskers sundhed. Det skal
derfor genbruges korrekt for at fremme en bzeredygtig genanvendelse af materielle
ressourcer. Benyt en genbrugsordning eller kontakt forretningen, hvor du kebte
produktet, for at bortskaffe det brugte apparat. De vil aflevere produktet pa det
rigtige sted til sikker genbrug.

1< B PB<b>

Dette produkt opfylder EU-direktiv 2012/19/EU. Symbolet af en affaldsspand med et kryds henover angiver,
at produktet, nar det er udtjent, ikke ma bortkastes sammen med andet husholdningsaffald, men skal
afleveres pa et genbrugscenter for elektriske apparater og/eller til forhandleren ved keb af et andet lignende
apparat. Brugeren har ansvaret for at aflevere apparatet til et genbrugscenter, nar det er udtjent. Nar det
brugte apparat afleveres pa korrekt vis som separat affald, kan det genbruges, behandles og bortskaffes
pa en miljgmaessig forsvarlig vis. Derved undgas negative virkninger for miljeet og personers sundhed,

og genbrug af materialerne fremmes. For yderligere oplysninger om genbrugscentrer, kontakt det lokale
renovationsvaesen eller den forretning, hvor du kebte apparatet.

TILBEREDNING
Maden skeeres i tern, jo mindre desto bedre.

TYPE AF FODEVARE VANDM/ENGDE |
FODEVARE BEHOLDER (ml) (min.)
TOMAT 90
BROCCOLI 165
KARTOFLER 165
GULERQDDER 165
GRONTSAGER| GRONNE BONNER 165
COURGETTER 90
PORRER 165
/ERTER 165
GR/ESKAR 165
BLOMKAL 165
/EBLE 90
P/RE 90
FRUGT FERSKEN 90
VINDRUE 90
RODT KOD 165
KD oG LYST K@D 165
FISK 165
TYPE AF M/ENGDE AF VANDMANGDE VANDM/NGDE |
F@DEVARE FODEVARE (g) | RISKURV (ml) BEHOLDER (ml)
PASTA 10 150 b
150 165
BALGFRUGTER 50 100 240

TILBEREDNINGSTID

&
I STOR KURV

TILBEREDNINGSTID

(min.)

| RISKURV
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OPVARMNING
For at benytte opvarmningsfunktionen hzeldes vandet direkte ned i fordybningen i dampenheden (l) FIG.C

TYPE AF BEHOLDER VANDMZANGDE|  TILBEREDNINGSTID
FODEVARE BEHOLDER (ml) (min)
MODER- SUTTEFLASKE 150 ml
MZLKSERS- | (25 °c RUMTEMPERATUR) 20 5
TATNING
VALLING GLAS PA 190 g ” 5 Z
0G MOS (25 °C RUMTEMPERATUR) 2
o
MODER- SUTTEFLASKE 150 ml »s o5 S
M/ZLKSERS- o . n
TATNING (5 °C KOLESKABSTEMPERATUR) @
VZLLING GLASPA 190 g 6
OG MOS (5 °C KOLESKABSTEMPERATUR) 25 -5
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NL: GEBRUIKSHANDLEIDING
- INHOUDSOPGAVE

Bemazerk: Det anbefales ikke at opvarme modermaelk, da den meget varme damp kan pévirke meelkens egenskaber.

I. Dampenhed

OPTONING

TYPE AF BEHOLDER VANDMZNGDE | TILBEREDNINGSTID
FODEVARE BEHOLDER (ml) (min)

VZLLING GLASPA 190 g
0G MOS (-18 °C FRYSERTEMPERATUR) 120 20

| STOR
KURV
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TIIDENTABEL ..ottt 154-155
1. INLEIDING

De productenlijn van kleine huishoudelijke toestellen van Suavinex helpt u bij de dagelijkse verzo&]ing van uw

baby door vernieuwende oplossingen aan te bieden die nuttig zijn tijdens de eerste levensjaren. Het betreft

gebruiks- en reinigingsvriendelijke apparaten met een uiterst verzorgd ontwerp die voor rust zorgen en tijd
esparen, waardoor u meer met uw baby kunt bezig zijn en uw tijd samen optimaal kunt benutten.

- KEUKENROBOT

De voeding speelt een belangrijke rol tijldens de eerste levensjaren van uw baby om een geschikte groei

en ontwikkeling te waarborgen. Na een eerste borstvoedingsperiode moet u beetje bij beetje nieuwe
voedingsmiddelen aan zijn of haar voeding toevoegen. De keukenrobot is het ideale huishoudelijke apparaat
voor deze periode, aangezien de voedingsmiddelen worden gestoomd waardoor alle voedingsstoffen en
eigenschappen ervan optimaal worden behouden. De keukenrobot heeft 5 functies om ook te malen, op te
warmen, te ontdooien en zelfs kleine accessoires te steriliseren. Het apparaat is uiterst intuitief in gebruik

en eenvoudig te demonteren en te reinigen. Bovendien beschikt het over een gepatenteerd systeem dat de
opwekking van stoom optimaliseert en er een energie-efficiént apparaat van maakt.

STERILISERING

VANDM/ENGDE | TILBEREDNINGSTID
BEHOLDER (ml) (min)

SUTTER, FLASKESUTTER OG
BABYTILBEH@R 90 15

| STOR
KURV
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2. ONDERDELEN VAN DE KEUKENROBOT

A. Deksel

F. Messen uit roestvrij staal

D. Kom uit roestvrij staal

E. Handvat H. Deksel van het waterreservoir

G. Messenhouder en

blokkering J. Waterreservoir en
........................................................................................ peilaanwijzer

_________ I. Stoomgenerator
K. Lampje

L. Selectieschakelaar

O. Spatel
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3. GEBRUIKSAANWIJZINGEN

3.1. OM TE KOKEN/ OP TE WARMEN / TE ONTDOOIEN:

VOORDAT U BEGINT, IS HET BELANGRIJK DAT U HET VOLGENDE WEET:

- 8 minuten nadat de functie koken/steriliseren wordt geactiveerd, begint er waterdamp uit het apparaat
te komen. Dit is de tijd die het apparaat nodig heeft om op te warmen.

- Wanneer het water in het reservoir (J) het minimum peil bereikt, stopt het apparaat met opwarmen, blijft
de schakelaar op de stand stoomgeneratie en gaat het led-lampje (K) uit. Het apparaat is voorzien van
een mechanisme dat de functie koken/steriliseren automatisch activeert wanneer het waterreservoir leeg
is.

1- Zorg dat de selectieschakelaar (L) op de middelste stand OFF staat (AFB A)

2- Verwijder de kom (D) door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien en rechtstreeks het handvat (E)
vast te nemen en doe het deksel van het waterreservoir open (J). (AFB B)

3- Vul het waterreservoir (J) afhankelijk van de gewenste bereidingstijd (zie tabel aan het einde van deze
handleiding) en doe het deksel dicht. Houd er rekening mee dat u maximaal 250 ml water kunt toevoegen. (AFB C)
4- Doe het deksel van de kom (A) open door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien (AFB D)

5- ZORG DAT DE MESSEN (F) GOED VAST ZITTEN (AFB E) om te voorkomen dat er water in het toestel sijpelt
(dit kan voor schade zorgen of de levensduur ervan verminderen).

6- Plaats de voeding in de hoofdkorf (C) of de rijst/pasta/groenten in de rijstkorf (B). Als u de rijstkorf gebruikt,
voeg dan ook de nodige hoeveelheid water toe volgens de bijgevoegde tabel aan het einde van deze
handleiding. Het totale gewicht van de ingrediénten in de korf van de hoofdvoeding mag niet hoger zijn dan 300
gr. U kunt beide korven desgewenst tegelijkertijd tijdens hetzelfde bereidingsproces gebruiken.

- OPMERKINGEN:
- Als u reeds bereide voeding wenst op te warmen of te ontdooien, moet u de voeding in een geschikte houder

voor opwarmen met stoom plaatsen (bijvoorbeeld Tupperware, een potje of een zuigfles) en het in de korf (C)
plaatsen. Zorg dat u het deksel (A) goed kunt sluiten.
- Als u rijst gaat bereiden in de rijstkorf (B), raden we aan deze eerst schoon te maken om resten te verwijderen.

7- Plaats de kom (D) door deze met de wijzers van de klok mee te draaien en sluit het deksel (A).
8- Activeer de kookfunctie —stoomafgifte- door de selectieschakelaar (L) met de wijzers van de klok mee.
(AFB F). Nu gaat het lampje (K) branden.

AFBA
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WANNEER DE KOOKTIJD IS AFGELOPEN, GAAT HET LAMPJE UIT:

9- Draai de selectieschakelaar (L) op OFF (AFB G).

10- Doe het deksel van de kom (A) open door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien.

11- Verwijder de korf met de bereide voeding. Gebruik de spatel om de korf eruit te halen zonder zich te
verbranden (AFB H). Gebruik de spatel ook om de voeding te roeren of bijeen te schrapen. (AFB ).

AFB G AFB H AFB 1

)

- BELANGRIJK:

- De warme stoom ontsnapt onmiddellijk wanneer u het deksel opendoet. Wees uiterst voorzichtig en ga een
beetje opzij staan om brandwonden te voorkomen.

- Als u een zuigfles wenst op te warmen/te ontdooien, zorg dan dat u het deksel, het glas, de schroef en de
speen van de zuigfles eerst verwijdert. Plaats de fles rechtop in de voedingskorf (C).

- U kunt gelijktijdig koken/opwarmen met een gevulde hoofdkorf (C) en rijstkorf (B) in dezelfde cyclus.

- Als u verschillende voedingsmiddelen mengt, moet u de bereidingsoptie voor het hardste voedingsmiddel
kiezen, rekening houdend met het feit dat het zachtste voedingsmiddel meer zal worden gekookt.

- De functie Refill van het reservoir biedt de mogelijkheid om water bij te vullen zonder dat u de kom (D) hoeft te
verwijderen (AFB K).
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3.2. OM TE MALEN:

1- Zorg dat de selectieschakelaar (L) op de middelste stand OFF staat. (AFB L)

2- Doe het deksel van de kom (A) open door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien. (AFB M)

3- Verwijder de kom (D) door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien en rechtstreeks het handvat (E)
vast te nemen. (AFB N)

4- Verwijder de voedingskorf (C) en de rijstkorf (B). Gebruik de spatel (O) om de korf eruit te halen (AFB O).

5- ZORG DAT DE MESSEN (F) GOED VAST ZITTEN om te voorkomen dat er water in het toestel sijpelt (dit kan
voor schade zorgen of de levensduur ervan verminderen). (AFB P). Ga uiterst voorzichtig met de messen om
aangezien deze erg scherp zijn en snijwonden kunnen veroorzaken.

6- Giet de bereide of rauwe ingrediénten in de kom (D).

7- Plaats de kom (D) door deze met de wijzers van de klok mee te draaien en sluit het deksel (A).

8- Draai de selectieschakelaar (L) tegen de wijzers van de klok in te draaien. (AFB Q). Zolang u de
selectieschakelaar gedraaid houdt, blijven de messen bewegen. Als u de schakelaar loslaat, stoppen de
messen en keert de selectieschakelaar terug naar de oorspronkelijke stand.

AFBL

- BELANGRIJK:

- Aanbevolen wordt een maximum maalcyclus van 10 seconden ononderbroken werking in acht te nemen. We
raden u aan 10 seconden te wachten tussen twee cycli om oververhitting van de motor te voorkomen.

- Als de messen blokkeren: trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u de voedingsmiddelen
verwijdert die de blokkering hebben veroorzaakt.

- Maal geen ijs of suiker, hierdoor kan het apparaat stuk gaan.

Met de keukenrobot kunt u de textuur optimaal aanpassen aan de smaak en de behoeften van uw baby. U kunt
één enkele maalcyclus gebruiken om stukjes te verkrijgen of dit proces meermaals herhalen tot de voeding de
gewenste consistentie heeft.

Idee:

U kunt de voeding samen met het kookvocht malen dat na het koken is achtergebleven op de bodem van de
kom. Dit water bevat talloze voedingsstoffen; u kunt het helemaal of een deel ervan gebruiken om de dichtheid
van de voeding voor uw baby naar wens aan te passen.
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3.3. OM TE STERILISEREN:

1- Zorg dat de selectieschakelaar (L) op de middelste stand OFF staat (AFB R)

2- Verwijder de kom (D) door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien en rechtstreeks het handvat (E)
vast te nemen en doe het deksel van het waterreservoir open (J).

3- Vul het waterreservoir (I) afhankelijk van de gewenste sterilisatietijd (zie tabel) en doe het deksel dicht. Houd
er rekening mee dat u maximaal 250 ml water kunt toevoegen. (AFB S)

4- Doe het deksel van de kom (A) open door er met de wijzers van de klok mee aan te draaien.

5- ZORG DAT DE MESSEN (F) GOED VAST ZITTEN om te voorkomen dat er water in het toestel sijpelt (dit kan
voor schade zorgen of de levensduur ervan verminderen)

6- Plaats de te steriliseren accessoires in de voedingskorf (C).

7- Plaats de kom (D) en sluit het deksel (A) door er tegen de wijzers van de klok in aan te draaien.

8- Activeer de sterilisatiefunctie —stoomafgifte- door de selectieschakelaar (L) met de wijzers van de klok mee.
(AFB T). Nu gaat het lampje (K) branden.

- AANBEVELING:

Als u zuigflessen gaat steriliseren (capaciteit van 150 ml), plaats deze dan omgekeerd in de korf (C) zodat de
stoom er beter in kan voor een efficiéntere sterilisatie.

Wanneer de sterilisatietijd is afgelopen, gaat het lampje uit:

9- Draai de selectieschakelaar (L) op de stand OFF (AFB R).

10- Laat het apparaat enkele minuten afkoelen voordat u het deksel van de kom haalt (A).

11- Doe het deksel van de kom (A) open door het met de wijzers van de klok mee te draaien.

12- Verwijder de korf met de gesteriliseerde accessoires. Gebruik de spatel om de korf te verwijderen zonder
zich te verbranden (AFB U).

AFBT

AFB U

- WAARSCHUWING:

Wanneer u het deksel opent, komt er onmiddellijk hete stoom vrij. Wees uiterst voorzichtig en houd enige
afstand om brandwonden te voorkomen.
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4. REINIGING EN ONDERHOUD

Hieronder volgen enkele tips die u moet naleven voor de juiste
reiniging en een correct onderhoud van de keukenrobot:

- BELANGRIJK:
- Zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact

en laat volledig afkoelen voordat u reinigings- en/of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

- Ga voorzichtig met de messen om aangezien deze uiterst
scherp zijn en snijwonden kunnen veroorzaken.

REINIGING VAN DE KOM EN ACCESSOIRES (DEKSEL,
KORVEN EN SPATEL):

Was met de hand met neutrale zeep voor vaatwerk. Gebruik
geen schuurmiddelen. Desgewenst kunt u de accessoires
(deksel, korven en spatel) in de vaatwasser plaatsen, hoewel
de producten hierdoor sneller verslijten. Plaats de kom niet in
de vaatwasser.

Opmerking: Verwijder de messen voordat u de kom wast.

REINIGING VAN DE MESSEN:

Was deze om het risico van roest en corrosie te verminderen
met water en zeep en droog ze goed af na elk gebruik. Gebruik
geen schuurmiddelen. Plaats ze niet in de vaatwasser.

REINIGING VAN HET WATERRESERVOIR:

- Was met water en zeep en spoel af tot alle resten zijn
verwijderd. Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen die
chloor of chloorverbindingen bevatten, noch schuursponsjes
die het product kunnen krassen.

- Omwille van het zout in het water is het normaal dat er

zich kalkresten vormen in het reservoir. Dergelijke kalkresten
kunnen zich redelijk snel voordoen, afhankelijk van de hardheid
van het water of de gebruiksfrequentie van de sterilisator.
Kalkresten verminderen het rendement en kunnen de

normale werking van de keukenrobot belemmeren. Om ze te
voorkomen, wordt het volgende aanbevolen:

1- Vul het reservoir (J) met stromend water.

2- Spoel verscheidene keren zodat het water langs alle
wanden van het reservoir stroomt en wees voorzichtig dat

u het stroomsnoer (N) en de selectieschakelaar (L) niet nat
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maakt.

3- Giet nadat het restwater is verwijderd een oplossing van één
maat water en één maat azijn in het waterreservoir (J).

4- Laat minstens 4 uur inwerken.

5- Schud het apparaat enkele minuten zachtjes en verwijder alle
kalkresten met een doek.

6- Spoel het waterreservoir (J) verscheidene keren met
stromend water.

7- Laat afdruipen en droog alle vochtige onderdelen (binnen en
buiten) met een vochtige doek.

8- Als het apparaat na reiniging langdurig niet wordt gebruikt,
droog dan alle onderdelen af. Bewaar het vervolgens op een
droge en afgeschermde plaats.

REINIGING VAN DE BUITENKANT VAN HET APPARAAT:
Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen, alcohol, oplosmiddelen of
gelijkaardige producten die het oppervlak van het apparaat
onherstelbaar kunnen beschadigen.
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6. TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

KEUKENROBOT MOD. FP060 Conformidad CE:
SPANNING/ VOLTAGE: 220-240V ~ 50 / 60Hz Deze Keukenrobot voldoet aan alle fundamentele
eisen en andere bepalingen van de EU-richtlijnen

\I\I/II?AF,‘AnggI'_\II 310(? w KOE"\II'EI:|6130V&IE_/I'_AALFUNCTIE 2014/30/EU (elektromagnetische compatibiliteit)

INGREDIENTEN: SI\E;I%XIMUM éeE(\:NI CHT: 300 en 2014/35/EU (elektrische veiligheid). Aarzel om

CAPACITEIT VAN HET WATERRESERVOIR: 2 o om0 raman et g by
50ml niet om contact op te nemen met de fabrikant:

CAPACITEIT KORF: 1.1 | Laboratorios Suavinex - C/ del Marco parcela

CAPACITEIT VAN DE KOM MAX: 1,7 | R88, Poligono Las Atalayas - 03114 ALICANTE -
SPANJE/ SPAIN - www.suavinex.com
suavinex@suavinex.com — BTW-nr.: A- 031231 22
R.S.I: nr. 3902245/A.

Dit apparaat voldoet aan de fundamentele eisen van de geldende communautaire
richtlijnen van de EU.

N
m

Voorzichtig

Opgepast! Hete stoom

5. PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

Gelieve de aanwijzingen te lezen

PROBLEEM OPLOSSING

DE OPWARMFUNCTIE ; A
WERKT NIET. - Controleer dat de selectieschakelaar (L) op de juiste stand staat.

- Controleer dat het reservoir (J) voldoende water bevat.

- Om de stoomproductie na een gebruikscyclus opnieuw te
activeren, moet u het apparaat eerst uitschakelen en wachten tot het
verwarmingselement is afgekoeld. Zet vervolgens het apparaat
opnieuw aan.

- Controleer dat het deksel (A) en de overige onderdelen goed op hun
plaats zitten.

- Controleer dat de stekker van het stroomsnoer (N) in het stopcontact zit.

Opgepast! Heet opperviak

Gebruiksaanwijzingen

- Voer de gebruikelijke reinigingswerkzaamheden uit zoals
aangegeven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”. Ventileer
vervolgens het waterreservoir (J) gedurende 24 uur op een frisse
plaats en met het deksel (H) open.

DE ROBOT MAAKT VEEL
LAWAAI.

- Controleer dat de stekker van het stroomsnoer (N) in het
stopcontact zit.

- Controleer dat de selectieschakelaar (L) op de juiste stand staat.
- Controleer dat het deksel (A) en de overige onderdelen goed op
hun plaats zitten.

DE MAALFUNCTIE WERKT
NIET.

In de EU mag dit product niet worden weggegooid met ander huishoudelijk afval
om eventuele schade aan het milieu of de menselijke gezondheid te voorkomen.
Daarom moet het correct worden gerecycled om het duurzame hergebruik van
materiéle hulpmiddelen te bevorderen. Gelieve om het gebruikte toestel terug te
brengen de toepasselijke recyclingsystemen of neem contact op met de verkoper.
Laatstgenoemde zorgt dan voor de veilige recycling van het product.

1< B PB<b

DE ROBOT RUIKT VREEMD. - Voer de gebruikelijke reinigingswerkzaamheden uit zoals
aangegeven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”. Ventileer
vervolgens het waterreservoir (J) gedurende 24 uur op een frisse

plaats en met het deksel (H) open.

Als u nog steeds twijfels hebt, neem dan contact op met de officiéle distributeur van Suavinex in uw land.

We helpen u met veel plezier verder.

Dit product voldoet aan Richtlijn 2012/19/EU van de EU. Het symbool van de doorstreepte container op het
toestel betekent dat het product na afloop van de levensduur ervan niet bij het huishoudelijk afval mag worden
gegooid en naar een selectief afvalinzamelpunt moet worden gebracht en/of moet worden teruggebracht naar
de distributeur bij aankoop van een soortgelijk toestel. De gebruiker staat ervoor in het apparaat na afloop van
de levensduur ervan naar een stortplaats voor bijzonder afval te brengen. Als het in onbruik geraakte apparaat
als gesorteerd afval wordt opgehaald, kan het ecologisch worden gerecycled, behandeld en afgedankt.

Op die manier wordt een negatieve impact op het milieu en de gezondheid voorkomen en de recycling van

de materialen van het product bevorderd. Neem voor meer informatie over de beschikbare diensten voor
afvalverwijdering contact op met uw afvaldienst of de winkel waar u het apparaat kocht.
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TIJDENTABEL OPWARMEN

Giet om de functie “opwarmen” te gebruiken het water rechtstreeks in de opening van de stoomgenerator (l) AFB. C
Deze porties zijn louter SOORT HOUDER HOEVEELHEID KOOKTIJD (min)
informatief en kunnen VOEDINGS- WATER IN
variéren afhankelijk van de MIDDEL RESERVOIR (ml)

aard van de voeding.

POEDERMELK | FLESJE 150 ml

(25°C OMGEVINGSTEMP) 20 5
[T
PAPJES EN GLAZEN POTJE 190 ¢ 20 5 g
PUREE (25°C OMGEVINGSTEMP) $
o
[TH
o
POEDERMELK| FLESJE 150 ml 8
KOKEN o .
Snijd de voedingsmiddelen in blokjes, hoe kleiner hoe beter. (5°C KOELKASTTEMP) 25 6.5 §
HOEVEELHEID PAPJES EN GLAZEN POTJE 190 ¢
\SlggngNGs- VOEDINGSMIDDEL  WATER IN KOOKTIJD (min) PUREE (5°C KOELKASTTEMP) 25 6.5
MIDDEL RESERVOIR (ml)
TOMAAT 90 15 Opmerking: Het wordt afgeraden moedermelk op te warmen, aangezien de erg hete stoom de eigenschappen
BROCCOLI 165 25 ervan kan aantasten.
AARDAPPEL 165 25
WORTEL 165 25
GROENTEN | GROENE BONEN 165 25
COURGETTE 90 15 Iﬁ:" 1. Stoomgenerator
PREI 165 o5 I N A S O D . s
ERWTEN 165 25 P
POMPOEN 165 25 rn
BLOEMKOOL 165 25 8
I
APPEL 90 15 =z
PEER 90 15
FRUIT PERZIK 90 15 ONTDOOIEN
PRUIF % 19 SOOR HOEVEELHEID
HOUDER KOOKTIJD (min
VLEES ROOD VLEES 165 25 VOEDINGS- WATER IN (min)
ENiS WIT VLEES 165 25 MIDDEL RESERVOIR (ml)
VIS 165 25 e
PAPJES EN GLAZEN POTJE 190 ¢ )
SOORT HOEVEELHEID HOEVEELHEID HOEVEELHEID  \okr1uD L PUREE (-18°C VRIESVAKTEMP) 120 20 =
VOEDINGS- VOEDING (gr) WATER IN WATER IN : J g rn
MIDDEL RIJSTKORF (ml) RESERVOIR (ml) (min) S S
= 44
B, b i :
150 165 5 o TERILISEREN
PEULVRUCHTEN 50 100 240 40 = S S

HOEVEELHEID i
WATE KOOKTIJD (min)

R IN
RESERVOIR (ml)

[TH

['4

FOPSPENEN, SPENEN EN S
BABYACCESSOIRES 90 15 )
o

o]

I
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T TANITIML ot 156
2. EEAPTHMATA THZ NOAYZYZKEYHZ MATEIPEMATOZ .................oooviiieiceeeeee 157
B OAHIIEZ XPHEHZ ..ottt 158-161

5. MPOBAHMATA KAIAYZEIZ e
6. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA s 164
TIINAKAZ XPONQN . ..ottt ettt s e s s s esesen s 165-166

1. EIZArQrH

H oglpd pIkpwv OIKIAKWVY cuokevwv Suavinex oag Ponba otnv kabnueptvr) ppovTida Touv pwpoL oag,
TIPOOPEPOVTAG KAIVOTOPEG AVCEIG KATA TA TPWTA £€TN TNG (WG Tov. ELXPNOTEG Kal EDKOAEG GTOV KABAPIOPO
OUOKEVEG, HE TIOAD PPOVTIOHEVO OXeSIAOHO, TTIOL SIEUKOAUVOULV TNV KABNUEPIVOTNTA 0aG Kal EE0IKOVOUOUV XPOVO,
ETUTPEMOVTAG 0aG VA adoolwBeiTe OTO PWPEO 0aG KAl vVa A&LOTIOOETE OTO ETMAKPO TO XPOVO TIoL TepvATe padi Tov.

- POMMNOT KOYZINAZ

H diatpodn naiCel onuavtiké poOAO KATA TA MPWTA XPovia TNG (wrig Tou pwpoL oag, e§acdaAilovTdag Tou pia
owoTtr avantuén. Metda tnv mpwtn ¢Aaon TG YaAouxiag, Ba TpeEmel va el0ayAayeTe oTa OTO SIAITOAOYIO TOU VEEG
TPOdEG. H MoAvouokeur) Mayeipépatog (Popmot Kougivag) eivat n 16avikr) NAEKTPIKF) 0UOKELR yI' QUTO TO OTAdIo,
adoUL payelpelel Je ATHO TIG TPODEG SIATNPWVTAG 08 PEYIOTO BaBUO Ta BPETTTIKA CLOTATIKA Kal TIG IBIOTNTEG
Toug. Ot 5 Aettoupyieg 1oL SIABETEL, 0ag ETUTPEMOLV ETTIONG VA AAECETE, Va (ECTAVETE, VA EEMAYWOETE, AKOUN Kal
va amooTelpWoeTe PIKPA ageooudp.Eival eukoAdxpnaoth, ELKOAN GTNV arocuvappoAdynan Kat oto kabdplopa.
ErurtAéov, autr| n oUOKeUN SLABETEL €va KAWVOTOUO oUCTNUA TIOU BEATIOTOTIOLEL TNV TTAPAYWYH ATPoL Kat TV
KaBLoTd evepyelakd ATIOSOTIKN.

A. Karndku

F. Avogeidwteg Aemideg

D. Avogeidwtn kavdata

H. Karaki doxeiov vepol

E. AaA

G. ZtApIENn Kal
UITAOKApLopa AeTtidwv

K. ®wg

............................................................................. °

L. Ermloyeag
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3. OAHTIEZ XPHZHZ
A®OY AH=EI O XPONOZ MATEIPEMATOZ, TO ®QX OA ZBHZEI

9- MNupiote Tov emmloyéa (L) otn B€onOFF (FIG. G).

3.1. NA MATEIPEMA / ZESTAMA/ ZEMAMQMA: 10- Avoi€te To KaMAKL TNG Kavatag (A) MEPLOTPEDOVTAG TO cOPPWVA Pe TN GoPA TWV SEIKTWY TOL POAOYLOD.

11- AntooUpeTe To KaAdBL pe To payelpepevo daynto. MNa va Byalete To kaAdbL xwpig va Kaeite, xpnolyornotote
T onatovAa (FIG H). XpnoloToloTe TNy €MioNG yla va avakatéPeTe r va adalp€oeTe Ta TeEAevTaia
unoAeippata Tou payntou. (FIG I).

MPIN APXIZETE NA XPHZIMOTOIEITE TH ZYZKEYH, AABETE YINOWH ZAZ TA EZHZ:

- O atpoég apyiCet va Byaivel adpou mepdacouv 3 AETTA A6 TNV EVEPYOTTOiNoN TNG Aeltoupyiag “payeipepa/ FIGG FIGH FIGI
arnooteipwon”. AuTtog ival o xpOvog Tou anarteital yia va 8gpuavBei n cuokeun).

- ‘Otav 10 vePO oL TIEPLEXEL TO SoXEIO (J) PTATEL OTO KATWTATO £TiNeSo, N CUOKELN TIALEL va Bepuaivel, o
SlakomTng nmapapével otn B€on apaywyng atpoL kat to dwg (K) ofrivel. H ocuokeun eival e€omAlopévn pe
€vav pnxaviopd Tiou amnevepyoTiolel QUTOPATWG TN AetToupyia “payeipepa/anooteipwon” 6Tav TEAEWWOEL
TO vePO TOUL doxeiou.

1- BeBawwBeite 611 0 euloyeag (L) Bpioketal otnv kevrpikr 6¢onOFF (FIG. A)

2- ArtooUpeTe TNV kavata(D) meploTpEPovTAg TNV olpdwWVA P TN Gopd TWV SEIKTWY TOU POAOYLOU, TILAVOVTAG TNV
katevBeiav and tnAapn (E) kat onkwote To karndakt Tou doxeiou vepou (J). (FIG. B)

3- epiote TO SoXEiO VEPOL (J) AVAAOya LE TO XPOVO PAYELPEPATOG TIOU XPelAleoTe (BA. Ttivaka oTo TEAOG ToU
eyxelptdiov) kat kAeiote To Kamakl. AABeTe LTIOPN OTL UMOPELTE VA TPOCBETETE TO TIOAD 250ml vepo. (FIG. C)

4- Avoi€Te TO KamAkl TNG Kavatag (A) TepLoTPEDOVTAG clUdWHA P TN dopd Twv SEIKTWV Tou poAoyto. (FIG. D)

5- BEBAIQOEITE OTI Ol AEMIAEX (F) eivar kaAd otepewpéveg (FIG. E) yia va anotparolv Tuxov Slappoeg vepol Tipog
TO EOWTEPIKO TNG CLOKELNG (UTIOPEL va TIPOKAAETOUV {NMILEG 1) VA PEWWOOLV TN SIAPKEId WDEAUNG (WG TOV).

6- ToroBetrioTe TNV TPOPN oTo Kupiwg kahadt (C) i To PLTYCupapikd/OoTpla oto Soxeio pullov (B). e Tepintwon
TIOL XPNOLHOTIOLEITE TO SOXEIO PLTIOL TIPOCHEDTE £6W KAl TNV AMAPAITNTN TTOCOTNTA VEPOU, OUPDWVA PE TOV
ETMOLVATTTOPEVO TIIVOKA OTO TEAOG AUTOV TOU EYXELPLSioV. To OLUVOAIKS BAPOG TWV LAKWVY OTO KUPIWG KAAdBL dev
npénel va Eemnepva ta 300gr. EQv To emibupeite, UMopeiTte va xpnolpomnoleite Tautoxpova Kat Ta d0o kaAdbia otny idla
Sladikaoia payelpepatog.

- ZHMEIQZEIZ:
- Eav BéAete va Ceotavete ) va EemaywoeTe KATL 6N payelpeuévo, Ba mpénel va BAAeTe To payntd o’ éva Soxeio
kat@\AnAoyia {éotapa pe atpo(yla napddelyya, o° éva tarep, Baddkl fi PriuTePo) Kat va To TOTIOBETAOETE OTO

kaAaBL (C) dppovtifovtag va KAEIoETE KAAA TO KATIAKL (A).
- Eav mpodkeital va payeipepete puCL oto doxeio pulioL (B) cuvioTolpE TPONyoLPEVWG va TO KaBapioeTe yla va
adalpeoeTe TIG akabapaieg

7- ToroBetriote TNV kavdta (D) otn B€on NG MePLOTPEDOVTAG TNV avTiBeTa Pe TN Gopd TwV SEIKTWV TOU POAOYIOV Kal
KAeloTE TO KATTAKL(A).

8- Evepyortoirote tn Aettoupyia “payeipepa” —€kAuvon atpol-TieplotpEdovTag Tov emioyea (L) oopdwva pe t popd
Twv SeIKTWV Tou poAoytov. (FIG. F). Twpa Ba avayel To dwg (K).

Figa ©

- MPOZOXH:

- Apaipwvtag To Kamdkl, 8a Byel apéowg o (eatdg atpog. Na eioTe TOAD TIPOCEKTIKOI Kal VA ArmOUaKPULVOEITE yla
va anopLYeTe TLXOV EyKaLUATA.

-Edv BéAete va (eotdvete/EenaywoeTe €va Pripmepd, adbalpeéaTte, MPONYOUUEVWG and auto, To KArdKl, TO
TIOTrPL, TOV SAKTUALO Kal T BnAr). TomoBeTroTe TO PMOUKAAL TOL pripTiePd 6pBlo 0To KAaAAB!L TTou TipoopifeTal
yia TG tpodeg(C).

- M;\Iopeirs va payelpePete/leatdvete pe yepdro Tokalabi(C) kat To Soxeio pullov(B) Tautodxpova otov idlo
KOKAO.

- Eav avaptyvoete dlapopeTikolG TUTIOLG TPOdWY Ba TIPETEL va ETUAEEETE TNV ETIAOYH HAYEIPEPATOG YIa TNV TIO
okAnpr Tpodr, Aappdavovtag undyn 6TL N Tio paiakid yivetal mo ypriyopa.

- H Aertoupyia Refill Tou doxeiov oag Sivel TN duvatodTNTA Va TO YEUIOETE PE VEPO XWPIG va XPELAoTEel va ByaleTte
mv kavara (D) (FIG. K).
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3.2.MNA THN AAEZH:

1- BeBawwBeite 611 0 emhoyeag (L) Bpioketal atnv kevipikr) 8¢on OFF. (FIG. L)

2- Avoi€Te TO KamMAKL TNG Kavatag As)naplorpéq)ovrdc TO oVHPWVA e TN Popd TwV SEIKTWV Tou poAoytov. (FIG. M)

3- AntooLpate tnv kava Ta (D) meplotpEPovtds TNV cAupdwva pe TNPopd TWVSEIKTWY TOL POAOYIOD TIIAVOVTAG TV
katevBeiav ané tn AaPr (E). (FIG. N)

E‘FI é%alpécr TO KAA&BL TPodwV (C) kat To Soxeio pulioL (B). Ma va BydaAete To KaAdbL xpnaotporolriote T ortatouAa(O)
5- BEBAIQOEITE OTI Ol AEMIAEZ. (F) EINAI KAANA STEPEQMENEZX (FIG. P) yia va anotpartolv Tuxov Slappogg vepol
TIPOG TO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG (UTTOPEL va TIPOKAAEGOLV TNULEG 1) VA PEWWCOULV TN SIAPKELa WdENUNG {wNG Tov).

6- Pi€te Ta LAIKA payelpepéva r wpd peoa otnv kavata(D).

7- ToroBetr\ote TNV kavata (D) otn B€on TNGMEPLOTPEDOVTAG TNV CUPDWVA HE TN POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYIOD Kal
KAEIoTE TO KATAKI(A).

8- [Nupiote Tov emAoyea (L) avtiotpoda amnd tn popd Twv SEIKTWV TOU POAOYIOV. CUUdWVA pe TN Gopd TwV SEIKTWY TOU
poAoylov. (FIG. Q). Ev Ba kpatdrte yuptopévov Tov emthoyea, ot Aemtideg Ba e§akoAouBolv va Bpiokovtal oe kivnon. Eav
Tov adroeTe, oL Aemtideg Ba oTapatricouv Kal o eTihoyeag Ba emoTPEPEL TNV apXIKr Tou BEan.

FIGL ©

- MPOZOXH:

- Evdeikvutal va pnv vriepPaivel o kOUkAoG dAeong ta 10 cuvexoueva SELTEPOAETTA. ZAG CLVIOTOUUE vVa
niepipévete 10 deutepoAenTta PETAGD TWV KUKAWV yla va arodUYETE TNV LTIEPBEPPAVON TOL KIvNTHipaA.

- Eav pmAokdpouv ol Aemideg, ByAATe Tn cuokeur amno tnv npifa mpLv arnocUPETE TIG TPOPEG TIOL TIPOKANECAV
v anédpadn.

- Mnv aAéBete mtayo rj {axapn:n CUOKELN UMOPEL va XaAAoEL.

H TTOAUCUOKELT] PAYELPEPATOG 0AG ETUTPETEL VA ETITUXETE TNV UGN TIOL TAIPLACEL TIEPLOOOTEPO OTaA yoloTa Kal

TIG QVAYKEG TOL PwPOoL oag. MTOPEITE va XPNOLUOTIOOETE EvaV HOVO KUKAO AAEONG €AV BEAETE TA KOUMATIA TNG

TPOodNG va eival pikpd i va enavaldpeteautn Tn Sladikacia MOANEG Popeg Ewg GToL eTITUXETE TNV €MIBLUNTN
vodn.

16¢a:

Mropeite va aA€oeTe TIG TPOPEG PE TO VEPO ard TO payeipepa mou EUelve aTov TIUBpEvVa TNG Kavdatag. AuT
VEPO TEPLEXEL TIOAAA BPETTTIKA oLOTATIKA. MTOPEITE VA TO XPNOIUOTIOWOETE OAO 1 €va PEPOG TOU £TOL WOTE TA
daynTd Tou pWPOUL Cag va yivouv TNXTA f apaldTePQA, OTIWG ECEIG ETIIOVLEITE.

3.3. TIA THN AMOZTEIPQZH:

1- BeBawbBeite 011 0 emiloyeag (L) Bpioketal otnv kevtpikr 8€on OFF (FIG. R)

2- BydAte tnVv kavdta (D) neploTpédovtdg TV oLpdwva Pe TNPOPATWVSEIKTWY TOU POAOYLOD TIIAVOVTAG TNV
katevBeiav anod tn AaPn (E) kat onkwaote To Kandkl Tou doxeiou vepoD (J).

3- l'epiote 10 SoXEiO VEPOU (I) avaloya pe To xpdvo amoaTelipwong Tou Xpelaleote (BA.Tivaka) kal KAeioTe To
Kardkl. AAete uTOYN OTL PMOPEITE va TPOCOECETE TO TIOAD 250ml vepo. (FIG. S)

4- Avoite To Kamndkl TG kavdtag (A) meploTpedovtag To dpLPdwvaA Pe TN Gopd Twv SEIKTWV TOU POAOYLOV.

5- BEBAIQOEITE OTI Ol AEMIAEZ (F) EINAI KAAA ZTEPEQMENEZ (FIG. P) yia va anotparnolv Tuxov dlappoeg
vePOUL rtp)oq TO ECWTEPIKO TNG CUOKELNG (UTTOPEL va TIPOKAAETOLV {NUIEG 1| va PELWOOLV TN SIApKeld WPENNG
Cwng Tov).

6- TomoBetrioTe Ta afeooudp Tou BEAETE va amnooTelpwoeTe 0To KAAdOL Tpodwv (C).

7- TomoBetriote TNV Kavata (D) kat kAeioTte To Kamdkl (A) otn B€on Tou TeploTpeédovtdag To avtibeta amd In
Popad TwV SEIKTWV TOL POAOYLOU.

8- Evepyormoijote Tn Aettoupyia anooteipwong — €kAuon atpoL — neploTpédovtag Tov erhoyéa (L) oopdwva pe
N dopd Twv SelKTWV Tou poAoytol. (FIG. T). ©a avayel to dwg (K).

- ZYZTAZH:

Edv mpoKelTal va anooTeEIPWOETE PTTOLKAALA UTIUTIEPO (XWPENTIKOTNTA 150ml) TortoBeTroTe Ta oTo KAAdbL (C)
TIPOG TA KATW, £TOL WOTE O ATHOG VA £106V0EL KAAUTEPA KAl N AMOCTEIPWON va ival TILO ATIOTEAECHATIKH.

A¢oU Aigel o xpovog anooteipwong To pwg Ba oprioet:

9- upiote Tov emiAoyéa (L) otn B€onOFF (FIG R).

10- Mplv avoi€eTe TO KAMAKL TNG Kavdatag (A) meptuévete Aiya Aemtd £wg GTOU KPUWOEL N CUOKEUN.

11- Avoi€ate To Kamdkl TnG Kavatag (A) TEPLOTPEPOVTAG TO KATA TN GOPd TwV SEIKTWV TOL POAOYLIOV
12- Adaipéote To KAAAOL e Ta anooTElpWHEVA AVTAAAAKTIKA. [Na va BydAete To KaAdBL xwpia va Kaeite
xpnotgoroleiote tn onatovAa. (FIG U).

FIGR FIGT

- MPOZOXH:
Adalpwvtag To Kardakl, 8a Byel apeows o (eotog atpog. Na €iote TIOAD TIPOCEKTIKOL KAl VA ATIOHAKPUVOEITE yia
va anopLyeTe TLXOV EyKaLATA.
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4. KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

21N OULVEXELQ, 0aG SIVOUUE OPLIOUEVEG CUMPBOUAEG TIOUL TIPETIEL
va AKOAOUBEITE yla va €TUTUXETE TOV OWOTO KABapIoPo Kal T
OWOTH CLVTHPNON TNG TIOAVCUOKEUNG PAYEIPEUATOG:

- MPOZOXH:

- 2B\ote TN ouoKewr, arocuvoeaTe TO KAAwSI0 Tpododoaiag
Kal adprioTe va KPUWOEL EVTEAWG TIPLV ardTovkabapiopo ry/kat tn
ouvTnpnon.

- Na eiote TTOAU TPOCEKTIKOL OTAV XEIPICETTE TIG AETTOEG, £MELON
€ival TToAU OKOVIOPEVEG Kal UTIOPEL va KOTIEITE.

KAGAPIZMOZ THZ KANATAZ KAI TQN A=EZOYAP (KAMNAKI,
KAAAQGIA KAI ZIMATOYAA):

Ta TIAEVETE OTO XEPL UE OLOETEPO CATIOLVIL yIa Ta Tudta. Mnv
XPNOWOTIOIETE AEIQVTIKA TTIpoiovTa. EQv ripoTiudre, propeite va BANETE
Ta aéeooudp (Karakl, KaAABia Kat ortdTouAQ) GTO TTIAUVTHPIO TIATWY, AV
kal autr N pebodog kabaplopoL erutaxuvel T dladikacia GBopdas Twv
TIPoIoVTWV. Mnv Balete TNV KQVATA OTO TIALVTAPIO TUATWV.

2nueiwon: Apalpeote TIG AETTOEG TIPIV TIAUVETE TNV KavaTa.

KAGAPIZMQN TQN AEMIAQN:

INa va replopioete ToV Kivduvo ofeidwong kat dilaBpwong, kabapiote
TIG PE VEPO KAl OATIOUVL KAl OTEYVWOTE TIG KAAA TIPLV arto KABe
xpron. Mnv xpnotuornoleite AslavTika ripoidvra. Mnv Ti¢ Balete
OTOTTAUVTIPIOTIATWV.

KAGAPIZMOZ TOY AOXEIOY NEPOY:

- MAVOveTe pe vepod Kal oarouvi Kat EEMAVVETE €wg OTOL eEAAEIPBOLV
OAQ TA UTTOAEIPATA. MnV XPNOIHOTIOLEITE IOXLPA KABAPIOTIKA TIOL
TIEPIEXOULV XAWPLO 1 EVWOEIG XAwpPIou oUTe adouyyapla pe cupUa
TIOU UTIOPOULV VA XaPAEOLV TO TIPOIOV.

- \Oyw Twv aAdTwV ToL VEPOD gival GLOIKO VA CLCOWPELOVTAL
ahata aoPeotiov oto SoXeio, Ta oroia oxnuatiCovtal TToAL ypriyopa
avAaloya pe To Babud okKANEOTNTAG TOUL VEPOU I) TN cuxvoTnTA
XProngG TnG TOALCLOKELNG. Ta AAaTa PEIWVOLV TNV ArtOd0ar] TNG
KAl PIToPoUV va TIapeUTtodicouv TV OUAAr] Acttoupyia Tng. MNa va
Ta aroduyeTE, 0AC CLVIOTOUUE TA €EAG:

1- [epiote 10 So)XEiIO(J) pE VEPO TNG PPLONC.

2- —emA\LveTe TIOAEG POPEG, ETOL WOTE TO VEPO va TIEPATEL ATIO
OAQ TA TOWHATA, TIPOCEXOVTAG VA PNV PPEEETE TO KAAWDIO
Tpododoaciag (N) oute Tov erihoyea (L).

EL - 163

3- Adou kaBapioeTe TO evartopeivov vepo, pi&te oto doxeio vepou (J)
€va OldAupa pe ioa pepn vepou kat Eudiov.

4- Adnote va dpAcel TOLAAXIOTOVAWPEG.

5- Avakivrijote eAadpd T CUOKELI YIA PEPIKA AETTTA KAl adaIPETTE TA
evaropeivavra AAata pe Eva mavi.

6- =ermALveTe To Soxeio vepou (J) TTOAEG PopEC pE vepd NG Bpuong.
7- AdrioTe va oTpayyioel Kal oTeEyvVwaoTe Pe aAakO Ttavi OAa ta vypd
HEPN (ECWTEPIKA KAl EEWTEPIKA).

8- EQv &gV XpnOIUOTIOI|OETE TN CUOKELI YIa JEYAAO XPOVIKO SlaoTtnua
META TOV KABaplopud NG, oTeyvwaoTte OAA TNG TA PEPN. TN CUVEXELQ,
aroBnKeLOTE TN O€ OTEYVO KAl TIPOCTATEVPEVO LEPOG.

E=QTEPIKOZ KAGAPIZMOX THX ZYZKEYHZ:

KaBapiote Ta eEWTEPIKA PEPN TNG CUOKELNG PE VA JAAAKO TTAVI.
Mnv XPNOIUOTIOIEITE AEIAVTIKA TIPOIOVTA, OIVOTIVELA, OIAAUTIKA I
TtapepdePr TIPOIOVTA TIOL PMOPEIV VA TIPOKAAEGOUV AVETTAVOPBWTN
Nuia otic eTudAvelES TNG CUOKELNG.

5. MPOBAHMATA KAI AYZEIZ

MPOBAHMA AYZH
H ENIAOIH “ZEZTAMA” AEN - BeBawwBeite 011 TO KQ)\(DGIO(NEE ival ouvbedepévo otnv Tpia.
NAEITOYPTEL - BSEQLU)GE(TS oTL 0 erihoyeag (L) Bpioketat otn owatr B€on.

- BeBawwbeite 611 untdpyel apkeTd vepd ato Soxeio (J).

- IMa va evepyorolnoeTe TNV apaywyn atpol PeTd anod évav
KUKAO Xprong, Kata’' apxdg ofAoTe Kal TEEPIEVETE €wG OTOU
KPUWOEL TO BEPHIAVTIKO OTOIKEIO. ZTN CUVEXELQ, EVEPYOTIOINOTE
§avd tn ouoKeLn.

- BePawwBeite 0L TO Kardkl (A) Kal Ta Aotrd otolkeia Bpiokovtal
0Tn owaTr Toug B€on.

O EMNE=EPrAZTHZ - Exteléote TIG ouvnBelg epyaoieq kabBapiopol olpdwva Pe TIG
TPO®IMQN KANEI MOAY evbeitelg TG evotnrag “Kabapiopde kat ouvtrpnon”. Agriote otn
O0PYBO. ouvéxela To Soxeio vepou (J) oe éva Spoaepsd PEPOG Yia 24 WPES e

TO Kamnakl (H) avolxto yia va aeplotei.

H AEITOYPIIA AAEZHZ AEN - BeBawbeite 611 To KAAWSL0 (N)eivat cuvdedepévo atnv Tipica.
NEITOYPTEI. - BeBawbeite 611 0 emloyeag (L) BpiokeTal otn owotr Bgon.
- BeBawbeite 611 TO Kamakl (A) kat Ta Aotrd otolkeia Bpiokovrat otn

owaoTr) Toug B€on.

O ENE=EPrAZTHZ TPO®IMQN - Ekteéote TIg ouvnBelg epyacieq kabaplopol cupdwWvA PE TIG
MYPIZEI NTAPA=ZENA. eveitelg Tng evotntag “Kabaplopog kal ouvtripnon”. Agrote otn
ouvéxela To Soxeio vepou (J) oe éva Spoaepsd PEPOG YA 24 WPEG e
TO Kamnakl (H) avolxto yia va aeplotei.

Edv eEakoAouBEITE va EXETE ATIOPIEG, ETIIKOIVWVOTE PE TOV EMionuo Slavopéa Tng Suavinex otn xwpa oag.

Oa xapouvpe va oag Bonbriooupe.
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6. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MOAYZYZKEYH MAIEIPEMATOX

(POMIMOT KOYZINAZ)MONTEAO FP060

TAZH/ BOATAZ: 220-240V ~ 50 / 60Hz

IZXYZ: 300 W AéBntag / 130W Aleon

KYKAOI AEITOYPI'IAZ AAEZHZ: 10segON - 10segOFF

YAIKA: METIZTO BAPOZ: 300g

XQPHTIKOTHTA AOXEIOY NEPOY: 250ml

XQPHTIKOTHTA KAAAGI: 1.1 |

XQPHTIKOTHTA KANATAZ MAX: 1.7 |

AnAwon Zuupopcpwonq EK:

AuTr n ouokeur TIANPOL OAeC TIG BACIKEG analTAoeLG AOLTEG SIATAEELG oL avadépovTal oTiG odnyieg Tng EE
2014/30/EU (nAektpopayvnuiki ovpBatotnta) kat 2014/35/EU (nAektpikn aopalela). EQv xpelaleate avtiypado
™G dnAwong EK pnv d1oTdoeTe va eMIKOVwVNoeTe Pe TOV Kataokevaotr] Laboratorios Suavinex - C/ del Marco
parcela R88, Poligono Las Atalayas - 03114 ALICANTE — ESPANA/ SPAIN - www.suavinex.com -
suavinex@suavinex.com - C.IF: A-03123122R.S.I: n°3902245/A.

AuTi n cuokeun TANPOI TIG BACIKEG ATIAITACEIG TTIOL avaypddovTal oTIG IoXVoVoEG
KOLVOTIKEG 06nyiegTng EE.

C€

Mpoooxn

Mpoooxn! Zeotog atpog

Mapakahovpe, SiaBacte TIG 0dnyieq

Mpoooxn! ZeoTn emudpavela

Odnyieg xprong

Ztv EE n 61d8eon autod Tou mpoidvTog 6ev MPETEL VA VIVETAL Ard KOWOU e
GAAa olkiaka andBAnTa, mpokepévou va anotpénovrat rubaveg PAGReG ato
nsplBaMov n TN dnuoéota vyeia. M’ auTd MPETEL VA AVAKLUKAWVETAL CWOTA PE
yvpova T Biioiun enavayenotyornoinon Twv VAKmY népwv. a va emoTpEPeTe
TN XPNOIHOTIOINKEVN GUCKEUN, XPNOILOTIOICTE T GUCTANATA AVAKOKAWONG )
ETIKOIVWVNOTE PE TO KATACTNHA OTO OT0I0 TPOHUNBEVTAKATE TO TIPOidV. AuToi Ba
TOTOBETAOOLV TO TIPOIOV OTO KATAAANAO PEPOG Yia TNV aodalr] TOL AVAKOKAWG.

1< B PB<b>

AuTO 1O TIPOIdV cuppopdwvetal pe Tnv odnyia 2012/19 /EU tng EE. To cbuPBoio Tou kddou pe 1o “X” atn
OUOKEUN onpaivel OTL TO TIPOIOV, 0TO TEAOG TNG WdEAUNG Sidpkelag (wng Tov, TPEmeL va dlatiBeTal xwplotd
and AaA\a oKIakd anéBAnTa oe &va KEVIPO CUANOYRG NAEKTPLKWY CUOKELWVY /KAl Va EMIOTPEPETAL OTOV
Slavopéa Tou Pe TNV ayopd napepdepols oLokeLng. O xpriotng eival utebBLVOG yia TNV Mapadoaon TG
OUOKEUNG OE XWPOU YELOVOUIKAG TadnG aroPAfTwy oto TeAog NG wdéAng Sidpkelag {wng tng. Edv n
OUOKEUN TIOL OEV XPNOLUOTIOLEITAL TIAEOV CUAAEYETAL OCWOTA WG EEXWPLOTO AMOPBANTO, UTOPEL VA AVAKUKAWOEI,
va enefepyaotei Kat va Kataotpadei pe OlkoAOYIKO TPOTO. 'ETOL AnmoTPEMOoVTaL Ol APVNTIKEG ETUTTWOELG

oTO TEPIBANNOV Kal TNV LYE(a Kal EVVOEITAL N AVAKOKAWGN TWV LAIKWY TOU TIPOIOVTOG. Ma mepLoodTePES
TIANPOOPIEG OXETIKA UE TIG UTNPeoieq S1ABeong aroBARTWY, ETIIKOWVWVACTE e TNV LTTNPECIa anoBAATwWY | Ye
TO KATAOTNKA OTO OTI0I0 AyopdoaTe TO TPOIOV.
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MINAKAZ XPONQN
H docoMoyia eival anmAda
eVOEIKTIKN Kal givat duvatov
va ToIKIAeL avaloya pe Tn
$uon Twv TPodPwV
MATEIPEMA
Kowte ta tpodipa oe KOBoug. ‘Oco PIKpOTEPOL, TOOO KAAUTEPA.
EIAOZ. MOZOTHTA NEPOY XPONOZ
TPO®DHE ZTO AOXEIO (ml) allnl;«rf)ElPEMATOX
TOMATA 90 15
MMPOKOAO 165 25
MNATATEZ 165 25
KAPOTA 165 25 o
NAXANIKA ®AZOAAKIA 165 25
KOAOKYOAKIA 90 15
MNPAZA 165 25 w
MMIZEAIA 165 25 <]
KOAOKYOA 165 25 [
KOYNOYMIAI 165 25 &
o
MHAA 90 15 W
AXAAAIA 90 15
PPOYTA POAAKINO 90 15
STAOYAI 90 15
KOKKINO KPEAX 165 25
SRS AKAL | AEYKO KPEAS 165 25
WAPI 165 25
EIAOZ MNOSOTHTA  ZTOAOXEID  NEPOYZTO  MATEWE
MATEIPEMATOZ
TPO®HZ TPO®HZ (gr)  pyzIOY (mI) AOXEIO (ml)  (MIN) 8
X
o>
0
150 165 N
O=MPIA 50 100 240 40 EE
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ZEZTAMA
[a va xpnotomnolioete Tn Aettoupyia “Ceotdpatog” pifte To vepo katevBeiav aTnv orrj Tou Soxeiov mapaywyng
atpov(l) FIG.C

EIAOZ SKEYOZ MOZOTHTA NEPOY XPONOX
TPOOHZ =TO AOXEIO (ml) BPAZIMATOZX (min)
TYMNOMOIHMENO | MMIMMEPO 150ml
FANA (25°COEPM. AQMATIOY) 20 5
o)
KPEMEZKAI- I'YAAINO BAZAKI 190g 20 5
MNOYPEAEZ (25°COEPM. AQMATIOY)
W
TYMOMOIHMENO | MMIMIMEPO 150ml %
FAANA (5°COEPM. WYTEIOY) 25 6.5 s
o
KPEMEZKAI- I'YAAINO BAZAKI 190g B
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1. TANITIM

Znpeiwon: Aev 0ag ouVIoTOUWE va (EOTAVETE TO PNTPIKOYAAQ, eMELSr 0 (e0TdC aTUoG PTopel va ennpedoel TIg
1O10TNTEG TOUL.

I. Fevvntpla atpoL

Suavinex’in elektrikli kiiglk ev aletleri, bebeginizin ilk yaslarinda, sizi destekleyen yenilikgi cézimler sunarak,
bebeginizin guinlik bakiminda size yardimci olur. Cihazlarmiz, kullanimi ve temizligi kolay olan ve titiz tasarnmlaryla
size zaman kazandirarak, bebeginize daha ¢gok zaman ayirmanizi saglarlar.

- MUTFAK ROBOTU

Bebeginizin uygun biylime ve geligimesinin saglanmasi a?lsmdan beslenme, hayatinin ilk yillarinda énemli bir
rol oynamaktadir. Birinci emzirme déneminden sonra, besleme pro%ramlna yavas yavas yeni besinler eklemeniz
gerekir. Suavinex mutfak robotu bu dénem icin en ideal aragtir, ¢linkii gidalan buharla pisirerek, besin degerlerinin
ve 6zelliklerinin en iyi sekilde korunmasini saglar. 5 ayri foksiyonuyla, dograma, pisirme, Isitma, buz ¢cézme ve
hatta kiigik aksesuarlar sterilize etme gibi islevleri vardir. Kullanimi, sékmesi ve temizligi cok kolaydir. Ayrica,
buhar Uretimini optimize eden ve cihazin eneriji tasarruflu olmasini saglayan patentli bir sistem ile donatiimistir.

ZEMArQMA
SKEYOS MOZOTHTA NEPOY  XPONOZ
£TO AOXEIO (ml) BPAZIMATOS (min)
S
KPEMEX F'YAAINO BAZAKI 190g 120 20 &
KAI -18°COEPM. KATAWY=HZ, Zo
MNOYPEAEX (18°co ) g%’
-
W
AMOETEIPQEH

MOZOTHTA NEPOY

XPONOZE
£TO AOXEIO (ml) BPAZIMATOZ (min)

MNINIAEZ, OHAEZ KAI
AZEZOYAP TOY MQPOY 90 15

2TO KYPIQZ

KANAQI
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3. KULLANIM TALIMATLARI

3.1. PISIRMEK / ISITMAK / BUZ COZMEK IGIN:

BASLAMADAN ONCE BILINMESI GEREKEN ONEMLI BILGILER:

- Su buhari, pisirme/sterilizasyon fonksiyonlari devreye girdikten 3 dakika sonra gikmaya baslar. Bu sire,
cihazin 1sinmak igin ihtiyaci olan suredir.

- Depoda (J) bulunan su, en az seviyeye indigi zaman cihaz isinma islemini durdurur, digme, buhar
clkarma konumunda devam eder ve isik (K) séner. Cihaz, depodaki su bittiginde, pisirme/sterilizasyon
islemini otomatik olarak devre disi birakan bir aygit ile donatilmistir.

1- Gostergenin (L), ortadaki OFF konumunda oldugundan emin olun (FIG. A)
2- Sirahiyi (D), sapindan (E) tutarak, saat yénlinde gevirerek ¢ikarin ve su deposunun kapagini kaldirin (J).
(FIG. B)

3- Ihtiyaciniz olan pigirme stresine (bu talimatlarin sonundaki gizelgeye bakiniz) gére su deposunu (J) doldurun
ve kapagini karatin. En fazla 250ml. su koyabileceginizi unutmayiniz. (FIG. C)

4- Sirahinin kapagini (A) saat yoniinde gevirerek agin (FIG. D)

5- Cihazin i¢ kismina dogru olabilecek su sizmalarini dnlemek icin (cihazin bozulmasina veya 6mrinin
kisalmasina yol acabilir), BICAKLARIN (F) IYICE SABITLENDIGINDEN EMIN OLUN. (FIG. E)

F. Paslanmaz ¢elik bigaklar 6- Besini ana kaba (C), veya piring/makarna/bakliyati pirinclige (B) yerlestirin. Piringligi kullanacaginiz zaman
""""""""""""""""""""""""""""""""" da, talimatlarin sonundaki tabelaya goére gerekli miktarda su ilave edin. Ana kaba konacak malzemelerin toplam
agirligr 300 gr.’1 gegmemelidir. Ayni pisirme isleminde, iki kabi birlikte kullanabilirsiniz.

D. Paslanmaz celik stirahi

H. Su deposunun kapagdi - NOT:

- Onceden pisirilmis bir yiyecegi isitmak veya buzunu ¢ézmek isterseniz, buharli istmaya uygun bir kaba
(6rnegin, saklama kabi, kavanoz veya biberon) koyarak, ana kaba (C) yerlestirim, kapagin iyi kapandigina dikkat

E. Sap

edin.
- Pirinclikte (B) piring pisirecekseniz, artiklari gidermek igin énceden temizlemenizi tavsiye ederiz.

G. Bigaklar tespit ve
kilitleme sistemi

J. Depo ve su seviyesi

e J0StEIgES 7- Surahiyi (D) saat yoniniin aksine déndirerek yerine yerlestirin ve kapagini (A) kapatin.
8- Dugmeyi (L) saat yonlnde gevirerek pisirme fonksiyonunu -buharlama- galistirin (FIG. F). isik (K) simdi
yanacaktir.

KIS e . Fen
L. Digme i

0. Spatula
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PISIRME SURESI BITTIGINDE ISIK SONER:

9- Dugmeyi (L) OFF konumuna getirin (FIG. G).

10- Saat yoénlnde dondurerek surahinin kapagini (A) agin.

11- Pisirdiginiz yemegin bulundugu kabi ¢ikarin. Kabi ¢ikarirken yanmamak igin spatulayi kullanin (FIG H).
Spatulay! ayni zamanda yemegi karigtirmak ve siyirmak igin kullanin. (FIG I).

FIG G FIGH FIG I

)

- ONEMLI:

- Kapagi aginca hemen sicak buhar ¢ikacaktir. Cok dikkatli olun ve yanmalari énlemek igin hafifge geri gekilin.
- Bir biberonu isitmak/buzunu ¢ézmek isterseniz, énceden biberonun kapagini, bardagini, halkasini ve agzini
mutlaka gikarin. Siseyi besin kabina (C) dik olarak yerlestirin.

- Ana kabi (C) ve piringligi (B), besinlerle doldurarak, ayni zamanda pisirme / isitmaislemi yapabilirsiniz.

- Degisik tipte besinleri karistirirsaniz, en sert besin igin olan pisirme secenegini segmeniz gerekir, bu durumda,
daha yumusak olan besinlerin daha falza pisecegini de gz 6niinde bulundurmaniz gerekir.

- Deponun Refill fonksiyonu, strrahiyi (D) yerinden ¢ikarmadan su doldurmaniza yardimci olur (FIG. K).
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3.2. ®GUTME ICIN:

1- Digmenin (L) OFF konumunda oldugundan emin olun. (FIG. L)

2- Saat yoniinde dondurerek surahinin kapagini (A) acin. (FIG. M)

3- Sapindan (E) tutarak ve saat yoniinde déndrerek surahiyi (D) yerinden ¢ikarin. (FIG. N

4- Besin kabini (C) ve piringligi (B) cikarin. Kabi gikarmak igin spatulayi (O) kullanin. (FIG O).

5- Cihazin i¢ kismina dogru olabilecek su sizmalarini énlemek icin (cihazin bozulmasina veya émriniin
kisalmasina yol acabilir), BIGAKLARIN (F) IYICE SABITLENDIGINDEN EMIN OLUN. (FIG. P). Bigaklarla ok
dikkatli olun, cok keskindirler, kesebilirler.

6- Pismis veya ¢ig malzemeleri sirahiye (D) bosaltin.

7- Sirahiyi (D) saat yonunin tersine dondUrerek yerine yerlestirin ve kapagini (A) kapayin.

8- Dugmeyi (L) saat yonuniin tersine gevirerek sterilizasyon fonksiyonunu -buharlama- calistirin. (FIG. Q).
Dagmeyi gevrili tuttugunuz siirece bigaklar déner. Biraktiginiz zaman, bigaklar durur ve digme orijinal konumuna
geri doner.

FIGL

- ONEMLI:

- Her 6gitme isleminde, kesintisiz ¢alisma siresinin 10 saniyeyi gegmemesi tavsiye edilir. Motorun asir
isinmasini dnlemek igin her islem areasinda 10 saniye beklemenizi dneririz.

- Eger bigaklar bloke olursa: buna sebep olan besin maddelerini gikarmadan dénce cihazi prizden gekin.
- Buz ve seker ile 6gutme islemi yapmayin, cihaz bozulabilir.

Mutfak robotu, bebeginizin zevkine ve ihtiyacina uygun bir doku elde etmenize yardimci olur. Bir defa 6gitme
islemi ile kiictk parcalar elde edebilir veya besinin istediginiz dokuya ulasmasi icinbu islemi birka¢ defa
tekrarlayabilirsiniz.

Fikir:

Besinleri, pisirme isleminden sonra slrahinin dibinde arta kalan su ile beraber 6gutme islemine tabi tutabilirsiniz.
Bu su, bir cok besin 6gesi icerir; bebeginizin mamasinin istediginiz kivamda, sulu veya koyu olmasi igin, bu
suyun tamamini veya bir kismini kullanabilirsiniz.
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3.3. STERILIZE ICIN:

1- Digmenin (L) ortada OFF konumunda oldugundan emin olun (FIG. R)

2- Saplrzd)an (E) tutarak ve saat yoniinde donddrerek surahiyi (D) yerinden ¢ikarin ve su deposunun kapagini
kaldirin (J).

3- Ihtiyaciniz olan sterilizasyon siiresine gore (cizelgeye bakiniz) su deposunu (1) doldurun ve kapagini kapatin.
En fazla 250ml. su koyabileceginiz unutmayin. (FIG. S)

4- Saat yoniinde dondirerek sirahinin kapagdini (A) gikarin.

5- Cihazin i¢ kismina dogru olabilecek su sizmalarini dnlemek icin (cihazin bozulmasina veya dmrinin
kisalmasina yol acabilir), BICAKLARIN (F) IYICE SABITLENDIGINDEN EMIN OLUN.

6- Sterilize edilecek aksesuarlari besin kabina (C) koyun.

7- Surahiyi (D) yerine yerlestirin ve kapagini (A) yerinde saat yoniiniin aksine dondurerek kapayin.

8- Dugmeyi (L) saat yonlinde cevirin. (FIG. T). Simdi 1sik (K) yanacaktir.

- ONERI:

Biberon .§i§eleri (150ml. kapasiteli) sterilize edecekseniz, su buharinin iclerine daha iyi girmesi ve sterilizasyonun
daha etkili olmasi igin, siseleri ana kaba (C) bas asag olarak yerlestirin.

Pigirme siiresi bittiginde 11k s6ner:

9- Digmeyi (L) OFF konumuna getirin (FIG R).

10- Surahinin kapagini (A) agmadan 6nce, cihazin sogumasi igin birkag dakika bekleyiniz.

11- Saat yéninde dondurerek surahinin kapagini (A) agin.

12- Pisirdiginiz yemegin bulundugu kabi ¢ikarin. Kabi ¢ikarirken yanmamak igin spatulayi kullanin. Spatulayi ayni
zamanda yemegi karistirmak ve siyirmak icin kullanin. (FIG U).

FIGT

FIGU

- UYARL:

Kapagi agar camaz sicak buhar disar ¢ikacaktir. Gok dikkatli olun ve yanmalari 6nlemek igin biraz uzakta durun.
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4. TEMIZLIK VE BAKIM

Asagida size, mutfak robotunun dogru olarak temizlenmesi ve
bakimi hakkinda bazi éneriler veriyoruz:

- ONEMLI:

- Cihazi kapatin, figini prizden ¢ekin ve, temizlik ve/veya bakim
islemlerini yapmadan 6nce tamamen sogumasini bekleyin.
- Bicaklarla dikkatli olun, ¢cok keskindirler, kesebilirler.

SURAHI VE AKSESUARLARIN (KAPAK, KAPLAR VE
SPATULA) TEMIZLENMESI:

Tabaklar icin kullanilan bir sabunla elde yikayiniz. Asindirici
maddeler kullanmayiniz. Isterseniz, aksesuarlari (kapak,
kaplar ve spatula) bulasik makinesinde yikayabilirsiniz, ama
bu temizlik yénteminin Grlnlerin eskimesini hizlandirdigini
bilmenizde fayda var. Strahiyi bulagik makinesinde
yilkamayiniz.

Not: Surahiyi ylkamadan énce bigaklari cikarin.

BICAKLARIN TEMIZLENMESI:

Paslanma ve asinma riskini azaltmak icin, her kullanimdan
sonra su ve sabunla yikayin ve iyice kurulayin. Asindirici
maddeler kullanmayin. Bulasik makimasinda yikamayin.

SU DEPOSUNUN TEMIZLENMESI:

- Su ve sabunla yikayin ve higbir kalinti kalmayana kadar
durulayin. Klor veya bilegiklerini iceren agresif temizlik
maddeler, Urinl gizebilecek bulasik stingerleri kullanmayin.

- Suyun icerdigi tuzlardan dolayi, su deposunda kire¢ kalintilari
olusmasi normaldir. Bu kireg kalintilar, suyun sertligine veya
mutfak robotunun ne kadar sik kullanildigina bagh olarak,
oldukga hizli bir sekilde olusur ve birikirler. Kire¢ kalintilari,
cihazin performansini dugtrir ve mutfak robotunun normal
olarak galismasini engelleyebilir. Bunu énlemek igin sunlarin
yapllmasi dnerilir:

1- Su haznesini (J) musluk suyuyla doldurun.

2- Bir kag defa durulayinki, su cihazin butiin ¢eperlerine
ulassin, bunu yaparken, elektrik kablosunun (N) ve diigmenin
(L) 1slanmamasina dikkat edin.

3- Artan suyu bosalttiktan sonra, su deposuna (J), ayni
oranlarda su ve sirke karigimi koyun.

4- En az 4 saat kendi haline birakin.
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5- Cihazi birka¢ dakika yavasca sallayin ve kire¢ kalintilarini bir
bezle temizleyin.

6- Su deposunu (J) musluk suyuyla birka¢ defa durulayin.

7- Stzilmeye birakin ve bitin nemli kisimlari (ic ve dig)
yumusak bir bezle kurulayin.

8- Cihaz temizlendikten sonra, eger uzun zaman
kullanilmayacaksa, bitln pargalarini iyice kurulayin. Sonra, kuru
ve korumali bir yerde saklayin.

CIHAZIN DISININ TEMIZLIGI:

Cihazin dis kismini yumusak bir bez ile temizleyin. Cihazin dis
ylzeyinde onarilamaz hasarlar meydana getirebilecek yipratici
temizleyiciler, alkol, tiner veya benzer Grinler kullanmayiniz.

6. TEKNIK OZELLIKLER

TR-175

MUTFAK ROBOTU MOD. FP060

GERILIM/VOLTAJ: 220-240V ~ 50 / 60Hz

GUC: 300 W DEPO / 130 W OGUTME

OGUTME FONKSIYONU DEVRI: 10 san. ON - 10 san. OFF
KONACAK MALZEMELER: MAKSIMUM AGIRLIK 300gr.
SU DEPOSUNUN KAPASITESI: 250ml.

KAPASITESI: YEMEK ICIN KAP: 1.1 Lt.

SURAHININ KAPASITESI: MAKSIMUM 1,7 Lt.

CE uygunlugu:

Bu mutfak robotu, UE 2014/30/EU
(elektromanyetik uyumluluk) ve 2014/35/EU
(elektrik glivenligi) direktiflerinde belirtilen
tim temel gereksinimleri ve, diger htikimleri
yerine getirmektedir. CE bildiriminin bir
kopyasini istemek igin, Uretici ile iletisime
gecmekte tereddit etmeyiniz: Laboratorios
Suavinex - C/ del Marco parcela R88,
Poligono Las Atalayas - 03114 ALICANTE -
ESPANA/ SPAIN - www.suavinex.com -
suavinex@suavinex.com - C.I.F: A-03123122
R.S.1: n°3902245/A.

N
m

Bu cihaz, yiriirliikte olan AB direktiflerinin temel sartlarini yerine getirmektedir.

5. PROBLEMLER VE GOZUMLER

PROBLEM cozim

Dikkat

ISITMA SECENEGI
CALISMIYOR.

- Elektrik kablosunun (N) prize takili olup olmadigini kontrol edin.

- Digmenin (L) dogru konumda olup olmadigini kontrol edin.

- Depoda (J) yeteri kadar su olup olmadigini kontrol edin.

- Bir kullanimdan sonra tekrar buhar ¢ikisi icin, ilk 6nce cihazi
kapatin ve Isitici Unitenin yeterince sogumasini bekleyin. Sonra,
tekrar yeni bir isleme baslayabilirsiniz.

- Kapagin (A) ve diger pargalarin dogru konumda olup olmadiklarini
kontrol edin.

Dikkat! Sicak su buhari

Latfen talimatlan okuyunuz

ROBOT COK GURULTU - “Temizlik ve bakim” bélimiinde agiklandigi gibi normal temizlik
YAPIYOR. islemlerini yapin. Sonra, kapagi (H) acik olarak su deposunu (J) serin
bir yerde 24 saat havalandirin.

Dikkat! Sicak ylizey

OGUTME FONKSIYONU

- Elektri kablosunun (N) prize takili olup olmadigini kontrol edin.

Kullanim talimatlari

CALISMIYOR. - Digmenin (L) dogru konumda olup olmadigini kontrol edin.
- Kapagin (A) ve diger pargalarin dogru konumda olup olmadiklarini
kontrol edin.
ROBOTTAN ACAYIP BIR KOKU - “Temizlik ve bakim” béliminde agiklandidi gibi normal temizlik
YAYILIYOR. islemlerini yapin. Sonra, kapagi (H) acik olarak su deposunu (J) serin

bir yerde 24 saat havalandirin.

Hala kafaniza takilan sorular varsa, bulundugunuz tilkedeki Suavinex resmi distribiitériine basvurunuz.

Size yardimci olmaktan memnunluk duyariz.

yere ulastiracaktirlar.

1< B PB<b

AB’de bu Uriin, dogal cevreye ve insan sagligina verebilecegi zararlarn 6nlemek igin,
diger ev atiklariyla birlikte atimamalidir. Bunun i¢in malzeme kaynaklarinin yeniden
kullanimini tesvik ederek dogru bir sekilde geri déniisim yapilmaldir. Kullaniimis
cihazi iade etmek igin lutfen geri dontisiim sistemlerini kullanin ya da cihazi almis
oldugunuz isletmeye basvurun. Onlar bu Uriind, glvenli geri dénisum igin gerekli

Bu irtin, Avrupa Birliginin 2014/30/EU direktifinde belirtilen kriterlere uygundur. Urtindeki Gzeri garpi

isaretli bidon sembold, Grinin kullanim émri sona erdiginde, ev atiklarindan ayri olarak, ya elektrikli
aletlerin toplandidi bir merkeze ya da benzer diger bir cihaz alma yoluyla distribitériine iade edilmesi
gerektigi anlamina gelmektedir. Kullanim émri sona erdiginde, cihazi, bir 6zel atiklar merkezine teslim
etmek kullanicinin sorumlulugundadir. E§er cihaz kullanilmiyorsa, ayri atik olarak toplanir, bdylece, geri
donusturulebilir, islenebilir ve ekolojik agidan ortadan kaldirilabilir. Bu, ¢evre saghgdi ve insan saghgi Uzerinde
meydana gelebilecek olumsuz etkileri onler, ve Uriin malzemelerinin geri dénusturdlmesine yardimci olur.
Atk yénetimi konusunda daha fazla bilgi edinmek isterseniz, konuyla ilgili en yakin kuruma veya cihazi alimig

oldugunuz isletmeye basvurunuz.
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ZAMAN CiZELGESI

Bu olgiler bilgilendirmek
icindir ve besinlerin
durumuna goére degisebililer.

PiSIRME
Besinleri kiip seklinde kesin, ne kadar kuguk olurlarsa o kadar iyi.
BESIN TURU BESIN DEPODAKI SU P'I?IRME
MIKTARI (ml) SURESI (dk)
DOMATES 90 15
BROKOLI 165 25
PATATES 165 25
HAVUC 165 25
SEBZELER DOLMALIK KABAK 165 25
YESIL FASULYE 90 15
PIRASA 165 25
BEZELYE _ 165 25
BAL KABAGI 165 25
KARNIBAHAR 165 25
ELMA 90 15
ARMUT 90 15
MEYVELER | SeFTaLI 90 15
uzum 90 15
ET VE KIRMIZI ET 165 25
BALIKLAR BEYAZ ET 165 25
BALIK 165 25
URU BESIN PIRINCLIKTEKI DEPODAKISU PISIRME
22l MIKTARI (gr) SU MIKTARI (ml) MIKTARI (ml) SURESI (dk)
G | | = |z
150 165 5

ANA KAPTA

PIRINCLIKTE

TR -177

ISITMA

“Isitma” fonksiyonunu kullanmak igin, suyu direk olarak buhar yapicinin (l) deligine dékiin FIG.C

BESINTURU KAP DEPODAKI SU PISIRME SURESI (dk)
MIKTARI (ml)

TOZ 150ml.LIK BIBERON 20 5

BEBEK 25°C ODA ISISINDA

MAMASI (25°C ODAISIS )

MAMA VE 190gr. LIK CAM KAVANOZ 20 5 E

PURELER (25°C ODA ISISINDA) <

ToZ 150ml.LIK BIBERON s

BEBEK (5°C BUZDOLABI ISISINDA) 25 6.5 <

MAMASI

MAMAVE | 190gr. LIK CAM KAVANOZ
PURELER | (5°C BUZDOLABI ISISINDA) 25 6.5

Not: Anne sutlniin isitiimasi tavsiye edilmez, cok sicak olan buhar 6zelliklerini etkileyebilir.

I. Buhar yapici

BUZ ¢OZME
BESIN TURU KAP DEPODAKI SU P'l?IRME
MIKTARI (ml) SURESI (dk)
MAMA VE 190gr. LIK CAM KAVANOZ <
PURELER (-18°C DONDURUCU 120 20 <5
ISISINDA) Zs

STERILIZE ETME

DEPODAKI SU P}fIRME
SURESI (dk)

MIKTARI (ml)

EMZIKLER, BIBERON AGIZLARI
VE BEBEK AKSESUARLARI 90 15

ANA
KAPTA
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LABORATORIOS SUAVINEX, S.A
C/ del Marco parcela R88 .
Poligono Las Atalayas 03114 ALICANTE - ESPANA/SPAIN
www.suavinex.com - suavinex@suavinex.com
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